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LASZLO DAM

TYPEN DES ERDBAUS IN UNGARN

In der Geschichte der volkstiimlichen Bauweise des Karpatenbeckens
nahm der Erdboden als Baustoff einen wichtigen Platz ein. Wihrend fiir
die Gebiete der Alpen, des Sudetenlandes und der Karpaten in erster Li-
nie Holz- und teilweise Steinarchitektur charakteristisch ist, so ist in der
Grossen Tiefebene (ung.: Alf6ld) Transdanubiens und der Transtheissge-
gend sowie in deren Randgebieten iiberall der Erdboden der dominierende
Baustoff. Auf ein besonders hohes Niveau gelangte diese Bauweise in der
Grossen Ungarischen Tiefebene, welche eines der typischsten Erdbauge-
biete in Mittel- und Osteuropa darstellt.! Ubertrigt man die wohnhaus-
statistischen Angaben aus einer Volkszdhlung in Ungarn aus dem Jahre
1900 auf eine Landkarte, so wird deutlich sichtbar, dass der Erdbau nicht
nur in den flachen und Hiigellandschaften dieses Raumes allgemein war,
sondern sich bis zum Ende des vergangenen Jahrhunderts in bedeuten-
dem Masse auch auf jene von Mittelgebirgen bedeckten Landschaften
ausbreiteten, in denen in den friiheren Jahrhunderten noch Holz als der
dominierende Baustoff galt (Abb. 1.)? Seine Bedeutung und seine domi-
nierende Rolle z. B. in der ungarischen volkstiimlichen Bauweise beweist
die Tatsache, dass laut Angaben einer Volkszihlung von 1970 66.6%, der
gesamten Wohnhausbestinde der Gemeinden Ungarns noch aus Lehmzie-
geln und Lehmwinden waren. Und obgleich den modernen und grossin-
dustriell hergestellten Baustoffen eine immer grossere Rolle auch im Le-
ben der ungarischen Dérfer zukommt, wurden trotzdem zwischen 1960
und 1969 noch 33,5%, der Wohnh&user aus Erde gebaut.?

1. Zur Verbreitung des Baumaterials in Europa s.: Br. Schier: Hauslandschaf-
ten und Kulturbewegungen im o&stlichen Mitteleuropa. Géttingen, 1966. 87.

2. Az 1900. évi népszamlalas, I. Magyar Statisztikai Kozlemények, Uj sorozat.
Bd. 1. Budapest, 1902. 32—33.

3..Az 1970. évi népszamlédlas. Lakas és lakéépiilet adatok, I. Budapest, 1973
43—44 46.



Im Verlauf des Bauens wird die Erde unter Verwendung unterschied-
licher pflanzlicher Stoffe (Holz, Stroh, Riittstroh, Schilf usw.) und verschie-
dener technischer Verfahren bearbeitet. Die hauptsichlichen technischen
Typen des Erdbaus wurden von der Forschung schon lange aufgedeckt,
die Klirung der genauen geographischen Verbreitung dieser sowie ihrer
historischen Fragen blieb die ungarische Volkskunde bis zum heutigen
Tage schuldig. Der Grund dessen mag darin liegen, dass von vielen Land-
schaftseinheiten exakte und detaillierte technische Beschreibungen, die
die Anspriiche der modernen Wissenschaft befriedigen, noch immer feh-
len, obwohl gerade hierzu eine umfangreiche Fachliteratur zur Verfiigung
steht.* Gleichzeitig existieren auch mehrere Varianten der einzelnen
Wandtechniken, und hiufig bestehen noch innerhalb einer kleineren geo-
graphischen Einheit mehrere Varianten nebeneinander.

Folgende sind die vier grossen technischen Typen des ungarischen Erd-
baus: die Wellerwerkmauer (ung.: fecskerakds), die aus Rasenziegeln ge-
arbeitete Mauer (ung.: hantfal), die Lehmstapfmauer (ung.: vertfal) und
die Lehmziegelmauer (ung.: vdlyogfal).

Die Wellerwerkmauer stellt eine der anfénglichsten Formen des Erd-
baus dar. Im Verlauf des Bauens musste als erstes der Lehmmatsch ge-
fertigt werden. Der dazu notwendige Erdboden wurde im allgemeinen
in der Gemarkung der Siedlung, seltener aber im Hof der Baustelle aus-
gehoben, in einigen Gegenden benutzte man aber- auch Strassenmatsch.
Der Boden wurde in einer Hohe von 40—50 cm aufgeworfen, mit Wasser
begossen und unter allmdhlicher Zugabe von pflanzlichen Stoffen gut
vermengt. Meistens wurde der Matsch mit Riittstroh und Stroh vermengt.
In jenen Gegenden jedoch, wo es viel Schilf, Ried und Rohr gab, wurde
auch der Bruch davon zu diesem Zwecke verwendet. Die Menge an
pflanzlichen Stoffen betrug je nach der physischen Beschaffenheit der
Erde 30—40%, der verwendeten Erdmasse. Man vermengte den Matsch
und die pflanzlichen Stoffe durch Stampfen oder Stampfenlassen durch
Pferde oder Ochsen. Der so bearbeitete Matsch wurde unter Zugabe einer
neueren Wassermenge noch mit der Hacke zerschnitten. Man tat dies, um

4. Es besteht keine Moglichkeit, die diesbeziigliche Fachliteratur in vollem Um-
fange vorzustellen, daher wird hier nur auf einige bedeutendere Zusammenfas~
sungen aufmerksam gemacht: Zs. Bdtky: Paraszthazak épitSanyag szerint valé el-
terjedése hazankban. F6ld és Ember. 1. 1921. 35—39.; Zs. Badtky: Epitkezés. In: A
Magyarsdg Néprajza, 1.2 Budapest, 1943. 126—132.; J. Téth: Népi épitészetiink ha-
gyoményai. Budapest, 1961.: F. Baké6: Erd- und Ziegelbau in der nordungarischen
Volksbaukunst. Acta Ethnographica Scientiarum Hungaricae, XXIX. 1980. 1—74.;
A. Filep: A kisalf6ldi lakéhadz morfolégiai vizsgélata. Dissertationes Ethnographicae,
1. Budapest, 1973. 311—359.; J. Barabds—N. Gilyén: Vezérfonal népi épitészetiink
kutatasdhoz. Budapest, 1979. 38—44.; L. Ddm: Magyar néprajz, I Epitkezés. Buda-
pest, 1980. 7—32.
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den Matsch kliimpfchenfrei und so weich wie Brotteich zu bekommen,
und damit sich die pflanzlichen Stoffe vollkommen und gleichmissig mit
der Erde vermengen. Der Matsch wurde immer am Tag vor Baubeginn
gefertigt, damit er in der Nacht ,reifen” kann. Diese Prozedur musste
natiirlich des 6fteren wiederholt werden, bis das Gebidude fertig war. Im
allgemeinen wurde an einem Tag der am Vortag hergestellte Matsch
verbraucht, sodass am Nachmittag und am Abend immer wieder die
schwere Arbeit des Matschbereitens wartete.

[190-98 %
E=75-89%

50-74%

Abb. 1. Verbreitung des Erdbaus im Karpatenbecken um die Wende des
19./20. Jahrhunderts.



Die Mauern konnen in zwei verschiedenen Weisen aufgebaut werden:
Nachdem der Platz fiir das Gebdude bestimmt und fiir den Bau vorberei-
tet war, wurde der Matsch mit einer Forke aufgetragen, oder eine Forke
voll Matsch wurde in Riittstroh hin- und hergewendet. Dabei entstand
ein Matschkloss in Form einer kleinen Melone, welcher dann einer nach
dem anderen nebeneinander und aufeinander mit der Forke oder mit der
Hand geschichtet wurde. Beim Bauen wurden weder irgendwelche For-
men noch eine Verschalung benutzt. Unebenheiten in der Mauer wurden
nach Antrocknen des Matsches mit einen Spaten abgestochen. In einem
Arbeitsgang wurde allgemein eine Mauer von einem Meter hdhe errichtet,
die man dann — in Abhédngigkeit von den Witterungsverhéltnissen —
4 bis 6 Tage trocknen liess. Die beiden darauf folgenden Reihen driick-
ten die untere dennoch so sehr, dass diese meist etwas breiter wurde.
Diese Mauerart ist die breiteste, die gleichzeitig nach oben hin schmaler
wird. Die Haupt- und Zwischenwinde wurden gleichzeitig gezogen, wobei
jedoch an den Ecken und am Anschluss an die Zwischenwénde nach jeder
Reihe Schilf oder Weidenruten auf die Mauer gelegt wurden, um diese
zu verstirken. Die Aussparungen fiir die Tiren und Fenster wurden
durch den Einbau der Tiirpfosten und Fensterrahmen gebildet (Abb. 2).

Abb. 2. Modernes Haus mit Wellerwerkwéanden. Nyirmartonfalva (Bezirk
Hajdu-Bihar). Aufn. L. Ddm 1976.



Die Wellerwerkmauer trigt im ungarischen Volksmund den Namen
fecskerakds oder fecskefal. Im siidlichen Teil der Grossen Ungarischen
Tiefebene werden die Matschklésse csompolyeg und die daraus gebaute
Mauer csémpélyeges fal genannt. In den norddstlichen Randgebieten
dieser Landschaft sind auch die Ausdriicke gongolya, géngydleg und go-
mélye hdufig, die im Sinne einer aus Matschkléssen gefertigten Mauer
gebraucht werden.®

Die Wellerwerkmauer galt nicht nur in Ungarn, sondern im allge-
meinen {iberall in Mittel- und Osteuropa als gemeingebriuchliche Mauer-
technik. Thre Anwendung war dennoch in Ungarn eher in den mittleren
und stidlichen Teilen der Transtheissgegend, im nérdlichen Teil des Do-
nau-Theiss-Zwischenstromlandes, in Transdanubien in den ehemaligen
Komitaten Somogy und Tolna, bzw. in der Kleinen Ungarischen Triefe-
bene beachtenswert.®

Lange Zeit war die Nutzung von Rasenziegeln bzw. grosseren festen
Erdschollen als Baumaterial in der ungarischen Fachliteratur nur aus
dem Bereich der Hirtenbaukunst bekannt. In der Grossen Ungarischen
Tiefebene bauten die Hirten aus diesem Material hiufig die Mauern von
Hiirden mit Scheitddchern und Schafstillen. Erst vor rund zwei Jahr-
zehnten machte Antal Juhdsz auf den Bau von Wohnhiusern, Stillen
und anderen Wirtschaftsgebduden aus Erdschollen aufmerksam. Er be-
schrieb diese Technik fiir die Siid-Tiefebene, in erster Linie fiir die Um-
gebung der Stadt Szeged. Neuere Forschungen weisen jedoch darauf hin,
dass ihre Verwendung auch im Donau-Theiss-Zwischenstromland weit-
verbreitet war.” Das Geméiuer aus Rasenziegeln und Erdschollen ist die
einzige Erdbautechnik, bei der der Boden ohne besondere Vorbereitung
in seiner natlirlichen Form verwendet wurde. Solche Mauern werden in
der ungarischen Fachliteratur hantfal (Rasenziegelmauern) genannt.

Die Gewinnung von Rasenziegeln und Erdschollen geschah allgemein
im Frithjahr. Aus dem sorgfiltig ausgewihlten Boden wurden die Erd-
stiicke in Abmessungen von ca. 30)X15—20)<10—16 cm mit dem Spaten,
dem Beil oder der Picke herausgeschnitten. Es kam vor, dass nachdem
man Weideland zu Ackerflichen umgebrochen hatte, die entsprechend

5. A, Juhész: Tapé torténete és néprajza. T4pé, 1971. 445—446.; F. Baké: op. cit.
39—40.: Uj magyar t4jszétar, I. Budapest, 1979. 397.; Die Technik wird eingehend
beschieben von I. Gyorffy: A Hajdisig. Budapest, 1936. 24.; I. Danké: Opuscula
Ethnographica., Debrecen, 1977. 261—263.; L. Ddm: A Nagy-Sarrét népi épitészete.
Mfveltség és Hagyomany, XVII. Debrecen, 1975. 54—55.

6. Vgl. L. Ddm: Magyar néprajz. op. cit. 22.

7. A. Juhdsz: A hanthaz. A Méra Ferenc Muzeum Evkonyve, 1969. Szeged 1969.
9—19.; 1. Sztrinké: Primitiv faltechnikdk az illancsi tanydk népi épitészetében. Cu-
mania, V. Kecskemét, 1978. 147.



grossen Erdschollen hinter dem Pflug aufgenommen wurden, um sie dann
mit dem Beil in regelmissige Formen zu hauen.

Nach der Vorbereitung des Platzes fiir das Haus wurde der Platz
fiir die Mauern bestimmt und die den Hauptbalken (ung.: mestergerenda)
der Deckenkonstruktion tragenden Pfosten in die Erde eingegraben. Die
Rasenziegel wurden so aufeinander gesetzt, dass die von Pflanzen be-
deckte Seite nach oben gerichtet war, in &hnlicher Weise wie auch bei
der Lehmziegelmauer. Die Mauern wurden fortlaufend aufgeschichtet,
damit die einzelnen Rasenziegelreihen gut binden. Im allgemeinen wurde
ndmlich kein Bindematerial verwendet; nur manchmal kam es vor, dass
leicht fliissiger Matsch oder aus tieferen Erdschichten ausgegrabener Sand
zwischen die einzelnen Schichten gebracht wurde. Die Aussparungen fiir
die Tiiren und Fenster geschah mit Hilfe vorher eingestellter Rahmen.
Nachdem die Mauern gezogen waren, wurden die Unebenheiten mit
einem Spaten oder einer Schaufel abgestochen und dann wurden die
Mauern von beiden Seiten verschmiert. Es bedarf noch weiterer Forschun-
gen, die geographische Verbreitung der Rasenziegelmauer und ihre Rolle
in der ungarischen volkstiimlichen Bauweise aufzudecken.

Neben dem Lehmziegel ist der am weitesten verbreitete Erdmauer-
typ die Lehmstampfmauer (ung.: vertfal). Inr Wesen besteht darin, dass
in eine Schalung, einen aus Brettern oder aus mit der Axt gespaltenen
Bohlen bestehenden Rahmen, leicht angefeuchtete Erde gestreut wird,
welche dann festgestampft wird. Es sind mehrere Varianten zur Ferti-
gung des Rahmens und der Mauer bekannt. Von der Donau ostwirts ist
es Brauch, an beiden Seiten der zu errichtenden Mauer in einem Abstand
von 1—1,5 m paarweise einander gegeniiberstehend Pfosten in die Erde

Abb. 3. Schalung der Lehmstampfwand.
Nach R. Vuia
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einzugraben, deren oberes Ende mit Wieden aus Leisten oder Stricken
zusammengebunden wird. Zwischen die Balken wird je ein Brett gelegt,
und in die so gebildete Form: wird der Lehm gestampft. Nach jeder
Reihe werden die Bretter hoher gelegt. Damit sie nicht wegrutschen, wer-
den sie mit quer in die Mauer gesteckten Asten abgestiitzt, oder diese
werden an die Pfosten gebunden. Stehen beim Bau ausreichend Bretter
zur Verfiigung, dann werden mehrere libereinander gelegt. Dadurch kann
man auf einmal eine hohere Mauer errichten, was den Bau schneller und
produktiver macht (Abb. 3.). Von der Donau westwérts sowie verstreut
in den stidlichen Teilen der Grossen Ungarischen Tiefebene wird fiir die
Schalung ein aus Holz oder Eisenstiben gefertigter Rahmen verwendet,
der kaléda oder jdrom und von den Slowaken aus dem ehemaligen Komi-
tat Békés jdrmo genannt wird.® (Abb. 4.).

"Abb. 4. Jarom zum Bau der
Lehmstampfwand. Nach I. Sztrinké
4

8. Vgl. J. Barabds—N. Gilyén: op. cit. 38—39.; A. Vajkai: Tétkomlés népi
épitkezése. A Békés megyei Muzeumok Kozleményei, 3. 1974. 142.
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Fir die Lehmstampfwand eignet sich bindiger, lehmiger Boden am
besten. Aus Erde wird nur selten Matsch gefertigt. Dieser wird dann
nur leicht angefeuchtet, mit einer Hacke oder anderen Gerédten bearbeitet
und mit keinerlei pflanzlichen Stoffen angereichert. Bevor die Erde in die
Formen gestreut wurde, wurde sie noch mit spitzen Asten durchstéchert,
damit zwischen den einzelnen Klumpen keine Locher zuriickbleiben. Da-
nach wurde die Erde mit einem schweren, sich zum Ende hin verdicken-
den Gerdt (ung.: dongolé oder toméfa) solange gestamft, bis sie fest
wurde. Zwischen die einzelnen Schichten wurden hiufig Riittstroh oder
diinne Zweige gestreut, die dazu beitrugen, dass sich die einzelnen Schich-
ten besser miteinander verbinden. Die Haupt- und Zwischenwinde wur-
den zur gleichen Zeit gebaut, und an den Verbindungsstellen wurden
Schilf, Schiittstroh und Weidenruten zwischen die Schichten gelegt, um
die Verbindungen so zu verstédrken.

Von der Lehmstampfwand sind auch mehrere lokale Varianten be-
kannt, doch ihre geographische Verbreitung genau aufzukliren, steht noch
als Aufgabe vor der Forschung. So wurde z. B. in einzelnen Gebieten
Transdanubiens, in erster Linie am siidlichen Ufergelinde des Balaton,
in dem im ehemaligen Komitat Tolna gelegenen Sarkéz, in Mez6f6ld im
ehemaligen Komitat Fehér, in den siidlichen Randgebieten des Mecsek-
Gebirges, verstreut im Donau-Theiss-Zwischenstromland und im mittle-
ren Teil der Nyirség (ehemaliges Komitat Szabolcs) sowie in den von den
Palozen bewohnten Gegenden in Nordungarn mit Stroh und Riittstroh
vermengter Erdmatsch mit einer Forke zwischen die Schalungen gebracht.
Dieser wurde zuvor mit angespitzten Asten gestossen, um den Matsch
gleichmissig zu verteilen. Nach dem Antrocken wurde er gestampft.’

In der rezenten Bauweise kommt verstreut, in erster Linie im sud-
lichen Teil der Bezirke Heves und Go6mor sowie in der Umgebung der
Stiddte Kecskemét und Korostarcsa (Komitat Békés) jene Variente der
Lehmstampfwand vor, bei der der Lehmboden zwischen in einem Abstand
von 35—50 cm parallel zueinander verlaufende Flechtwinde gestampft
wird. Historischen Angaben zufolge war diese Technik im 16./17. Jahr-
hundert noch allgemein verbreitet und erinnert stark an die Konstruk-
tion und Fertigungsweise der in der ungarischen Burgbaukunst des Mit-
telalters angewendeten sog. bekleideten Planke (ung.: réteges paldnkfal),
die zur Zeit der Tiirkenherrschaft unter dem Namen der Burgbaukunst

9. L. Ddm: Magyar néprajz. op. cit. 24.; Die Technik wird eingehend beschric-
ben von I. Danké: op. cit. 253—265.; A. Vajkai: op. cit. 142.; F. Té6th: Anyag és
technika Maké népi épitészetében. A Moéra Ferenc Muzeum Evkonyve, 1976/77.
Szeged, 1979. 177—184.; V. Borbiré: A foldfalti hazak épitésérsl. EpitGanyag, 1954.
233—241, ;
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»auf ungarische Weise” in der ungarischen historischen Fachliteratur be-
kannt wurde, Diese Winde waren recht stark (1—1,5 m), denn der Boden
wurde nicht nur zwischen Flechtwinde, sondern auch zwischen Balken-
winde, die in Schleusentechnik erstellt waren, gestampft. Da der Bau von
Burgmauern stets von Leibeigenen ausgefiihrt wurde, ist Ferenc Baké der
Annahme, dass die rezente Baupraxis eine bis heute erhalten gebliebene,
vereinfachte Form dieser Burgbauweise ist. Dies schliesst jedoch die Mog-
lichkeit nicht aus, dass sich obige Burgbautechnik aus der sich schon
friiher unter dem Volke verbreiteten Lehmstampfwand herausgebildet
* hat."” Hier muss jedoch angemerkt werden, dass die zwischen Flechtwinde
gestampfte Erdwand nicht nur in der ungarischen volkstiimlichen Bau-
weise bekannt war, sondern auch in Osteuropa, vor allem bei den Klein-
russen."

Die entwickeltste und am weitesten verbreitete Form des Erdbaus
stellt die Lehmziegelmauer (ung.: vdlyogfal) dar. Ihre Bedeutung nahm
bis zum ersten Drittel des 20. Jahrhunderts stindig zu. Ja, ein Viertel al-
ler Hiuser, die auf dem Lande gebaut werden, bestehen noch heute aus
diesem Baumaterial. Thre Bedeutung wird dadurch gekennzeichnet, dass
sich das Kleiben zu einer fast selbstindigen Beschiftigung entwickelte.
Und dies besonders in den Gebieten der Grossen Ungarischen Tiefebene
der giinstigen Bodenbedingunden halber, wo sich das Kleiben bis zum
Ende des vergangenen Jahrhunderts schon auf die Ebene der Warenpro-
duktion erheben konnte. In der Fachliteratur wird hier in erster Linie
von einer Beschiftigung fiir Zigeuner gesprochen, doch auch die Zahl der
Kleiber, die aus den drmsten Schichten der bauerlichen Gesellschaft her-
vorgegangen waren, war nicht ohne Bedeutung.

Die 'I:Ierstellung von Lehmziegeln, das Kleiben, (ung.: vdlyogvetés)
ist eine ausserordentlich schwere Arbeit, die entspechendes Sachver-
stdndnis verlangt. Der zu verarbeitende Boden wird zuerst von den Wur-
zeln der natiirlichen Pflanzendecke befreit, um dann unter Wasser gesetzt
zu werden. Der so .gewonnene Lehmmatsch wird mit einer Hacke durch-
einanlergeschnitten, gut zerstamft und mit Riittstroh vermengt. Dieser
Vorgang wird drei bis viermal wiederholt, bis der Matsch die bendétigte
Geschmeidigkeit hat und kliimpchenfrei ist. Zwischen Matsch und Riitt-
stroh muss ein optimales Mischverhéltnis erreicht werden, denn bei zu
viel Riittstroh wird das Material zu locker, bei zu wenig hingegen zu fest.
Den fertigen Lehmmatsch ldsst man 10—12 Stunden ruhen. Dann wird
er aus der Grube gehoben und die Ziegelfertigung kann beginnen. Hierzu

10. Vgl. F. Baké: op. cit. 68.; L. Ddm: Flechtwerkbau in der Grossen Unga-
rischen Tiefebene. Miveltség és Hagyomany, XXI. Debrecen, 1983. 24.
E 11. Br. Schier: op. cit. 92.
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Abb. 5. Lehmziegelformen. Aufn. L, Dam

wird ein aus Brettern gezimmerter und mit Griffen versehener Rahmen,
auf ungarisch veté genannt (Abb. 5.), benétigt. Es bestehen zwei Varian-
ten der Lehmziegelform. Wihrend die eine vollig offen ist, hat die andere
auch einen Boden, in welchen zwei bis drei Locher mit einem Durchmes-
ser von einigen Zentimeter geschnitten werden. Erstere Variante ist
typisch fiir die mittleren und nérdlichen Gebiete der Grossen Ungari-
schen Tiefebene und die andere fiir die siidliche Tiefebene und Nordun-
garn. Die Verwendung der unterschiedlichen Lehmziegelformen brachte
auch einen Unterschied in der Technik mit sich. Die offenen Rahmen
wurden dort mit Lehmmatsch beschickt, wo dieser gewonnen wurde.
Gleichzeitig diente dieser Ort auch als Trockenplatz fiir die Lehmziegel.
Man streut Riittstroh auf die Erde und fiillt den per Schiebkarre ange-
fahrenen Lehmmatsch mit einer Forke oder mit der blossen Hand in die
zuvor angefeuchteten Formen, driickt ihm mit der Faust fest, streicht ihn
mit der feuchten Hand glatt und nimmt dann den Rahmen ab. Der fertige
Ziegel trocknet dann dort am Boden. Die anderen Formen werden unmit-
telbar an der Lehmgrube beschick, mit Hilfe eines Strickes, der am Griff
der Form befestigt wird, zieht man diese zum Lehmziegelplatz, und wen-
det hier den rohen Ziegel aus der Form auf die Erde. In siidlichen Ge-
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bieten der Grossen Ungarischen Tiefebene geschieht die Lehmziegelher-
stellung vielerorst auf einem sog. Lehmziegeltisch, ung.: vdlyogvetd asztal,
der auf Beinen steht und aus Brettern zusammengesetzt ist. Auf diesem
Tisch beschickt man die Formen, die einen Boden haben, mit Lehm-
matsch, um sie danach an den Trockenplatz zu transportieren.” Nach drei
bis vier Tagen Trockenzeit werden die Rohlinge auf die Seite gedreht,
damit auch die Unterseite trocknen kann. Dann werden sie zum endgiil-
tigen Austrocknen in Pyramidenform aufgeschichtet. Die fertigen Lehm-
ziegel werden mit dem Pferdefuhrwerk an den Bauplatz gefahren, wo sie
bis zur endgiiltigen Verwendung mit Maisstengeln, Schilf oder Teerpappe
bedeckt lagern. Meistens werden sie ndmlich nicht sofort, sondern erst
im Friihling des kommenden Jahres verwendet.

Bei der Erstellung der Lehmziegelmauer legt man eine Reihe Ziegel
der Lange nach und die nichste der Breite nach nieder, damit die tiber-
einanderliegenden Schichten eine feste Bindung miteinander eingehen.
Als Bindemittel verwendet man diinnfliissigen Matsch ohne jeden Zusatz
an pflanzlichem Material. Fiir die Fenster- und Tiirhéhlen benétigt man
hier keinen gesonderten Rahmen, da mit den Lehmziegeln eine regelmis-
sige Wand errichtet werden kann. Allein zur Uberbriickung braucht man
Balken.

Die Befestigung fiir die Bauten bieten der Grundbau, das Fundament.
Dies von der Statik her so wichtige Bauelement spielte jedoch in der
ungarischen volkstiimlichen Bauweise lange Zeit kaum eine Rolle. Bis
hin zur zweiten Hilfte des vergangenen Jahrhunderts erhielten selbst die
aus Erde errichteten Winde kein festes Fundament. Als einzige Art der
Befestigung wurden entlang der Mauern — in Abhéngigkeit von den Bo-
denverhiltnissen — 50—60 cm breite und unterschiedlich tiefe Griben
gezogen. Der ausgehobene Boden wurde dann nach und nach wieder in
die Grében zuriickgeworfen, wobei man ihn #dhnlich wie bei der Herstel-
lung der Lehmstampfwand feststampfte. Wie allgemein verbreitet es war,
gestampften Boden zur Befestigung eines Baus zu verwenden, wird gut
spiirbar durch jene Tatsache, dass um die Wende des 19./20. Jahrhunderts
noch 929/, aller Hiuser mit Lehm- oder Bodenwinden ihren Grundbau
auf diese Weise erhielten.”? Obgleich in archiologischen Funden aus der
Arpadenzeit und spater verstreut aus dem 16./17. Jahrhundert schon
Wohnhéuser mit bruchsteinbefestigten Erdwinden auftauchten, begann
sich die Anwendung eines Stein- oder Ziegelfundaments erst ab den
letzten Jahrzehnten des vergangenen Jahrhunderts in der volkstiimlichen

12. F. Té6th: op. cit. 185—189.; I. Danké: op. cit. 265—277.
13. Az 1900. évi népszadmlélés. op. cit. 32—33.
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Bauweise allm#hlich zu verbreiten; in erster Linie in Wirkung der in den
1880er Jahren herausgegebenen Vorschriften der Bauregeln. Diese sich
von Zeit zu Zeit erneuernden Regeln liessen ihre Wirkung jedoch nur
langsam spiirbar werden. Von wirklichem Effekt waren sie dann erst ab
den 1920er Jahren, als zur Fertigung neuer Hiuser in jedem Falle eine
Baugenehmigung notwendig wurde. Durch den allmé#hlichen Austausch
des Gebidudebestandes ging der Anteil an gestamften Fundamenten im-
mer mehr zuriick, sodass er 1970 nur noch 21,5%, ausmachte." Nebenge-
biude versah man aber auch weiterhin mit diesem Befestigungsverfahren,
da sich die Regeln nur auf den Bau von Wohnh&usern bezogen.”

Die Abschlussarbeiten, das Verschmieren (ung.: tapasztds) der Ge-
biaude stellte eine sehr wichtige Arbeit beim Errichten der Erdwinde dar.
Ziel dieses Arbeitsganges war es nicht nur, die Liicken oder Unebenheiten
an den Winden verschwinden zu lassen, sondern ihnen auch einen Schutz
gegen Regen zu geben. Dieser Aufgabe kam die durch Verschmieren ge-
bildete und gekalkte Schutzschicht nach. Das Verschmieren verlangt viel
Sachkenntnis. Und obwohl sich fast jeder Bewohner eines ungarischen
Dorfes darauf verstand, nahm man doch lieber die Arbeit eines sich allein
damit beschiftigenden Spezialisten in Anspruch. Hierfiir wird der Lehm-
matsch in dhnlicherWeise, wie schon oben beschrieben, angefertigt. Nur
mengt man ihm dann noch sehr feines Riittstroh bei. Die Wénde werden
im allgemeinen dreimal verschmiert. Die erste Schicht besteht aus Lehm-
matsch mit nur wenig verarbeitetem Riittstroh und Pferdemist. Die
zweite Schicht ist mit sehr feinem Riittstroh vermengter Lehmmatsch,
wihrend die letzte Schicht ganz diinner Lehmmatsch ist, der frei ist von

Abb. 6. Glatthdlzer zum Verschmieren der Wand. Nach F. Téth

14. Az 1970. évi népszamlélas. op. cit. 43—44., 66.
15. Diese Frage siehe eingehend L. Ddm: Magyar néprajz. op. cit. 30—31.
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jedem pflanzlichen Zusatz. Dieser dient dazu, die Wiande vollig glatt zu
machen und fiir das Kalken vorzubereiten. Die pflanzlichen Stoffe festig-
ten den Lehm nicht nur, sondern verliehen ihn auch einen Wérmeschutz.
3 Und die Zusitze tierischer Herkunft verliehen dem Lehmatsch teils eine
.;“g‘ute Klebfihigkeit, teils brachten sie organische Verbindungen in den
Lehmmatsch, der seine Widerstandsfihigkeit gegen Feuchtigkeit und Nie-
derschlidge erhohte. In den Anfangsstadien verwendeten die Leute keine
besonderen Werkzeuge zum Verschmieren. Sie trugen den Lehm mit der
~ blossen Hand auf und glétteten ihn auch so. Die verschiedenen Putzkel-
len und aus Blech oder Holz gefertigten Glattholzer verbreiteten sich erst
 im vergangenen Jahrhundert, in erster Linie in den Marktflecken
-~ (Bild 6.)."
w Gekalkt (ung.: meszelés) wurden die Winde ebenfalls in drei Ar-
~ beitsgingen: die erste Schicht bestand aus sehr dickfliissigem, mit ein-
~ wenig Lehm, Sand und Pferdemist vermengtem Kalk, wihrend fiir die
- zweite und die dritte Schicht reiner, diinnfliissiger geloschter Kalk ver-
~ wendet wurde. Im vergangenen Jahrhundert wurde es allgemein, die
~ Winde zu kalken. Frither und besonders in archaischen Gegenden war
~ es vor allem im Rund der drmeren Volksschichten Sitte, die Gebédude ein-
fach zu streichen (ung.: mdzolds). Dazu verwendete man diinnen, hdufig
'mit Kuhmist vermengten Lehmmatsch. i
Der Erdbau kann in der Geschichte der ungarischen volkstiimlichen
- Bauweise auf eine grosse Vergangenheit zuriickblicken. Schon Zsigmond
' Bitky war der Annahme, dass das ungarische Volk die verschiedenen
" Erdbautechniken schon in den Zeiten vor der Landnahme (7.—9. Jahrhun-
~ dert) beherrschte. Denn die Ungarn kamen ja aus solchen Gegenden in
* jhre heutige Heimat, die fiir den Lehmbau typische Gebiete darstellen.”
Unter den teils in den Boden gesenkten, bzw. iiberirdischen Wohnh&usern
der ungarischen Dérfer aus dem 10.—13. Jahrhundert kamen héufig Ge-
~ baude vor, die Lehmwinde mit hélzernem Fachwerk oder Lehmstampi-
‘mauern hatten.® Archiologischen Funden nach waren neben den Flecht-
~ winden im 15.—17. Jahrhundert die Wellerwerkmauer mit hélzernem
Gestell (ung.: fecskerakds, csémpdlydg) und die Lehmstampfmauer die

16. A. Filep: Tapasztds. In: Magyar Néprajzi Lexikon, 5. Budapest, 1982. 200.
" 17. Zs. Bdtky: A magyar haz eredetéhez. Néprajzi Ertesit, XXII. 1930. 65—83.
! 18. Das ilteste Haus mit Lehmstampfwinden wurde in Esztergom-Szentkiraly
_ (ehem. Komitat Komarom) aufgedeckt. Es kann auf Mitte des 12. Jahrhunderts da-
‘fi;;t werden. A. Bdlint: Esztergom-Szentkiraly. Régészeti flizetek. Ser. 1. Bd. 13.
1960. 106—107.
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Abb. 7. Verbreitung der Wellerwerk-(1), der Lehmstampf-
(3) in der Grossen Ungarischen Tiefebene um die Wende des 19./20. Jahrhunderts.
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héufigsten Bautechniken.” Fiir die Errichtung der Rasenziegelmauer gibt
e$ erste Angaben aus dem 16. und 17. Jahrhundert.” Die Lehmziegelmauer
konnte vom 18. Jahrhundert an eine bedeutendere Rolle einnehmen, wo-
bei sie von da an die anderen Wandtechniken immer mehr verdringte.
~Auch das aus dem Slawischen stammende ungarische Wort vdlyog (dt.:
Lehmziegel) taucht zuerst in historischen Angaben vom Ende des 17.
Jahrhunderts auf.” In den Marktflecken auf der Grossen Ungarischen
" Tiefebene verwendete man die Lehmziegelmauer im 18. Jahrhundert
- schon in weiten Kreisen; in einzelne Gebiete drang sie jedoch erst im 20.
Jahrhundert vor.?
~ Die technischen Typen des Erdbaus und ihre Varienten lebten im
ergangenen Jahrhundert noch synchron nebeneinander. Die Bedeutung
ihrer Anwendung wechselte aber innerhalb der einzelnen Landschaften,
Ubertragt man die sich auf die Typen des Erdbaus beziehenden und die
ukultur der Jahrhundertwende um das 19./20. Jahrhundert widerspie-
Inden Angaben, so tut sich von der Grossen Ungarischen Tiefebene
beispielsweise folgendes Bild auf (Abb. 7.).” Im nordostlichen Teil der
Landschaft, in Szatmar, war der Lehmziegelbau allgemein verbreitet und
drangte die hier frither vorherrschenden Flechtwinde und Erdwinde
t holzernem Gestell.” Westwirts von hier in der Nyirség mit ihrem
keren Sandboden verbreiteten sich — abgesehen von einigen Siedlun-
mit giinstigeren Bodenbedingungen — weder die Lehmstampfwand
ch die Lehmziegel in bedeutenderem Masse.” In der Hajdusag und der
kunsig stellte der Lehmziegel schon in der ersten Hilfte des 19.
hunderts das vorherrschende Baumaterial dar.® In Nagy- und Kis-
¢t sowie auf dem Gebiet zwischen den Fliissen Kéros und Maros trug

19. L. Papp: Asatasok a XVI. szdzadban elpusztult Kecskemét vidéki falvak
én. Néprajzi Ertesits, XXIII. 1931. 137—152.; K. Szabé: Az alfoldi magyar nép
ivel6déstorténeti emlékei. Budapest, 1938. 82.; I. Méry: Beszamolé a Tiszalok-
ompusztai és a Turkeve-mdrici 4satdsok eredményeir6l, II. Archaologiai Erte-
0, 81. 1954. 138—154.; A. Bdlint: A kozépkori Nyarsapat lakéhézai. A Méra Fe-
Mizeum Evkoényve, 1960—62. Szeged, 1962. 39—115.
0. F. Baké: op. cit. 70.; A. Juhdsz: A hanthéz. op. cit. 5. )
pt '21. A magyar nyelv torténeti-etimolégiai szétara, 3. Budapest, 1976. 1083.
~ 22. J. Barabds—N. Gilyén: op. cit. 39—40.
- 23. Die Landkarte entstand anhand des Materials aus dem Archiv des Lehrs-
tuhls fiir Volkskunde an der Lajos-Kossuth-Universitit zu Debrecen, anhand des
garischen Volkskundeatlasses sowie unter Zuhilfenahme von Sammelengaben
5 Verfassers. : -
24, Vgl. N. Gilyén—F. Mendele—J. Té6th: A Fels6-Tiszavidék népi épitészete.
dapest, 1975. 36—63.; H. M. Floridn: Felsd Tiszavidék. Szentendre, 1978. 15—21,
5. Vgl. L. Dam: Lakéh4zak a Nyirségben. Studia Folkloristica et Ethnographica,
Debrecen, 1982, 23—33.
'26. I. Gyorffy: A Nagykunsag és f{érnyékének népies épitkezése. Néprajzi Er-
it6, IX. 1908. 163.; I. Danké: A hajdisigi haz. In: HajddG-Bihar népi épitészete
.: Gy. Sz6ll6si). Debrecen, 1979. 81—84.
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die Anwendung der Lehmstampfwand und des Lehmziegels zumeist
gleiche Bedeutung.” In den siidlichen Gebieten der Grossen Ungarischen
Tiefebene, in Banat und Bacska, sowie in der Kiskunsag und der Pester
Ebene herrscht die Lehmstampfwand vor, und vielerorts ist auch noch
die Herstellung der Wellerwerkmauer lebendig.” In der Jaszsidg und dem
Siidteil des Bezirkes Heves haben die Lehmstampfwand und der Lehm-
ziegel gleiche Bedeutung, wiahrend in Siid-Borsod schon die Lehmziegel-
wand dominiert.”

In den 6stlichen und nordlichen Teilen Transdanubiens sowie im Slo-
wakischen Tiefland stellt — Angeben aus der Literatur zufolge — die
Lehmstampfwand die vorherrschende Bautechnik dar. Von Bedeutung ist
aber auch die Anwendung der Wellerwerkmauer.*

In der ersten Hailfte dieses Jahrhunderts verdringte der Lehmziegel-
bau die Wellerwerkmauer und die Lehmstampfwand nahezu vollig aus
der Praxis des volkstiimlichen Hausbaus. Und in den vergangenen zwei
Jahrzehnten hat auch dieses Baumaterial — im Zuge der stlirmischen
Umgestaltung der herkémmlichen bauerlichen Kultur auf dem Lande —
dem modernen Ziegel — und Betonbau seinen Platz liberlassen.

A foldépitkezés tipusai Magyarorszdgon

A Kérpat medence hagyoményos népi épitészetének legjelentSsebb épitéanyaga
a fold volt. Az 1900. évi népszamlalas lakdéhaz-statisztikai adatait térképre vetitve
j61 lathaté, hogy a foldépitkezés nemcsak a térség sik és dombvidéki teriiletein
volt 4ltaldnos, hanem a mult szdzad végére jelentdsen elterjedt azokon a vidékeken
is, ahol a kordbbi évszdzadokban még a fa volt a dominidlé épitéanyag (1. kép.).
A tanulmény ismerteti a vaznélkiili £6ld és sarfalak technikai valtozatait (rakott
sdrfal, hantfal, vertfal, védlyogfal) (2—6. kép), azok foldrajzi és torténeti elterje-
dését.

27. L. Dém: A Nagy-Sarrét... op. cit. 55—58.; I. Danké: Opuscula Ethnog-
raphica. op. cit. 253—265.

28. R. Vuia: Le village roumain de Transylvanie et du Banat. Bucuresti, 1937.
Karte 6.; A, Palddi—Kovdcs: Az anyagi kultira alakuldsa néhény dél-alfoldi (bén-
sagi) faluban. Népi kultira — Népi tarsadalom, VII. Budapest, 1973. 305—306.;
B. Bellovics: Bacs-Bodrog varmegye népe. 1. Magyarok. In: Béacs-Bodrog varmegye
(Red.: S. Borovszky). o. J. 326—327.; K. Galgéczi: Pest—Pilis—Solt—Kiskun megye
monografidja, I—III, Budapest, 1876—77. III. 263—392.

29. F. Fodor: A Jaszsag életrajza. Budapest, 1942. 384.; F. Baké: op. cit. 50—58.;
I. M. Balassa: Dél-Borsod telepiilés- és épitéstorténeti vazlata. Haz és Ember, 1.
Szentendre, 1980. 126.

30. J. Janké: A Balaton melléki lakossag néprajza. Budapest 1902. 184—185.;
J. Kiicsdn: Adatok a Mez6fold déli részének népi épitkezéséhez. Alba Regia, XVIIL
Székesfehérvar, 1979. 307—308.; A. Filep: A Kkisalfoldi... op. cit. 312.: S. Kovace-
vicova: Stavebny material, technika, konstrukcia stien a krovu ovydlia na Slovens-
ku. In: Ludova stavbeni kultura (Red.: V. Florec). 1981. 63.
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Az egyes technikadk alkalmazasanak kartografiai vizsgalata azt mutatja, hogy
- “azok a mult szadzadban még szinkronikusan egymas mellett éltek. Jelentdségiik azon-
~ ban egy-egy vidéken beliil is eltérd volt. Kozép-Kelet-Eurdpa legjellegzetesebb fold-
~ épitkezési ovezetében, az Alféldén pl. a kovetkezé kép bontakozik ki (7. kép): A
- valyogépitkezés Szatmérban, a Hajdusagban, Nagykunsdgban, Dél-Borsodban volt a
~ legelterjedtebb. A vertfal épitése a Dél-Alf6ldon, Banéatban, Bécskaban, a Kiskun-
- ségon, a Pesti siksagon, a Kelet-Dunéntilon és a Kisalf6ldon a legéltalanosabb, mig
 a Kis- és a Nagysarréten, a Korosok és a Maros kozotti terileten, a Jéaszsagban,
“valamint Dél-Hevesben a két technika kozel azonos jelent8ségli volt. A rakott sarfal
- mér csak szorvanyosan fordul el6, elsésorban a Nyirségben, az Alféld északi pe-
remteriiletein és a Kisalf6ldén. A hantfalrél, amely azonban sehol sem volt gyako-
risigat tekintve 4ltalanos, egyelére csak a Duna-Tisza koze déli és kozépsé terlile-
teird]l rendelkeziink adatokkal.

A két vilaghabort kozott a valyogépitkezés csaknem teljesen kiszoritotta a
epi épitészet gyakorlatdb6l a mésik harom technikat, s az utébbi két-harom év-
ben ez az épitéanyag is atadta helyét a modern épitéanyagoknak és techni-

Ddm Ldszlé
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ATTILA PALADI-KOVACS

DER UNGARISCHE WAGEN IM KARPATENBECKEN

inen mit zunehmender Aufmerksamkeit, doch das Fehlen monog-
phischer Werke oder gar fremdsprachiger Publikationen iiber die rezen-
1 ungarischen Wagen und Kutschen macht sich empfindlich bemerkbar.
® vorziigliche Abhandlung von Sdndor Domanovszky iiber Radfahrzeuge
Giitertransport im Mittelalter, das Buch von Tibor Pettké-Szandiner
Herrenkutschen, das reich dokumentierte kunsthistorische Werk von
Gszlé Tarr,' zahlreiche Artikel von Ldszlé Keszi-Kovdcs iiber die unga-
schen Bauernfahrzeuge im Ungarischen Ethnographischen Lexikon sind
er Tat lauter ehrenwerte Leistungen, ohne jedoch den besagten Man-
beheben zu kénnen. Und gerade zu diesem Thema hitte die unga-
e Wissenschaft gar manches zu sagen, galt doch Ungarn in Europa
bedeutsames Innovationszentrum der Wagenfahrt.

Ausléndische Autoren haben bereits im 17. Jahrhundert den unga-
len Ursprung des Wagens (ung. kocsi) des 6fteren erwihnt und spé-
unter Berufung auf das Werk von Daniel Cornides (Pressburg, 1781),
Erkenntnis verbreitet,” dennoch wirkten gegen Ende des 19. Jahr-
nderts die Artikel von Frigyes Riedl und Marian Réthei Prikkel tiber
Ursprung des Wagens als Novum.? Die Frage wurde von Béla Téth

1. Zur europiischen Kulturgeschichte der Radfahrzeuge s.: A. Palddi-Kovdes:
A magyar szekér a Karpat-medencében. In: Szatmar néprajza. Debrecen, 1984;
Domanovszky: Mazsaszekér. Fejérpataki Emlékkényv. Budapest, 1917, 35—174;
ettk6-Szandtner: A magyar kocsizas. Budapest, 1931; L. Tarr: Karren, Kutsche,
sse. (A kocsi torténete) Eine Geschichte des Wagens. Berlin—Budapest, 1970.
2. D. Cornides: Beweis, dass die Kutschen eine ungarische Erfindung, und dass
t die in allen europdischen Sprachen beinahe #hnliche Benennung dieses
eugs in Ungarn zuerst entstanden sei. Ungarisches Magazin, I. Pressburg,
15—21.
3. F. Riedl: Kocsi. Magyar Nyelvér, XI. Budapest, 1882. 103—106; M. Réthei—
kel: A kocsi eredete, Egyetemes Philologiai Kézlemények XX. Budapest, 1897.
6.

23



und Vilmos Tolnai endgiiltig abgeschlossen. Auch des Geschichtliche Ety-
mologische Worterbuch der Ungarischen Sprache vertritt die Auffassung,
dass das englische coach, das deutsche Kutsche, das franzosische coche,
das spanische coche, das italienische coccio, das schwedische kusk vom
ungarischen Wort kocsi abzuleiten sind, um von den entsprechenden
Wortern der Nachbarvilker gar nicht zu sprechen.* Das bereits 1493
schriftlich beniitzte Wort kocsi ist eines der aus dem Ungarischen stam-
menden internationalen Worter; auch der gegenstandsgeschichtliche Hin-
tergrund dieses sprachlichen Phinomens ist iiberaus alfschlussreich. Das
in Ungarn entwickelte Reisefahrzeug konnte seine rasche Verbreitung
und seinen Erfolg in Westeuropa verschiedenen Neuerungen verdanken
(z. B. grosseres Hinterrad, leichte Konstruktion, federnde Aufhingung,
Wagenkasten mit bequemem Platz fiir 6—8 Personen usw.).?

Freilich gelangten die ungarischen Radfahrzeuge nicht nur nach
Westeuropa, sondern verbreiteten sich auch in ihrer engeren mittel- und
osteuropiischen Umwelt. Bei allen Nachbarvélkern konnte die Sprach-
wissenschaft fiir die Fahrzeuge und ihre Bestandteile eine Terminologie
ungarischer Provenienz nachweisen. In Siebenbiirgen ist die ruménische
Sprache beispielsweise voll mit ungarischen Lehnwortern, die diesem
Begriffsfach angehoren. Schon Gergely Moldovdin erwéhnte bald zwei
Dutzend solcher Worter, die die Ruménen im Komitat Als6-Fehér be-
niitzen: cocie, cogis, dipleu, cog, fedeles, felehert, hamfd, hintdu, igas,
irneu, igtrang, streang, raf, giregla, sdrsam, secheres, tangea, teleaga.® Im
Worterbuch von Lajos Tamds iiber die Lehnworter der ruménischen
Sprache sind ausserdem noch zahlreiche weitere Termini zu finden; es
zeichnet sich daraus auch ihre rdumliche und zeitliche Verbreitung ab
[z. B. tarsécher = Planwagen (tdrszekér), libca = Leiste (l6cs) usw.].’

In der karpato-ukrainischen Volkssprache bezeugt eine Wortgruppe
von #hnlicher Bedeutung die Einwirkung der ungarischen Bespannung
und des ungarischen Fuhrwesens. Davon hob P. M. Lizanec folgende her-
vor: birfa, karfa, gamfa (hdmfa = Schwengel), g’aplovi (gyepld = Zlgel),
livea (16cs = Leiste), morokvas (marokvas= Einbindelblech), ovdolfi
(6dalfa = Seitenstange), tingil’ (tengely = Achse), fijk (fék = Bremse),

4, Zur Forschungsgeschichte s.: S. Domanovszky: Gazdasag és tarsadalom a
kézépkorban. Budapest, 1979. 117; L. K. Kovdcs: A magyar népi kozlekedés kuta-
tdsa. Budapest, 1948. 7; B. T6th: Magyar ritkasagok. Budapest, 1889; V. Tolnai:
Mazsaszekér, kocsi, hint6. Magyar Nyelv, XIV. Budapest, 1918. 123—125.

5. Zusammenfassend: S. Domanovszky: op. cit. 126—127; L. Tarr: op. cit.
199—209.

6. G. Moldovdn: Alséfehér varmegye roméan népe. — Alséfehér varmegye mo-
nografidja, I. 2. Nagyenyed, 1899. 811—818.

7. L. Tamds: Etymologisch-historisches Worterbuch der ungarischen Elemente
in Ruminien. Budapest, 1966. 247, 490, 502—503, 765.
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- saragl’i (saroglya = Schragen), kantar (kantdr = Zaum) ketefik (kotéfék
- = Halfter).® Aus anderen Quellen ist uns bekannt, dass die ungarischen
- Worter kocsi, kocsis, hinté usw. den Weg in die ukrainische Sprache eben-
falls gefunden haben. Ferenc Gregor widmete eine aufsclussreiche und
- auch geschichtlich sehr griindliche Abhandlung der in der slowakischen
Sprache gebrauchten Wagen-Terminologie ungarischer Herkunft. Seinen
Angaben ist zu entnehmen, dass die einschligigen Worter am frithesten
- unter allen Nachbarvilkern im Slowakischen dokumentiert werden kén-
-~ nen. Die Aquivalenten von kocsi und kocsis (ko&, koéik, ko&if) erscheinen
Lz B bere1ts im 16. Jh., wihrend das polnische kocisz und das kroatische
¢is nur bis zum 17. Jh in schriftlichen Quellen verfolgt werden koén-
n.’ Die aus kocsi und kocsis gebildeten slowakischen Worter (z. B. ko-
koczaren kotiska, kodisovat, koczsé’zna) und Wortzusammensetzungen
hakoc, kuchdrsky koc, landkocis) zeigen ebenfalls, dass es sich um
efst verwurzelte Worter handelt. Das dem Ungarischen entlehnte ta-
ga (= Karren, zweirdderiger Pferdewagen) ist im Slowakischen seit
tte des 17. Jh. bekannt; auch hat das Wort viele Weiterbildungen (z. B.
ligovy, taligdr, talickdr, talickowat’). Das Wort taliga wurde auch in die
ulgarische Sprache aus dem Ungarischen iibernommen.? Einer dhnlichen
breitung erfreut sich auch das ungarische Wort hinté (= Kutsche) in
Sprachen der Nachbarvélker, denn ausser den erwihnten rumi-
hen und karpato-ukrainischen Aquivalenten ist es auch in der tsche-
hen (hintov), serbo-kroatischen (hintov — intov) und bulgarischen
ache (intov — chintov) bekannt. In Slowakischen deuten die aus hintov
ebildeten Worter hintovcek, hintovsky, hintowat’sa eine frithzeitige
ehnung und eine tiefe Verwurzelung des Wortes an. (Im Ruménischen
nd Serbischen ist das Gegenstiick von hinté seit den 1670—80er Jahren
chweisbar)!

Durch ungarische Vermittlung gelangten ins Slowakische einige
ahirzeugnamen, die auch im Ungarischen nicht urspriinglich waren (z. B.

ir, ¢éza), wihrend das ungarische Wort szekér nur in zZusammenge-
zter Form ilibernommen wurde (fakosekér), bzw. nur seine Attribute
alten slawischen Wortern voz, kola beigefiigt wurden (fakovy voz,
Y voz, tarnakola). Noch aufschlussreicher ist die dem Ungarischen

8. P. M. Lizanec: Magyar—ukran nyelvi kapesolatok (A karpatontdli ukran
vjardsok anyaga alapjan). Uzshorod, 1970. 100—101.

9. F. Gregor: Ung. kocsi ,,Wagen” und die Namen &dhnlicher Fahrzeuge sowie
e Bestandteile im Slowakischen. Studia Slavica Hung. XVI. Budapest. 1970.
98.

10. I. Kniezsa: A magyar nyelv szlav jovevényszavai. I—II, Budapest, 1955—

61—762; F. Gregor: op. cit. 200—203.
11. F. Gregor: op. cit. 198—200.
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entlehnte Wortgruppe zur Bezeichnung der Bestand — und Zubehorteile
der Fahrzeuge: bak, ferhéc, hajlok, kisa, lej¢ und lojé (16cs), longo (1696s),
saragle, vankus (vdnkos, pdrnafa), vendliky (vendégoldal). In den Ge-
bieten Zemplén, N6grad und Pilis haben die Slowaken noch weitere Ter-
mini {ibernommen: nujtou, ruda, tengel’.?

2. Es stellt sich nun die Frage, wie und warum die erwdhnten Woér-
ter in die Sprachen der Nachbarvilker Eingang fanden. Eine ausfiihr-
liche Beantwortung dieser Frage steht z. Z. noch aus. Eines ist gewiss:
In der Mehrheit der Fille diirfte es um die Ubergabe und Ubernahme
nicht nur von Wortern, sondern auch von neuen Begriffen und Gegen-
stdnden handeln. In diesem Prozess ist der Herstellung und Vermarktung
der Fahrzeuge besondere Aufmerksamkeit zu schenken, wie dies auch aus
nachfolgenden Beispielen hervorgeht. Bekanntlich haben die verschiede-
nen Wagenbauzentren fiir kleinere oder grossere Gebiete gearbeitet und
fallweise ihre Waren auch ins Ausland geliefert. Die Erzeugnisse der
Wagner und Schmiede von Hétfalu wurden beispielsweise von den im
Transit-Fuhrwesen hervorragenden Tschango-Fuhrleuten nach Bukarest
(Bucuresti) auf den Mark gebracht. Andere brachte Wagenkérbe zu zehnen
dorthin, wihrend die Sattler auf Bestellung der Bukarester Héndler Pfer-
degeschirr ein gros produzierten. Auch die Wagner von Resinar waren be-
riithmt, die aus ihrem Dorf bei Hermannstadt die Wagen nach Oltenien,
Muntenien und Bulgarien zum Verkauf ausfiihrten. Infolge der Eisen-
bahnbauten in Siebenbiirgen sowie des 1886 entfachten Zollkrieges liber-
siedelten zahlreiche Wagner, Sattler und Geschirrmacher aus Siid-Sieben-
blirgen nach Ruménien, wo sie 1904 in Caracal die erste ruménische Wag-
nermanufaktur griindeten.® Zugleich war Nord-Siebenbiirgen auf Wagen-
import angewiesen, ja, selbst einige Eisenhédndler aus Torocké verschaff-
ten sich die sog. ,slowakischen Wagen” auf den Jahrmérkten von Nagy-
kéroly, die aus den namhaften nordunganschen Wagnerzentren (Eperjes,
Fényes usw.) hingebracht wurden."

Die ungarischen Wagner im Siiden der Grossen Ungarischen Tief-
ebene arbeiteten auch fiir die Deutschen und Serben des Banats. Aller-
dings waren die schwdbischen und raizischen Wagen linger als die aus
Szeged, Dorozsma, Szentes usw., ihr Gitterwerk an den Seiten war dichter,
der Schragen gerade, und auch die Farbung war anders. Die Lieblings-
farben der Banater waren gelblich Braun und Grasgriin.® Auch die Ba-

12. F. Gregor: op. cit. 206—216.

13. K. Ké6s: Az &arucsere néprajza. — Népélet és néphagyomany. Bukarest,
1972. 17.

14, K. Kés: op. cit. 17, 47. :

15. S. Bdlint: A szogedx nemzef. A szeged1 nagytdj népélete, 2. A Moéra Ferenc
Mizeum Evkonyve 1976/77—2. Szeged, 55—56.
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nater Ungarn beniitzten einen langen, bemalten Wagen mit dichtem Git-
terwerk, doch mit einem stark gebogenen Schragen und ohne Volksnamen
— sie nannten ihr Fuhrwerk Banater Wagen. In Szeged nannte man den
Planwagen steierischen Wagen und fuhr damit hauptséchlich zur Wall-
fahrt nach Radna.” Im 19. Jh. deutete diese Bezeichnung schon weder
auf die Hersteller, noch auf die Beniitzer, sondern allenfalls auf die Her-
kunft hin. ,

Bis Ende des 19. Jh. entwickelte sich im ungarischen Wagnergewerbe
eine gewisse Konzentration. Laut Angaben der Volkszihlung 1890 arbeite-
ten insgesamt 19 306 Wagner, 47850 Schmiede und 1333 Sattler sowie
223 Wagenbaubetriebe im ganzen Lande. Von den letzteren waren 8 schon
wirkliche Fabriken, vier in Budapest, zwei in Pressburg und je eine in
Vac und Debrecen. Vor allem die Budapester Fabrik Kolber arbeitete fiir
- den Export, hauptsichlich auf die Mirkte in Osterreich,, Deutschland und
- der Tiirkei, doch gelangten ihre Produkte auch weiter, etwa nach Eng-
land. Es sprach sich damals herum, dass es die ungarischen Wagner
leichter hatten, sich im Ausland als bei der ungarischen Aristokratie
durchzusetzen.” Die grossten Betriebe stellten schon keine Fuhrwerke
mehr her, nur Fahrzeuge fiir die Personenbeférderung: leichte Sandliu-
fer, verschiedene Federkutschen und Jagdwagen, wie sie im Buch von
Pettké-Szandtner beschrieben werden.® Ihre Rolle ist dennoch nicht zu
Uibersehen, denn auch die ,,Herrenfahrerei” und die Kapitalisierung des
Wagenbaues trugen mit dazu bei, dass die ungarischen Fahrzeuge und
Bespannungsmethoden sowie die einschligigen ungarischen Fachausdriicke
unter den Vélkern der Monarchie und auch dariiber hinweg bekannt
wurden. In den Stddten der Moldau und der Walachei lebten bereits im
17.—18. Jh. zahlreiche, aus Siebenbiirgen ausgewanderte Handwerker.
Als im 19. Jh. das ziinftlerische Handwerk allmihlich verkiimmerte, ge-
langten die vor der Krise emigrierenden ungarischen Handwerker nicht nur
nach Ruminien, sondern auch in kroatische, serbische und bulgarische
‘Gegenden. In seinem Buch iiber das bulgarische Riemer- und Sattlerge-
‘werbe erwihnt Vasil Marinov ungarische Geschirrmacher, die sich in
Bulgarien niedergelassen haben.®
3. Zur Verbreitung der ungarischen Radfahrzeuge trugen auch jene
ungarischen Fuhrleute bei, die den Fernverkehr bewiltigten und seit dem
Mittelalter am kontinentalen Warentransport beteiligt waren. Die Vor-
anger dieser Fuhrleute erscheinen schon unter den grossfiirstlichen und

16. S. Bdlint: op. cit. 24.

17. E. Koéczidnné Szentpéteri: Budapest kocsigyarté ipara a szazadfordulén.
ekedéstudomanyi Szemle, XXVII. 2. 1977. 81—85.

18. T. Pettk6—Szandtner: A magyar kocsizis. Budapest, 1931.

19. V. Marinov: Saraskijat zanajat v Bulgarija. Sofia, 1982. 62—64.
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koniglichen Dienstvolkern. Gusztdv Heckenast fiihrt sieben Ortsnamen
Szekeres an; davon wird der Vorginger der heutigen Ortschaften Nagy-
szekeres und Kisszekeres schon im Jahre 1181, der Ort Zekeres westlich
von Kisvarda (heute: Ekeres-Gehoft in der Dorfflur von Dombrad) sogar
1067 erwihnt.® Selbstverstindlich lebten fuhrwerkende Leute nicht nur
in den Dorfern namens Szekeres. In seinem Aufsatz Mdzsaszekér erlautert
Sdndor Domanovszky die ganze mittelalterliche Fahrzeugkultur Ungarns
und stellt fest, dass der in den Quellen hdufig genannte, grossformatige
,,mazsaszekér” (etwa: ,, Waage-Wagen”) eigentlich der im internationalen
Verkehr und im Grosshandel iibliche Tross- oder Planwagen (ung. tdrsze-
kér) war. Auch seinen Namen bezog er von dem Umstand, dass die darauf
beférderte Ware an den Zollstellen abgewogen wurde. Man beférderte da-
rauf Salz, Kupfer, Eisen und sogar Salzfische. Auch seine Verbreitung ist
bezeichnend, denn es handelt sich an erster Stelle um ein Fuhrwerk Nord-
ungarns und Transdanubiens, welches in den Quellen aus der Tiefebene
gar nicht erwihnt wird.* Im 17.—18. Jh. kommt dieser Wagentyp in
Siebenbiirgen gewdhnlich unter dem Namen tdrszekér vor.

Von den siebenbiirgischen Fuhrmannszentren ist besonders das der
Tschango-Ungarn bei Kronstadt hervorzuheben, die von Konstantinopel
bis Wien und Krakau herumfuhren. Weitere Zentren, die regelmissig,
doch nur innerhalb der Landesgrenzen, Frachtgeschéfte betrieben, waren
die Klausenburger Hochstadt (Héstat), Piski im Komitat Hunyad, Rév am
Konigsteig und Szildgyfokeresztur bei Zilah. All diese Siedlungen lagen
an je einem Ausgangstor Siebenbiirgens. Laut Kdroly Kés war das Fuhr-
wesen die stirkste Triebfeder der Entwicklung des Wagens und Pferde-
geschirrs. Auch die Wagner, Sattler und Schmiede konzentrierten sich in
der Nihe der Markt- und Fuhrmannszentren.”

Der Weinexport nach Polen und spiater auch nach Russland gewann
seit dem 14.—15. Jh. in Nordungarn eine zunehmende Bedeutung. Im 16.
Jh. libernahmen Kassa, Bartfa und Eperjes den Transithandel von den
Zipser Stiddten, ihre Fuhrleute beforderten die vollen Weinfdsser per
Achse bis zu den Grenzfliissen Poprad und Dunajec, gelegentlich sogar
noch weiter.” Im Komitat Gémér fiihrte im 17. Jh. der Bedarf an Eisen-
warentransport zur Griindung von Frachtvereinigungen. Am besten be-
kannt war die Orszdgh-Gesellschaft in Jolsva, doch dhnliche, zunftméssige
Transportvereinigungen betétigten sich auch in Rozsnyé, Csetnek, Ratké

20. G. Heckenast: Fejedelmi (kirdlyi) szolgilénépek a korai Arpad-korban. Bu-
dapest, 1970. 122.

21. S. Domanovszky: Gazdasig és tarsadalom a kozépkorban. Budapest, 1979.
105—128.

22. K. Kés: op. cit. 17, 19.

23. Gy. Komoréczy: Borkiviteliink észak felé. Kassa, 1944.
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~ und Kovi. Sie bezweckten den Schutz der hauptbetrieblichen Fuh{leute
die gegenseitige personliche Hilfeleistung, die Einschrénkung der Konkur-
. renz, die Sicherung der Marktordnung sowie der Rechtsordnung des Eisen- -
handels. Die Fuhrleute der bis Mitte des 19. Jh. bestehenden Gesellschaf-
~ ten betitigten sich im grosseren Teil des Karpatenbeckens und gelangten .
~ sogar ins Ausland. Sie hatten ihre stéindigen Routen, feste Unterkiinfte
- und Niederlagen.”

Auch die Waren der Topferdorfer im Komitat Gomér wurden von
Pferdehaltern transportiert, die sich auf das Fuhrwesen spezialisierten,
und zwar nicht nur auf die ungarischen Mérkte, sondern auch nach Ga-
lizien, in die Bukowina, nach Kroatien, Serbien und Bosnien. Diese
Fuhrleute, einschliesslich der ungarischen Pferdehalter adeliger Abstam-
‘mung aus Gice, betrieben bis 1918 die Vermarktung der Topferwaren aus
‘Gomér. M. Markus betont, dass die Fuhrleute aus Gomor auf ihren
Fahrten ungarisch sprachen und die ungarische Sprache besser konnten
als die slowakische.? In der Tat waren die Fuhrleute aus Siebenbiirgen
und Nordungarn in ihrer iiberwiegenden Mehrheit Ungarn. Noch eindeu-
tiger ist der ungarische Volkscharakter bei den Fuhrleuten.der Tiefebene
‘und Transdanubiens. Eines der bedeutendsten Fuhrmannszentren des gan-
‘zen Karpatenbeckens war Komdarom. Seit J ahrhunderten bildeten die
Fuhrhalter eine exklusive, rein ungarische Gruppe innerhalb der stdd-
'tlschen Gesellschft; sie bewahrten ihre Abzeichen und zunftméssigen
‘Brauche bis zu den 1930er Jahren. Laut Elek Fényes fuhren sie vom tir-
: chen Grenzgebiet bis Ulm und schleppten die Donauflésse. Die Land-
fuhren und Treckwege fiihrten sie auch in weitentfernte Provinzen des
Habsburger Reiches. Im 17.—18. Jh. transportierten sie den Hausen nicht
wr nach Wien und in die bayerischen Stéddte, sondern bis nach Paris.
‘Mit einer Karawane bestehend aus 200 Wagen brachten sie aus Serbien
die michtigen Fichtenbalken zur Errichtung ihrer reformierten Kirche.
Diese Fuhrhalter waren sprachkundige, fiir ihre Zeit gebildete Menschen.
Latein lernten sie in der Schule, Deutsch als Tauschkinder in Dévény.”
Die Schiffahrts- und Verkehrszentren an der Donau und der Theiss wa-
ren zugleich auch Zentralstellen des Fuhrwesens und der Tauerei. Bis auf
das Siidland, wo sich auch ,raizische” Fuhrleute und Schlepper betétig-
ten, wurde der Warentransport im ganzen Karpatenbecken vorwiegend
von Ungarn bewiltigt. In manchen Gegenden — laut Andrdsfalvy

+

- 24, J. Gallo: Prispevok k dejindm furmanstva v Gemeri. Gemer. Nérodopisné
tudie, I. leavska Sobota. 1973. 86—387.

25 M. Markus: Odbyt, a sposoby predaja sxvetxckych hmcmrskych vyrobkov
, prelome 19, a 20. storoéia. Gemer. Narodopisné Studie I. Rimavska Sobota. 1973.
103—104.

~ 26. L. Kecskés: Komaromi mesterségek. Bratislava, 1978. 210—226.
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etwa im Komitat Baranya — gehérte es schon beinahe zum Volkscharak-
ter der Ungarn, bei anderen ethnischen Gruppen Frachtgeschifte zu trei-
ben.” Dasselbe ist auch der volkskundlichen Literatur des vergangenen
Jahrhunderts zu entnehmen, so u. a. den Werken von Mihdly Haas und
Miksa Hélbling liber das Komitat Baranya (1845).

4. Heute sind uns die regionalen Typen der ungarischen Wagen so-
wie ihr Verbreitungsareal noch nicht hinlénglich bekannt. Diese Typen
sind im wesentlichen mit je einem bedeutenden Wagnerzentrum in Ver-
bindung zu bringen. Ldszlé Keszi-Kovdcs hat fiir das Ungarische Ethnog-
raphische Lexikon kurze Artikel iiber zahlreiche Regionaltypen geschrie-
ben (z. B. berceli szekér, csetneki szekér, dorozsmai szekér, egri szekér,
egri kiskocsi, kérosi kocsi, kunsdgi szekér, nagyatddi kocsi, nagybdnyai
szekér, nagykdrolyi szekér, somorjai kocsi usw.)” Es fehlen allerdings sehr
wichtige, in geschichtlichen und ethographischen Quellen hiufig er-
wihnte Regionaltypen. Im Lexikon fehlen im wesentlichen die sieben-
biirgischen und moldauischen Wagnerzentren und Wagendistrikte — diese
kennen wir am allerwenigsten.

Einige Wagnerzentren und Regionaltypen kénnen auf eine Vergan-
genheit von langen Jahrhunderten zuriickblicken. Der Pressburger Wagen
(pozsonyi szekér) gehorte beispielsweise schon im 15. Jh: zu den landes-
weit gefragten Waren, ebenso wie die Leinware aus Bértfa, die Kerze aus
Brassé oder das Grautuch aus Debrecen.® Beriihmt war auch der Wagen
von Baranya (baranyai kocsi), der im Lexikon ebenfalls nicht angefiihrt
wird. Im 18. Jh. war er in Kleinkumanien, Szeged, Hoédmezdvasarhely
und Grosskumanien beniitzt. Schriftsteller, die damals in Szeged lebten,
wollen beobachtet haben, dass man aus Baranya viele Wagen, Pfliige und
Mébel nach Szeged auf den Markt brachte. Eine Angabe aus Grosskuma-
nien liefert uns auch iiber die Form dieses Wagentyps einige Informatio-
nen: In Kunmadaras hat jemand im Jahr 1770 »die Suska” (Frauenna-
men) in einem Zweispinner aus Baranya mit gerader Wagenleiter ent-
fiihrt, die Réder waren mit Eisenreifen beschlagen.® Erwihnenswert sind
auch einige dérfliche Wagnerzentren, so z. B. im Komitat Bihar Bélfe-
nyér im Tal der Schwarzen Kriesch (Fekete-Koros); die Erzeugnisse dieses
ungarischen Dorfes waren auch in den Flachlandkomitaten Arad und Bé-
kés gefragt.’

27. B. Andrdsfalvy: Néprajzi Jjellegzetességek az észak-mecseki banyavidék
fai'zdaségi életében. In: Dunéntili Tudoményos Gyijtemény. Budapest, 1972. 145,
61. .

28. Magyar Néprajzi Lexikon 1—S5. Budapest, 1977—1982. Siehe bei den ent-
sprechenden Stichwortern.

29. V. Bdcskai: Magyar mez&varosok a XV. szézadban. Budapest, 1965. 81.

30. S. Bdlint: A szogedi nemzet. A szegedi nagytdj népélete, 2. A Méra Ferenc
Muzeum Evkényve, 1976/77—2. Szeged, 1977. 51; Néprajzi Ertesit5, 1929. 57.

31. E. Fényes: Magyarorszig geographiai szétira. Pest, 1851. IV, 113.
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In der Beschreibung der Regionaltypen fehlen des 6fteren die forma-
- len Elemente und die Abmessungen sowie die Hervorhebung der tatséch-
lichen Charakteristika, wodurch die Entwicklung einer regionalen Typo-
- logie verunsichert wird. Es steht der Volkskunde nicht zu, durch die
Beschreibung der Wagen willkiirlich oder zuféllig ausgewihlter Siedlung-
en Regionaltypen zu ,kreieren”; so sind etwa die Wagen von Sarrétud-
var oder Nemesladony nicht als solche zu betrachten, nur weil von beiden
eine Publikation erschienen ist.” Bei der Ausgestaltung einer regionalen
Typenordnung muss man sich auf objektive Kriterien stiitzen, eine Auf-
- gabe, die in bezug auf die Wagen keineswegs einfacher ist als im Falle
der Volkstrachten. Eines ist immerhin schon in der gegenwirtigen
Forschungsphase mit Bestimmtheit anzunehmen, dass es im Karpaten-
becken wenigstens ebenso viele Wagentypen und -distrikte gibt wie in
England (wo 28 solche Distrikte festgestellt wurden), oder auch noch
- mehr. .

5. Es obliegt den vergleichenden Untersuchungen, die spezifischen
Merkmale der ungarischen Radfahrzeuge festzustellen. Heute befinden
wir uns erst am Anfang dieser Arbeit, wobei allerdings einige der unter-
- scheidenden Merkmale schon jetzt recht deutlich zum Vorschein treten.
Im ungarischen Sprachgebiet befinden sich die vierraderigen Fahrzeuge
(Wagen, Kutsche) in einer erheblichen Mehrheit gegeniiber den zweirdde-
‘rigen Karren, die in zahlreichen Gegenden iiberhaupt keine Rolle spielten.
Solcherart ist das Karpatenbecken mit dem grossen kontinentalen Block
“der vierrdderigen Wagen eng verbunden. Eine wichtige Eigenart ist die
beinahe vollige Ausschliesslichkeit des Leistenwagens. Das bedeutendste
- Verbreitungsareal des Leistenwagens zeichnet sich auf Europas Uber-
sichtskarte gerade im Karpatenbecken und dessen unmittelbarer Umge-
‘gend ab. Ldszl6 Keszi-Kovdcs vertritt die Ansicht, dass der Leistenwagen
‘von den Ungarn bei den Nachbarvélkern verbreitet worden ist.®
Die Rungenwagen sind in den Randzonen des ungarischen Sprachge-
‘bietes zu finden. Eine weitere Eigenart der ungarischen Wagenkultur ist
das Fahrgestell mit Langbaum (ung. juha, nyujté), wodurch das Fahrzeug
- je nach Bedarf verlidngert oder verkiirzt werden kann. Erwdhnenswert ist
ferner, dass die ungarischen Wagen fast ausschliesslich nur eine Zugstan-
ge haben und die Zugtiere paarweise eingespannt werden. Bezeichnend
ist ferner die Bespannung mit Schwengel und Strang sowie die Ausch-

32. 1. Pusztainé Madar: Szekérkészités és hasznilat a székelyfoldi Atyhén és
az alfoldi Sarrétudvariban. Néprajzi Koézlemények, XVIII, 1973. 81—273; I. Pusz-
tainé Madar: A nemeslddonyi és tompalddonyi szekér. Savaria, IX—X. Szombat-
hely, 1980. 205—225.

33. L. Keszi-Kovdcs: Der Leistenwagen im Karpatenbecken. — Traditionelle
Transportmethoden in Ostmittelauropa. (Hrg. A. Palddi-Kovdcs) Budapest, 1981.116.
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liesslichkeit des Brustblattes.” An den Spezialwagen sind noch weitere
Charakteristika zu beobachten; erwidhnenswert sind besonders die Wagen
zur Beférderung von Halmfutter und Getreidegarben (zusitzliche Seiten-
stange, Festbinden der Ladung ohne Ladebaum, hohe Ladung usw.). Al-
lerdings beziehen sich diese Eigenarten nicht auf das gesamte Sprachge-
biet, wohl aber auf das Kernland an Donau und Theiss, woher sie sich im
vergangenen Jahrhundert in Richtung der Randgebiete verbreitet haben.®

A magyar szekér a Karpdt-medencében

1. E szadzad folyaman a tradicionilis kerekes jarmivek tudoméanyos vizsgalata
Eurépa szdmos orszégaban ért el jelentds eredményeket mind a szerkezeti tipolégia,
mind a terminolégia tekintetében. F§ vonalaiban kirajzolédott mar a kiilonbozd jar-
miitipusok f6ldrajzi elterjedtsége és torténeti fejlédése az eurdpai kontinensen. A
cikk bevezetSje szamba veszi a legfontosabb eredményeket, publikiciékat e kuta-
tasi témaban.

2. Egyes magyar jarmiivek elnevezései a 15—16. szizad 6ta eljutottak nemcsak
a szomszéd népek nyelvébe, hanem Nyugat-Eurépa nemzeteihez is. Példaul a ma-
gyar kocsi sz6b6l ered az angol coach, a német Kutsche, a francia coche, az olasz
coccio stb. A roménban, a szlovdkban, az ukrdnban és mas szlav nyelvekben tu-
catnyi magyar eredetli szekér-elnevezés tal4dlhaté.

3. Ezek a szavak egyes Magyarorszigon kifejlesztett jarmitipusok és jarmdG-
alkatrészek atvételével jartak egyliitt. Elterjedésiik Kozép-Eurépaban déntéen a ma-
gyar kocsigyarté iparos kézpontok révén tértént. Piaci okokbdl sok magyar iparos
telepiilt 4t szomszédos orszagokba az elmult évszazadokban.

4. Az emlitett terminolégidt terjesztették a t4volsdgi fuvarozdsra szakosodott
magyar szekeresek is. Ezek témegesen éltek nagyobb forgalmi kézpontokban és azok
szomszédségéban (pl. Komirom, a csdngé magyarok Brassé mellett) és orszagokon
at tranzit-széllitdsokat vallaltak (pl. Konstantinapolyt6l Krakkéig, Belgradtol Bé-
csig).

5. A Kérpat-medencén beliil kozel 50 szekérgyarté kozpont, ugyanannyi téji ti-
pus és ,szekérkorzet” taldlhatd. Ezek kozott esetenként csak apré eltérések vannak
a szerkezetben. A t4ji tipusrend leirdsa még nem tortént meg.

6. A magyar szekérkultira fontosabb sajatossagai a kovetkezSk: a) Mindeniitt
talsulyban van a négykereki szekér, sok vidék parasztjai egyaltaldn nem hasznal-
nak kétkerekl taligdt. b) A szekereknek egy rudjuk van és lovakat, -Okroket pa-
rosaval fogjak eléjiik. ¢) Az alvaz nyujtérud segitségével kapcsolédik, ezaltal hosz-
szabbithaté a szekér. d) A lovakat sziigyhdmmal fogjak be. e) A széna- ésszalma-
szallité szekerek két oldalara vendégrudat szerelnek. f) A széna- és szalmarako-
. manyt a magyar nyelvtertlet kozépsé részein, az Alf6ldoén csupan koételekkel, nyo-
moérad nélkiil szoritjak le.

Palddi-Kovdes Attila

34. A. Palddi-Kovdcs: A magyar parasztsidg kerekes jarmiveinek torténeti és
t4ji rendszerezéséhez. Néprajzi Koézlemények, XVIII. 1973, 5—179.

35. A. Palddi-Kovdcs: A magyar parasztsdg rétgazdilkodasa. Budapest, 1979.
344—353,
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JOZSEF SZABADFALVI

VOLKSTUMLICHE BIENENZUCHT IM GEBIET
DES ZEMPLEN-GEBIRGES

Das Zemplén-Gebirge erstreckt sich im nordostlichen Teil von Un-
garn. An den siidlichen Hiangen dieser an Naturschonheiten so reichen
Landschaft hat sich das weltberiihmte Weinanbaugebiet von Tokaj her-
‘ausgebildet. Die Einwohner der im Gebirge angesiedelten Dérfer be-
schiftigen sich nur zu einem geringen Masse mit dem Ackerbau. Bedeu-
‘tend war dagegen ihre Viehzucht, und ihren Lebensunterhalt bestritten
sie in erster Linie durch die Bienenzucht. Die béuerliche Einwohnerschaft
dieser Dorfer verfiigte selbst tiber Waldgebiete, doch sie arbeitete auca in
den staatlichen und in den Waldungen der Grossgrundbesitzer. In ihrer
Erndhrung spielte das Sammeln im Wald eine grosse Rolle. Von recht
osser Bedeutung mag in der volkstlimlichen Jagd einstmals die Fallgru-
ben, das Fallen- und Schlingenlegen gewesen sein. Um die Jahrhundert-
-;ende herrschte hier noch eine wahre Holzkultur; auf das Roden und die
Holzbearbeitung verstand sich jeder Mann, Uber die volkstiimliche Kultur
des Zemplén-Gebirges ist 1981 eine Studie erschienen, in welcher der
Verfasser der vorliegenden Zeilen die bisherigen Ergebnisse aus der hi-
storischen und ethnographischen Forschung zusammenfasste.!

Die uns nur recht spérlich zur Verfligung stehenden historischen An-
gaben weisen daraufhin, dass die Bienenzucht im Gebiet des Zemplén-
Gebirges auch im Verlaufe der vergangenen Jahrhunderte sehr intensiv
gewesen ist. Laut einer Konskription der Burg von Tokaj aus dem Jahre
1601 gab es dort eine Imkerei im Blumengarten, in der Stadt Sarospatak
im Mandelgarten und in Szerencs im Gemiisegarten der Burg. In einer
nskription der Familie Rakéczi von deren Burgschloss zu Szerencs aus
dem Jahre 1648 wird von einem Bienenhaus, einem sog, méhkelence

1. J. Szabadfalvi: Kutatdsok és eredmények a Zempléni hegység népi kultira-
janak tanulmdényozasdban. In: J. Szabadfalvi — Gy. Viga: Néprajzi tanulméanyok
a zempléni hegyvidékrsl, Miskole, 1981. A Miskolei Herman Otté Muzeum Néprajzi
Kiadvanyai, No. X.
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berichtet, dass strohgedeckt und in seinem Grundriss viereckig sowie mit
geschlossenem Mauerwerk versehen war. In dem Herrschaftsgut zu Saros-
patak befanden sich 1655 Bienenhéduser aus Holz und Schilf, die sog. képii.
Auf den Herrschaftsgiitern von Regéc und Sarospatak gab es auch zu Be-
ginn des 19. Jahrhunderts Bienenhiuser.?

Die volkstiimliche Bienenzucht eines bestimmten Gebietes wird am
besten durch die diesbeziiglichen Fachkenntnisse seiner jeweiligen Bevol-
kerung bestimmt. Mitte unseres Jahrhunderts hatten die fachgemissen
bienenziichterischen Kenntnisse bei der Bevolkerung des Zemplén-Gebir-
ges noch kaum Zugang gefunden. Selbst die von alther gelehrten Leute
der Dorfer, wie der Pastor, der Lehrer oder der Notar, waren keine Bahn-
brecher einer wissenschaftlich begriindeten Bienenzucht. Ihre bienenziich-
terischen Kenntnisse waren die auf Erfahrungen beruhenden herkémm-
lichen volkstlimlichen Kenntnisse. Blicher {iiber die Bienenzucht oder
Fachzeitschriften las keiner von ihnen. Im ersten Drittel des Jahrhun-
derts kannten sie nicht einmal das ,,Wandernlassen” der Bienenvoélker.
Zumeist hielten sie ihre Bienen in Bienenkodrben aus Baumstimmen, in
den sog. bodon (Bild 4.) oder in Stroh- und Schilfkérben (Bild 1—2).

Thr Wissen um das innere Leben der Bienenfamilien und deren Arbeit
war sehr mangelhaft. Die meisten wussten nur so viel, als dass es unter
den Bienen Arbeiterinnen, Drohnen, Miitter oder auch Koniginnen gibt,
die sie dann auch voneinander unterscheiden konnten. Das Halten von
Bienen in einfachen képii oder kas ermdoglichte es nicht, einen Einblick
ins Innere ihres Lebens zu gewinnen. Spuren der Bienenzucht sind auch
in Glaubensarten und abergldubischen Briduchen zu finden: So verkaufte
man in Mogyoréska z. B. seine Bienen nicht gern, weil man mit ihnen
auch sein Glick verkaufte. In Vizsoly verkaufte man die Bienen nur
einem niederen Nachbarn, niemals einem hoheren, denn es hiess: ,,Die
Bienen darf man nicht nach oben verkaufen.” In jedem Dorf war die Ge-
stalt des ddmonischen, des wissenschaftlichen Imkers bekannt. ,,Die haben
eine hexenhafte Begabung, sie konnen den Bienen befehlen. Seine eignen
Bienen kann er auf die des Nachbarn schicken, damit diese die anderen
ausrauben.” In Goncruszka erinnert man sich eines Imkers, der die Bie-
nen gnderer Leute fortlocken konnte. Man nahm an, dass sein Konnen
daher stammte, dass der Kopf der Mutterbiene in seinem Finger ver-
schweisst war. In Arka hiess es: Wer vom Teufel besessen ist, der lockt
die Mutterbiene fort, und nach ihr den ganzen Schwarm. Einmal kam ein
Bienenschwarm, vor dem jeder Reissaus nahm. Der ddmonische Imker
aber hielt ihn auf, indem er ein Unkraut in die Luft hielt. Darauf liess

2. J. Szabadfalvi: Népi méhészkedés a Zempléni-hegyvidék kozépsé részén
Ethnographia, LXXVIII. 1967. 34—44.
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der Schwarm sich nieder.” In Vizsoly konnte ich folgende Geschichte
aufzeichnen: ,,Andras Szopka wurde der Bienenkorb gestohlen. Das hat er
gewusst, ja, gefiihlt, und so konnte er es bewerkstelligen, dass der Dieb
nicht einmal weglaufen konnte, solange er nicht zum Bienenhaus hinun-
tergegangen war und dies nicht losliess.” Der ddmonische Imker konnte
seine Bienen in irgendeiner Weise auch dazubringen, dass sie nicht so
schnell eingingen. Der den Bienendieb bannende, beziehungsweise seine
eigenen auf andere Bienenvdlker schickende weise Imker ist auch aus
der Literatur zur Bienenzucht des 19. Jahrhunderts bekannt. Das Be-
schworen des Bienenhauses durch Umgehen wird auch schon in Imker-
blichern aus dem 18. Jahrhundert beschrieben.?

Die Glaubensarten von den démonischen Imkern vermischten sich
Mitte des 20. Jahrhunderts schon mit den Berichten iiber die fachgerechte
Bienenzucht. Die Alten hielten auch jene fiir Hexenmeister, die die Im-
kerei nach Biichern betrieben und sich besser auf die Zucht von Bienen
verstanden. So ein Imker war z. B. auch Joézsef Kosecki, der in einer
der zentralen Siedlungen des Berglandes, in Mogyoréska anséssig war.
‘Es hiess von ihm, dass er aus einem Bienenstock so viel Honig heraus-
holt, wie andere aus zehn Stocken, weil ,,er seine Bienen auf die Stocke
schickt”. Als man sah, dass er die Bienen von einem Bienenkorb in den
anderen umwarf, hiess es, er konnte sie leiten. Als er dazu liberging, Bie-
nen in Bienenstocken zu halten, verkaufte man ihm keine Bienen mehr,
ja, man liess ihn nicht mehr auf den Hof treten, weil man annahm, dass
er das Gliick fortnimmt oder die Bienen durch seinen Blick fortlockt.

In den Dérfern des Zemplén-Gebirges sind auch mehrere andere kul-
tische Brduche bekannt: In Vizsoly erinnert man sich daran, dass die
Bienenh&duser wihrend des Ausschwirmens der Bienen im Friihling um-
gangen und geweiht wurden. In Kozéphuta stellte man Kreuze oder Heili-
genbilder in die Bienenhiuser. Sehr interessant war eine Uberlieferung
zum Antropomorphismus der Bienen: Die alten Leute von Mogyordéska,
Arka und Haromhuta sagten stets, ,,dass die Biene nicht krepiert, sondern
stirbt wie ein Mensch”, Sehr mangelhaft waren auch die Kenntnisse tiber
die Bienenkrankheiten. Zumeist kannte man nur die Insekten und Vogel,
die die Bienen vernichteten.

Die die Gemeinden des Zemplén-Gebirges umgebenden Buchen- und
Eichenwélder boten eine giinstige Gelegenheit fiir die in Baumhdéhlen le-
benden Bienen. Noch vor ein-zwei Jahrzehnten war es ganz allgemein,
und es kommt auch heute noch vor, dass die Einwohner aus diesen Ge-

3. T. Hofer: XVIII. szdzadi méhész hiedelmek. Ethnographia, LXII. 1951, 164,
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meinden solche Bienenbiume aufsuchen und den Honig herausholen. Es
kommt auch vor, dass sie diese Bdume abschlagen, nach Hause tragen,
um die Bienen dann auf ihrem Gehoft weiterzuziichten.

Auch die klassische Art der Bienensuche ist bekannt: In Mogyordska
und Regéc wurde erwidhnt, dass man auf einer blumenbestandenen Wald-
lichtung in ein Gefédss oder auf einen in den Boden gesteckten dreiarmi-
gen Stock Wabenhonig oder Zucker tat und abwartete, bis sich die Bienen
hier niederliessen und sich vollsogen. Meist kamen dann der ganze
Schwarm und liess sich auf der Beute nieder. Einige von ihnen fing man
in einer kleinen Schachtel ein und ging damit in Flugrichtung der Bienen
los. Unterwegs liess man dann ein paar von den gefangenen Bienen frei,
um mit ihrer Hilfe den Bienenbaum zu finden. Wenn man die Richtung
verfehlt hatte, fing man sich wieder einige Bienen in der gleichen Weise,
um dann die Suche erneut auszunehmen, bis man den richtigen Baum
gefunden hatte.

Die Bienensuche geschah insgeheim, damit niemand anderer von dem
gefundenen Baum erféhrt. Es war Brauch, den Honig oder die Bienen nicht
gleich aus dem gefundenen Baum zu entfernen, sondern dies tat man erst
im Herbst, wenn die Bienen schon viel Honig gesammelt hatten. Der Bie-
nenbaum wurde nicht gekennzeichnet, sondern auf dem Weg oder dem
Pfad, der zum Baum fiihrte, wurden Zeichen angebracht, oder man zdhlte
die Bdume vom néchstgelegenen Weg oder von der nédchsten Lichtung, be-
ziehungsweise von einer markanten Stelle aus. Im Herbst suchte man den
Bienenbaum auf, rducherte die Bienen mit Schwefel (ung.: biiddske) aus,
erweiterte die Baumhohle mit einem Beil und nahm die Waben mit der
Hand heraus, um sie dann in einem Gefédss nach Hause zu tragen. Wenn
die Bienenfamilie hoch im Baum sass, brachte man eine Leiter mit. Es
geschah auch, dass man nicht nur den Honig nach Hause trug, sondern
den Baum, nachdem man die Baumhohle verkleistert hatte und den Baum
dariiber und darunter sorgfiltig abgeklopft hatte, diesen absigte, in ein
Tuch wickelte und auf dem Riicken oder mit einem Leiterwagen nach
Hause transportierte. Dort wurden die Bienen entweder aus der Baum-
hohle umgetrommelt oder darin weitergeziichtet. Spiter reinigte man die
Baumhohlen von innen und aussen, himmerte von oben Bretter darauf
und verwendete sie weiter. In der Imkerei von Ferenc Doros aus Regéc
standen noch 1961 drei solcher Baumhohlen. Eine davon hatte er 1952
zusammen mit der Bienenfamilie aus dem Wald nach Hause gebracht.

Die allgemein bekannte Bienensuche und der Honigraub im Wald
konnen wie folgt zusammengefasst werden: Diejenigen, die viel in den
Wildern unterwegs waren, die Waldarbeiter und diejenigen, die sich mit
Sammeln im Wald beschéftigten, fanden solche Bienenbdume. ,,Wenn
man im Wald herumstreicht, hért man das Summen. Man becbachtet die
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Bédume und erkennt sie. Nur so kann man auf Bienenbdume stossen.” Bie-
nenbdume, die im Friihling oder Sommer ausfindig gemacht worden wa-
ren, wurden erst im Herbst ausgenommen. Man war darauf bedacht, dies
geheim zu halten, denn wer einen Bienenbaum entdeckt hatte, durfte
diesen — nach altem Brauchrecht —— ruhig ausnehmen. ,,Der Vogel ge-
hort nicht dem, der ihn sieht, sondern der ihn ausnimmt.” Der erste Fin-
der markiert den Baum in Baské mit dem Beil sowie auch den dahinfiih-
renden Weg an je einer Seite des Baumes. In den anderen Gemeinden
kennzeichnete man nur den dahinfiihrenden Weg.

Die Ausriistung des Bienenjéigers bestand aus einer Axt, einem Ei-
mer, Schwefel und einer Leiter. Die von den Bienen eingenommene
Baumhéhle erreichte man, indem man am Baustamm emporkletterte oder
auf die Leiter stieg. Dann wurde mit einem Schwefelblatt ausgerduchert;
zuvor wurde das Loch aber mit diirrem Laub, Lappen oder Lehmdreck
verschmiert. Dann wurde die Offnung mit der Axt erweitert und der
Wachskuchen (ung.: sonkoly) wurde mit freier Hand entfernt oder mit
Hilfe eines Loffels oder eines Messers mit gebogener Klinge herausge-
schnitten. In Arka war es nicht Brauch, die Bienen mit nach Hause zu
nehmen. Hier bohrte man nur den Boden der Baumhohle auf, totete die
Bienen mit Schwefel ab und liess den Honig in einen Eimer, friiher sogar
in einen Holzbottich laufen, um ihn darin nach Hause zu tragen. In ein-
zelnen Gemeinden werden wahrhaft abgeschlossene Geschichten von den
erfolgreichen Bienenjagden erzidhlt: In Mogyoréska erinnert man sich an
zwei Waldheger, die einen Bienenbaum entdeckten, in dem ein ganzes
Fass Honig war.

In Baské, Fony, Hxromhuta, Mogyoréska und Regéc war es Brauch,
die im Wald gefundenen Bienen zu Hause weiterzuziichten. In diesem
Falle betdubte man die Bienen gewdhnlich in den Abend- oder in den
Morgenstunden mit dem Rauch von diirrem Laub oder Lumpen, ver-
klebte das Baumhohlenloch wie beim Ersticken, klopfte die Grosse der
Baumhohle ab, um dann den Baum oberhalb und unterhalb der Baum-
hohle abzusidgen. Wenn sich die Baumhohle zu hoch befand, sidgte man
den ganzen Baum um. Verfehlte man etwas beim Absigen oder Fillen
des Baumes, so wollten die Bienen entkommen. Dann musste man sie not-
gedrungen mit Schwefel ersticken und konnte nur den Honig bergen. In
Ko6zéphuta brachte man noch 1961 die Bienen so nach Hause, dass man
die einwenig betdubten Bienen aus dem ausgesigten Baumhéhlenstiick
in einen Bienenstock scheuchte, diesen mit einem Tuch zugebunden nach
Hause trug und die Bienen dort weiterziichtete.

Auch an den Osthidngen der Berglandschaft war es Sitte, Bienen-
bdume zu suchen und auszurauben. Ahnliche Verfahren werden aus
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Nagyhuta von Ivdn Balassa, aus Pusztafalu von Galimdsin Tagdn und
aus Haromhuta von Zoltdn Ujvdry beschrieben.*

In Waldgebieten, wo die Baumhohlen den Bienen eine natiirliche
Wohnung boten, war die Suche nach Bienenbdumen und deren Entlee-
rung allgemein bekannt. Die meisten aus Baumstiimpfen gefertigten Kii-
bel (ung.: bodon) gelangten auf diese Art und Weise in den Garten der
Imker, in die Imkerei. Die Bienenjagd wurde auf dem gesamten unga-
rischen Gebiet betrieben. In einzelnen Gegenden hat sich auch eine ganz
verfeinerte Art und Weise des Bienenfangens herausgebildet. Die Bienen,
die man auf dem auf Waldlichtungen ausgelegten Honig gefangen
hatte, fiihrten den Sucher zum Bienenbaum. Von der Suche nach Bienen-
bdumen mit eingefangenen Bienen berichten auch Imkerbiicher aus dem
18./19. Jahrhundert.® Auf dhnliche Weise, und zwar aufgrund des Fluges
von auf ausgelegtem Honig eingefangenen Bienen, suchte man die Bienen-
biume in Rév im Komitat Bihar, an mehreren Orten in Siebenbiirgen,’
im Biikkgebirge von Szilagysag, in Székelyvarsag,® in Magyarléta,’ in den
Dérfern von ErdShat im Komitat Szatmar und im Bérzsény-Gebirge.!.
Das Ausrauben der gefundenen Bienenbdume ist bekannt in Szamoshat
im Komitat Szatmar,”? im Bakony-Gebirge, im Gbocsej-Gebirge,” in der
Landschaft Orség und Orménsag," in Domahaza, in Lapujt6 im Komitat

4. I, Balassa: A vadméh befogdsa Abaujban. Néprajzi Kozlemények, II. 1957.
Z. Ujvdry: Niektoré udaje k etnografickému studiu juhozemplinskej slovenskej obce
158; G. Tagdn: Pusztafalu gazdilkoddsa. Néprajzi Ertesitd, XXXI, 1939. 153—154;
Haromhuta (Madarsko). Slovensky narodopis, VII. Bratislava, 1959. 250—251.

5. J. Gedde: Angliai méheskert... Eger, 1759. 155—156; Gy. Szigethy: Méhész-
Konyv. Nagyenyed, 1763. 7; Gy. Handerla: Uj Méhész, vagyis a méheknek magya/
hazénkhoz alkalmazott gondviselése. Pozsony, 1819. 159—160; F. Pethe: Természet:
histéria és mesterségtudoméany. Béts, 1815, 155—156.

6. I. Gyorffy: Vadméhkeresés Biharban. Népiink és Nyelviink, VII. 1935. 126.

7. M. Vdnyalés: Erdély méhészetének torténete. Kolozsvar, 1912. 31—33; B.
Gunda: Ethnographica Carpathica. Budapest, 1966. 205—246.

8. @. Tagin: Erdei méhkeresés Székelyvarsdgon. Néprajzi Ertesitd, XXXIII. 1935
332—333; B. Nagy: Méhészkedés a szildgysdgi Biikkben. Szakdolgozat a debrecenj
egyetem Foldrajzi Intézetében. No. 8923. Kézirat. :

9. B. Gunda: op. cit. 1956, 69—1T1.

10. J. Szabadfalvi: Méhészkedés a szatmdri Erd6haton. Ethnographia, LXVII.
1956. 452—454.

11. S. Gonyey: Osfoglalkozdsok a Borzsény hegységben. Néprajzi Ertesit6,
XXVII. 1935. 97.

12. J. Séregi: Vadmézszerzés tilosban. Debreceni Déri Muzeum Evkonyve, 1934.
101; J. Szabadfalvi: op. cit. 1956. 453—454.

13. V. Vajkai: A Bakony néprajza. Budapest, 1959. 26; A. Vajkai: Szentgél. Bu-
dapest, 1959. 20—30; J. Bodey: Adatok Zalabaksa gy(jtogeté gazdalkoddsdhoz. Nép-
rajzi Ertesits, XXXV. 1943. 86—88.

14. L. Kardos: Az Orség népi tépladlkozdsa. Budapest, 1943. 20; G. Kiss: Or-
ménysag. Budapest, 1937, 69.
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Négrad und in Nagyvizsnyé im komitat Heves.® Das Bienensuchen im
Wald und ihr Ausrauben ist eine alte Tradition der menschlichen Kultur.
Dies ist vom Steinzeitalter an, hinweg iiber die klassischen Kulturen
Europas bei den europiischen und asiatischen Vo6lkern an zahlreichen
Plitzen bekannt.’ In jiingster Zeit haben Béla Gunda,” beziehungsweise
M. Ivin Balassa® iiber die im Karpatenbecken anzutreffende Bienenjagd
berichtet.

In den Gemeinden um Mogyordoska standen die Bienenhduser am
hintersten Ende des Hofes in einem Kkleinen Garten. Allein in Baské
erinnerte man sich daran, dass ein Imker vor ungeféhr 35 Jahren seine
Bienen auf einer Waldlichtung aufstellte, die ca. 6 km nordlich von der
Gemeinde entfernt war. Bei der Plazierung der Bienen konnen gewisse
Unterschiede zwischen jlingeren und &lteren Imkern beobachtet werden.
In Arka, Mogyor6ska, Fony und Vizsoly stellten die alten Imker ihre
Bienenhduser nach Siuiden hin, mit dem Riicken nach Norden hin auf. In
den vergangenen zwei bis drei Jahrzehten stellte man die Bienenhduser
aber lieber in siidéstlicher und seltener in siidwestlicher Richtung auf.
Es heisst, dass die Morgen- und die Vormittagssonne die Bienenh&user
wirmen soll, doch die schon stirkere Mittags- und Nachmittagssonne er-
wirmt die Bienenkérbe mehr als notig. Natiirlich trug zu dieser Auffas-
sung auch die Moglichkeit der Plazierung der am Bergeshang gelegenen
schmalen Tore bei. So war man in Hiaromhuta z. B. auf den kleinen Ho-
fen allein darauf bedacht, einen windgeschiitzten Platz zu finden. Auch
in Mogyoréska bauten einige — wahrscheinlich aus Platzmangel — ihre
Bienenhduser am Ende ihres Wohnhauses, unter eine Verlingerung des
Schauers.

Bei der Plazierung der Bienenhduser ist in Haromhuta eine archai-
sche Art und Weise anzutreffen. In diesen drei, sich in einem schmalen
Tal erstreckenden Dorfern sind am Ende der Héuser, in den sich am
Berghang hinaufwindenden Gérten jeweils 2—4 Bienenstocke auf Bret-
tern aufgestellt, welche auf Pfosten, die in die Erde geschlagen sind, ste-
hen. Von oben her sind diese Bienenstdcke mit einem einfachen Deckel
oder einfach nur mit Teerpapier abgedeckt. Ebenfalls vorwiegend in den
urspriinglich slowakischen Dérfern kommt es vor, dass unter den Schauer

15. B. Molndr: Bee-seeking and Honey-Gathering in Domah&za. Acta Ethno-
graphica, XIV. 1965. 376—383; D. Fényes: MéhkeresS, Néprajzi Ertesits, XX VI, 1943.
104—105.

16. B. Gunda: op. cit. 1956, 72—173.

17. B. Gunda: op. cit. 1966. 205—246.

18. I. M. Balassa: KElo6fas méhtartds a Karpat-medencében. Ethnographia,
LXXXI. 1970. 531—543.
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Abb. 1. Bienenhaus. Regéc, Komitat Zemplén

des Hauses auf einem Regal einige Bienenkérbe aufgestellt wurden. Dies
ist z. B. in den beiden slowakischen Dérfern Kishuta und Nagyhuta,
welche sich am Osthang des Berglandes entlangziehen, zu beobachten.
Die &ltesten Typen der Bienenhiduser wurden wie folgt angefertigt:
vier oder sechs Pfdhle (ungarisch tartéfa oder régely genannt) wurden auf
einem viereckig zurechtgezimmerten Fuss (ung.: talp) aufgestellt, even-
tuell in den Boden gegraben. Darauf wurden zwei bis drei Bretterregale
angebracht. Das Dach wurde so konstruiert, dass es meist nach hinten
hin abfiel. Gedeckt wurde es mit Stroh (Bild 1—2). Bienenhiuser diesen
Typs sind noch in Mogyoréska und Regéc anzutreffen. Vor ungefihr 30—
40 Jahren (in Arka z. B. 1934—1936) wurden die so aufgebduten Bienen-
héduser hinten und an den Seiten mit einer Flechtwand, die mit Lehm
verschmiert war, versehen. In dieser Zeit aber nahmen in Viszoly, Fony,
Regéc und Mogyoréska die Bienenh#user der sich intensiver mit der Im-
kerei beschiftigenden Leute auch in der Tiefe zu. Man konnte in diese
von der Seite in den hinteren Teil durch eine Tiir hineintreten. Hier wur-
den gewdhnlich eine Liegestelle, leere Bienenkérbe und Bienenstécke und
andere Werkzeuge fiir die Imkerei untergebracht. Die Seiten der Bienen-
héduser wurden meist mit Brettern verschlagen. An einzelnen Orten —
so in Arka und Fony — baute man die Bienenhiduser aus Lehm oder
Feldstein und deckte sie mit Ziegeln. Unter den neuesten Bienenh&usern
sind auch solche anzutreffen, deren Vorderteil ebenfalls mit Brettern ver-
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Abb. 2. Bienenhaus. Mogyoréska, Komitat Abatj

schlagen ist; allein an den Offnungen fiir die Korbe hat man einen
schmalen Spalt gelassen. Vor dem Bienenhaus wird meist ein kleiner
Trog mit Wasser aufgestellt.

Der archaischste Typ der Bienenwohnungen ist der Bienenstock (un-
garisch 0dd, faodd, odid oder faodid genannt), der aus einem Baumstumpf
aus dem Wald gefertigt wurde (Bild 4.). In Kézéphuta nannte man diese
Bienenstécke faképii oder pn’ak. In Fony, Regéc und auch Mogyordska
standen in den Jahren zwischen 1945 bis 1950 in einzelnen Bienenhiusern
noch acht bis zehn solcher fakéopii. Die 0dé stellte man zu Hause oder im
Bienenhaus auf, oder brachte sie in den Garten, wo sie auf Steinen oder
Brettern standen, bedeckt mit einem alten Bienenkorb, einem Bretter-
oder Ziegeldach. Unter den alten Imkern hiess es, dass die Bienen solche
aus Baumstlimpfen gefertigten Bienenstdcke besonders gern haben. Die
sehr grosse Ausmasse annehmende Bienensuche im Wald und das Nach-
Hause-tragen der Bienen ja iiberhaupt das Vorhandensein des Waldes

41



ermoglichten die Sicherung dieser Art Bienenstocke. Dies vor allem, weil
es hiess, dass ,,man fiir einen Bienenkorb aus Stroh Geld bezahlen muss-
te”. Grosse fakOpli waren nicht beliebt, weil die Bienen diese — sozusa-
gen — nicht voll-sammeln konnten. Von den grossen odé wurde immer
ein Stiick abgehauen. Im allgemeinen wurden niedrige, breite Baum-
stiimpfe verwendet.?

Der Spalt fiir das Ein- und Ausfliegen der Bienen aus den Bienen-
wohnungen heisst Mund (ung.: szdj) oder Loch. Dieser Flugspalt befindet
sich gewohnlich am unteren Teil, ja oftmals am Boden des Bienenhauses.
Hier wurde ein kleines Brett unter das Loch genagelt, und am oberen
Teil des Bienenstocks nagelte man quer ilibereinander Kreuzbalken oder
Stocke (ung.: keresztfa oder nydrs), um die Waben aufzufangen.

Nachdem die Bienen das aus dem Wald geholte faodi verlassen hat-
ten, wurde es gereinigt. Gewdhnlich wurden diese Baumstiimpfe aussen
vom Bast befreit, und im inneren Teil wurde Verrottetes mit scharfen,
kratzenden Werkzeugen oder durch Ausbrennen entfernt. Die Wandstérke
der kopl beliess man allgemein auf 5—6 Zentimeter. Das Ausbrennen
geschah folgendermassen: Man entfachte eine Feuerstelle auf dem Boden
und stellte den hohlen Baumstumpf darauf. Wenn die gebrauchte Stelle
ausgebrannt war, goss man Wasser dariiber. War ein Stumpf so gereinigt,
vernagelte man den Boden mit Brettern zu einem Kiibel (ung.: bodon).
Gab es darin keine natiirliche Offnung, so wurde gewdhnlich ein kleines
Loch (ung.: szdj) hineingeschnitten.

Das am weitesten verbreitete und in den Dorfern des Zempléner
Berglandes seit Menschengedenken gebrauchte Bienenhaus (Bild 5). ist
der Bienenstock, der hier als kopii, seltener méhkopii, je nach seinem Ma-
terial szalmakopii (aus Stroh) oder gyékénykopii (aus Schilf) genannt wird.
Diese Bienenstocke werden von Zigeunern auf Bestellung geflochten.
Manchmal gehen sie auch damit hausieren. Auf den Mirkten der Gemein-
den um Hernadd verkauften sie diese friiher gegen Geld oder Lebens-
mittel. Liess man sie auf Bestellung anfertigen, so lieferten die Imker das
Stroh und die Zigeuner gaben die Weidenruten dazu. Man erinnert sich
daran, dass frither auch spitz auslaufende Weidenkorbe als Bienenstdcke
verwendet wurden. Schilfkorbe waren nur echt selten anzutreffen. Diese,
so wurde erzihlt, stammten aus der Grossen Ungarischen Tiefebene, aus
benachbarten Gegenden. Man hielt die Schilfkérbe nicht fiir so gut wie die
aus Stroh. Das Flugloch befindet sich in den Korben meist unten oder
von unten her in der zweiten Reihe.

-

19. M. Boros: Méhlakdsok a Néprajzi Mutzeum gyﬁjtéményében. Néprajzi Erte-
sité, XLV. 1963. 35—80.
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Abb. 3. Bienenkorbe. Mogyoréska, Komitat Abauj

Ein traditioneller Typ des kopii ist der mit gleichméssig geraden
Winden. Die aber selbst hergestellt wurden, waren oben kuppelartig ge-
formt, sich plotzlich kriimmend. Man formte sie so, weil es hiess, dass sie
einen grosseren Rauminhalt haben und man auch den Honig leichter aus
ihnen herausnehmen kann. Frither war auch noch eine recht interessan-
te, zweiteilige Form des Bienenkorbes in Gebrauch, der sog. kétrészes-
kopt, kalaposkdpii oder duplakopii. Bei diesem Typ diente der obere Teil
als Honigraum und der untere als Nest. Den Hut (ung.: kalap) setzte man
nur im Frihling darauf, wenn die Bienen schon mit dem Sammeln ange-
fangen hatten. Im Winter nahm man ihn ab und verschloss das Loch an
der oberen Seite des Unterteils mit einer runden Holzplatte (ung.: dugé
genannt). Diese kalaposkdpii verwendete man in Fony, Mogyoréska, Re-
géc und Vizsoly. Als dieser Typ nicht mehr in Gebrauch war, vergrosserte
man den Honigraum in einem guten Honigjahr in der Weise, dass man die:
Bienenkorbe auf viereckige Holzkisten stellte.

Auch bei den Bienenstocken bohrte man — &dhnlich wie bei den
fakopii —, um den Wachskuchen aufzufangen, in einer Entfernung von
einigen Zentimetern iiber kreuz einige Weidenruten ein (Bild 5.). Wenn
sich das Flugloch nicht am Boden des Bienenkorbes, sondern ein-zwei
Flechtreihen héher befand, dann brachte man davor eine lidngliche, sich
amEnde verbreiternde Zunge an, die den Bienen den Ein- und Ausstieg
erleichtern sollte. Die Bienenkérbe wurden gewohnlich in die Bienen-
hiuser gestellt (Bild 1—2.) und oft mit Mist oder einem Gemisch aus
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Abb. 4. Bienenkorb aus Baumstimmen, Kishuta, Komitat Borsod

Mist und Sand verschmiert. Man tat dies, um die Wiérmeisolierung zu
steigern und die Bienen vor Raubvégeln zu schiitzen. Manchmal wurde
nur am Brett des Bienenhauses verschmiert. Das Verschmieren war aber
in allen Gemeinden {iblich.

Auch schon vor Jahrzehnten waren im Bergland von Zemplén die
scheibenférmigen deszkaképii in Gebrauch. Sie bildeten den Ubergang
zwischen den Bienenkérben und den Bienenstdcken. In ihnen gab es keine
herausnehmbaren Waben. Sie wurden aber ansonsten genauso gehandhabt
wie die Holzkiibel und die Strohkérbe. Notigenfalls stellte man sie auch
in die Bienenh&user (Bild 1.).

Die wirklichen Bienenstécke stellte man nicht mehr ins Bienenhaus,
sondern in den Garten beim Haus auf Holzgestelle. Gegen Regen schiitzte
man sie mit einem Dach aus Brettern, Dachziegeln oder Metallplatten
(Bild 3., 6.).

Die Imkerei mit Bienenstécken wurde in den Gemeinden entlang der
Hernad, westlich vom Zemplén-Gebirge, z. B. in Vizsoly und Fony um
1930 iibernommen, als man dies in der modernen Imkerei eines dortigen
Lehrers, bzw. eines reformierten Pfarrers gesehen hatte. Hierauf begann
Jozsef Koseczki aus Mogyoréska, Bienenstécke aus Stroh anzufertigen
(Bild 6.). In den 1940er Jahren versuchten sich auch andere damit. In den
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Abb. 5. Verschmierter Bienenkorb. Haromhuta, Komitat Borsod

1950er Jahren stellte man z. B. in Fony Bienenstécke aus Stroh her, bei
denen jede Seite einzeln zusammengepresst wurde, dann mit Draht ver-
stirkt und zusammengebunden wurde. Dies ist auf Bild zu sehen. Der
schon genannte Imker von Mogyoréska verband die vier Seiten des Stroh-
bienenstocks auf einmal. Zuerst wurde der Holzrahmen in die Presse ge-
stellt, dann kam das Stroh stéindig nach wobei jede Reihe einzeln gepresst
wurde. Nachdem man die notwendige Hohe erreicht hatte, wurde der
obere Rahmen aufgesetzt und das Ganze mehrmals mit Draht durchfloch-
ten. Neuerdings verschalt man diese Strohkorbe auch mit schmalen Bret-
tern (Bild 6.). g

Noch vor zwei bis drei Jahrzehnten waren industriell hergestellte
Bienenstocke in den Dorfern des Zemplén-Gebirges nicht anzutreffen.

Im folgenden soll der Jahresbetrieb einer Imkerei vom Ausflug im
Friihjahr an beschrieben werden.

Das Auslassen der Bienen im Friihjahr stand meist mit dem Josef-
Tag (19. Mirz) in Verbindung. Man 6ffnet das Flugloch der Bienenwoh-
nungen und fegt dabei meist auch den Boden der Bienenstdcke aus. Die
wichtigste Arbeit beginnt mit dem Ausschwirmen (ung.: eresztés). Vor
dem Ausschwirmen sammeln sich die Bienen vor dem Ausgang des Bie-
nenkorbes. Eine gesunde Bienenfamilie lisst im Friihling drei bis vier
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Schwérme aus. Es kommt vor, dass der erste, der sog. Jungfernschwarm
(ung.: sziizraj), auch einen Enkelschwarm (ung.: unokaraj) auslisst. Die
ausschwérmenden Bienen lassen sich auf nahestehenden Biischen, Biu-
men oder anderen Gegenstinden nieder. Der aufmerksame Imker lenkt
sie in einen vorbereiteten Bienenkorb, er fegt den ausgeflogenen Schwarm
ein. Die Kérbe werden zuvor mit Zuckerwasser, geweihtem Wasser oder
einem Absud aus duftenden Krautern besprengt. Fliegen die Bienen sehr
hoch, hebt man ihnen den Bienenkorb mit einer Stange nach oder reicht
ihn ihnen von einer Leiter aus hin. Es kommt auch vor, dass die ausge-
flogenen Bienen von allein in leerstehende Kérbe fliegen.

In der Literatur zur Imkerei in Ungarn wihrend der vergangenen
drei Jahrhunderte sowie in den ethnographischen Forschungen wurden
sehr viele kultische Briuche zum Einfangen und zur Riickkehr ausge-
wichener Bienenschwirme beschrieben. In den Dérfern des Zemplén-Ge-
birges konnte ich auf folgende Bréduche stossen: Man spritzte geweihtes
Wasser oder streute Sand vor die ausschwirmenden Bienen, eventuell
wurde aus einer ,,Wasserpistole” ein Wasserstrahl auf sie gerichtet. In
Kézéphuta und Mogyoréska wird berichtet, dass man sie mit Lirmschla-
gen durch Glocken, Hammer oder Sense zuriickbingen wollte. Wenn die
Manner nicht zu Hause waren, durften auch Frauen beim Ausschwirmen
helfen.

Bei der Arbeit mit den Bienen schiitzte sich der Imker durch ein
Sieb, das er sich mit einem Tuch vor das Gesicht gebunden hat. Zum
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Réuchern verwendete man Tabakrauch oder man trug in einem Krug
glilhende Kohle, auf die man trockenen Rindermist oder Werg legte.

Im Herbst konnte man den Honig nicht aus den Stécken oder Kérben
entfernen, ohne dabei die Bienenfamilie zu téten. In den Imkereien mit
alter Korbhaltung liess man zum Winter nur ein Drittel des Bienenbe-
standes zuriick, den Rest erstickte man mit Rauch. Hierzu kratzte man
eine kleine Grube in die Erde. In diese steckte man kleine, am Ende ein-
geschlitzte Zweige. In die Schlitze wiederum steckte man Schwefelblitter
oder frither auch Lumpen. Dann wurde der Schwefel entziindet und der
Bienenkorb darauf gestellt. Durch den schwefelhaltigen Rauch erstickten
die Bienen und fielen zwischen den Waben hindurch auf die Erde. Nach
einigen Minuten hob man die Koérbe hoch, schlug sie gegen einen stabi-
len Gegenstand, bis die Waben herausfielen. Aus den faodu und den desz-
kakopii konnte man den Wachskuchen auch nur durch Ersticken der Bie-
nen gewinnen.

Eine neuere, jedoch nicht allzu oft praktizierte Art und Weise der
Honiggewinnung ist das sog. Kastrieren (ung.: herélés). Nach reicheren
Honigsammelzeiten wurde aus dem Boden der Bienenkérbe ein Stiick her-
ausgeschnitten. So gelangte man auch im Verlaufe des ganzen Jahres zu
geringen Mengen Honig.

Mit dem Auftreten der Imkerei mit Bienenstdcken siedelte sich vor
ca. 40—50 Jahren auch ein anderes Verfahren der Honiggewinnung, das
sog. Austrommeln (ung.: kidobolds) an. Hierzu wurde der Winterkorb um-
gekehrt, darauf wurde ein lehrer Korb gesetzt und an der Aufsatzstelle
wurde dies mit einem Tuch zugebunden. Dann begann man den unteren
Korb zu schlagen, bis die lirmenpfindlichen Bienen sich in den oberen
Korb verzogen haben. Geschah dieses Umtrommeln noch im Sommer, zu
einer ertragreichen Honigzeit, dann konnten die Bienen sich noch genii-
gend Wintervorrat sammeln. Dieses Verfahren verbreitete sich aber nie-
mals ganz. Die im Herbst ausgetrommelten Bienen konnte man aber nur
in Bienenstocken weiterhalten, welche zuvor mit geniligend Waben fiir die
Uberwinterung ausgeriistet worden waren. Imker, die nur Bienenstécke
hatten, gingen gern zum Austrommeln zu ihren Nachbarn. Fiir eine Bie-
nenfamilie zahlten sie ein Kilo Honig. Auf diese Weise kriftigten sie ihre
schwicheren Bienenfamilien.

Aus den Korbwaben liess sich der Honig recht einfach herauspressen.

Friiher driickte man den Honig aus den Wachskuchen mit der Hand
heraus, oder legte die Waben in ein am Boden locheriges Gefiss, stellte
dies auf ein grosseres Gafdss und liess dann den Honig auf dem Ofen her-
austropfen. In Mogyordska zerbrachen die Imker, die mehrere Vélker be-
sassen, die Waben und legten sie in ein Holzfass, das am Boden ein Loch
hatte, Sie liessen den Honig herauslaufen, verstopften dann das Loch und
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schiitteten Wasser auf die Waben. Nach einigen Tagen liessen sie dieses
Honigwasser ab und girten Honigbier daraus.” Einstmals verarbeitete man
den Wachs nicht fiir Imkereizwecke, sondern verkaufte ihn so roh an
wandernde Wachskuchenhéndler. Einige Leute verwendeten den Bienen-
honig fiir Beleuchtungszwecke, indem sie Kerzen daraus formten.! In den
ersten Jahrzehnten unseres Jahrhunderts kamen die Wachskuchenhindler
(ungarisch sonkolyos genannt) noch regelmissig im Herbst und Frithjahr
in die Dérfer des Zemplén-Gebirges. Die Imker, die ihre Bienen in Stok-
ken halten, pressen das Wachs neuerdings mit Wachspressen aus. Daraus
fertigen sie kiinstliche Waben. Diese Imker verwenden selbst hergestellte,
neuerdings aber industriell gefertigte Honigschleudern.

Népi méhészkedés a Zempléni-hegység teriiletén

A rendelkezéslinkre 4ll6 torténeti adatok szerint a népi méhészkedés a Zemp-
1éni-hegység teriiletén az elmult szdzadok soran is igen intenziv volt. Tokaj vara-
nak 1601. évi Osszeirdsa szerint a méhes a virdgoskertben. Sarospatakon a mandu-
laskertben, Szerencsen a var veteményeskertjében volt. A Rékéczi csaldd szerencsi
véarkastélyanak 1648. évi osszeirasa szalmdaval fedett, négyszogletli alaprajzi méhke-
lencét emlit.

A falvak népének méhészeti gyakorlatiba az okszer(i méhészet még szazadunk
elején is alig hatolt be. Méhészkényveket és szakfolydiratokat nem forgattak, isme-
reteik a hagyoményos méhészet gyakorlatin nyugodott. Méheiket fa bodonokban
és méhkasokban tartottdk. A méhesek rendszerint udvarokban &llottak. A méhkap-
tarak haszndlata csak szdzadunk masodik felében kezdett erételjesebben terjedni.
Igen sok kultikus szokds kapcsolédott munkajukhoz, legismertebb az ordongdés mé-
hész hiedelem volt.

A Zempléni-hegység nagy részét osszefiiggd erddségek boritjak, ismeretes az
erdei fdk odvéban é16 méhrajok kirablasa, s6t a médszeresebb méhvadaszat is.

Szebadfalvi Jézsef

20. J. Szabadfalvi: Die Metbereitung in Ungarn. Acta Ethnographica, XII. 1963.
265—295.

21. J. Szabadfalvi: Adatok a Zempléni-hegyvidék népi vildgitdsdhoz. Ethno-
graphia, LXXIV. 1963. 261—362.
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GYULA VIGA

METHODEN DER BUTTERVERZIERUNG UND IHRE
GERATE IN UNGARN

Die Arbeitsginge zur Aufbereitung von tierischen und pflanzlichen
Rohstoffen sind in der europdischen Volkstradition von zahlreichen Ge-
réaten, Worten und Gesten begleitet, welche auch in den unterschiedlichen
Schichten des Kults tiefe Wurzeln geschlagen haben. Dies bezieht sich —
dhnlich wie bei der Herstellung von Kise, Brot, Wein, Bier usw. — auch
auf die Zubereitung von Butter, ja, auf die Butter selbst, als einem Produkt
des am weistesten entwickelten Verfahrens zur Milchkonservierung.! Ahn-
lich wie bei den librigen Verfahren zur Milchgewinnung und -verarbei-
tung gehéren die Gerdte der Butterzubereitung in die grundlegende
Schicht der béuerlichen Gegenstandskultur. Im folgenden vermittle ich
Angaben und Aspekte zur Verbreitung und Anwendung des Buttermodels
in Ungarn, der als solcher nicht zu den allgemeinen Gebrauchsgegenstin-
den des ungarischen Bauerntums gehért, dessen Gegenwart jedoch Bei-
trage zur Gliederung der traditionellen Kultur und ihren interethnischen
Beziehungen liefern kann. :

Das ungarische Bauerntum verwendete die Butter — wie dies auch
in anderen Gebieten Mitteleuropas der Fall war — vorwiegend als ge-
schmack- und fettspendenden Stoff. Der Verzehr von frischer Butter ist
eine neuere Erscheinung, die aber auch heute noch nicht charakteristisch
ist fiir die Volkserndhrung in Ungarn.? Hiufig stellten die Bauern die But-
ter fiir den Verkauf her: so fand diese als spezifisches Produkt der Le-
bensmittelherstellung, der konomischen Arbeitsteilung in erster Linie auf
den Mirkten ihre Abnehmer. Der Verzehr von frischer Butter ist
vorwiegend mit dem Biirgertum in Verbindung zu setzen. Auf diese

1. R. Beitl—K. Beitl: Worterbuch der deutschen Volkskunde. Stuttgart, 1974.
120.; E. Hoffman—Krayer—H. Bichtod—Stdubli: Handworterbuch des deutschen
Aberglaubens I. Leipzig, 1927. 1723. '

2. Magyar Néprajzi Lexikon V. Budapest, 1982. 461.; E. BGdi: The Obtaining
of Butter and its Utensils in the Carpathian Basin. Ethnographica et Folkloristica
Carpathica, 3. Debrecen, 1983. 88.
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Abb. 1. Mit Holzloffel verzierte Butter. Szanticska, Komitat Borsod-Abatij-Zemplén

Weise sind im Verlauf der Butterherstellung gleichzeitig die konservati-
ven Elemente der Tradition sowie die verénderlichen Erwartungen gegen-
Uber der Marktproduktion und dem Handel wie auch die den jeweiligen
Geschmack und die Anspriiche widerspiegelnden Momente gegenwirtig.
Es kann kaum ausser Zweifel stehen, dass die plastischen, gut form-
baren Butterblocke in irgendeiner Art und Weise stets verziert wurden.
Doch es hat den Anschein, dass die Uberlieferungen hierfiir beim Un-
garntum lidngst nicht so stark sind wie auf deutschem Sprachgebiet,®
oder bei den slawischen Vélkern in Mitteleuropa, wo es die verschiedenen
Arten zur Verzierung und zur Verwendung von Butter gab. Diese Ge-
biete sind nach Osten hin strikt durch das einstige russische Besatzungs-
gebiet abgetrennt.* Wihrend in diesen Gegenden die in unterschiedlichen
Formen gefertigte Butter unausbleiblicher Bestandteil von Festen, in
erster Linie zu Ostern und auf Hochzeiten war, sind beim Ungarntum
keine Angaben zu einer derartigen Butterherstellung anzutreffen. Unter
den geweihten Speisen nahm die Butter einen zweitrangigen Platz ein.

3. A. Haberlandt: Taschenworterbuch der Volkskunde Osterreisch. Wien, 1953.
35.: R. Beitl—K. Beitl: op. cit. 120.; W. Gappmayer: Lungauer Weitbutter. Volks-
kunst, 1983. Nr. 1. 18—19.; M. Wiswe: Dekorierte Butter im niedersidchischen Raum.
Volkskunst 1983. 1. szdm. 9—13.; G. Hess—Haberlandt: Verzierte Butter in Nord-
tirol. Volkskunst, 1981. Nr. 1. 40—43. usw.

4. Atlas jezyka i kultury ludowej Wielkopolski. T. 1. 36—37., 91—92. Wroc-
kaw-Warsawa-Krak6w-Gdansk, 1979.
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Abb. 2. Buttermodel aus dem Jahre 1817. Sopron, Museum Liszt Ferenc

Selbst wenn sie bei der ostungarischen — vorwiegend bei der grie-
chisch-katholischen — Bevilkerung zu den geweihten Gegenstinden ge-

- horte, wurde sie héchstens mit einem kreuzférmigen Zeichen oder an-

deren Verzierungen, die mit dem Holzl6ffel eingedriickt wurden, verse-

hen (Abb. 1.).5

Abwechslungsreichere Formen zeigte die Butter, die auf dem Markt

angeboten wurde. Sie wurde meist sorgfiltig geformt: so knetete man

5. Freundliche Mitteilungen von E. Bartha.
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Abb, 3. Einfacher Buttermodel. Karcag, Museum Gyorffy Istvin

sie im Ostlichen Landesteil meist in Tafelform oder als Halbkugel.
Manchmal driickte man mit einem Essléffel oder einem Holzloffel Halb-
monde oder rosmarienartige Verzierungen in die Oberfliche. In Nordost-
ungarn formte man die Butterklosse mit dem Holzléffel in Scheiben
oder Scheite und verzierte sie dann ebenfalls mit dem Holzléffel. (Dieses
Verfahren und diese Art des Verzierens war auch im Ostlichen Teil
Grosspolens sowie im Gebiet der slowakisch-russinischen Sprachgrenze
verbreitet. Es ist nicht ausgeschlossen, dass das Formen und Verzieren
der Butter in Nordungarn sich eben diesem Block anpasst.® In Siidun-
garn stach man mit dem Essloffel génseeiférmige Butterstiicke ab,” und
im Ostlichen Teil Transdanubiens formte man mit einem Teller kleine
Klosse aus Butter.®

Bis in die 1950er Jahre war es allgemein Brauch, die verschiedenar-
tig geformten Butterstiicke auf Pflanzenblétter (vor allem Kohl, Meerret-
tich, Wein, Riiben und Mais) zu legen, damit die einzelnen Stiicke nicht
aneinanderkleben und gekiihlt lagern. Es scheint, dass dieses Verfahren
in der Tradition der Butterherstellung in Mitteleuropa verbreitet war.’

Eine spezielle Art des Butterverzierens ist von den Deutschen aus
dem ehemaligen Komitat Komirom (Nordungarn) bekannt. In Duna-

6. Atlas jezyka... op. cit. 92.

7. S. Bdlint: A szogedi nemzet II. Szeged, 1977, 154,

8. Freundliche Mitteilungen von L. Lukdecs.

9. L. Kunz: Die traditionelle Milch- und Kisewirtschaft in Mittelund West-
méhren. L. Foldes (Red): Viehwirtschaft und Hirtenkultur. Budapest, 1969. 729.
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Abb. 4. Zeichnung eines Buttermodels. Abb. 5. Zeichnung eines Buttermodels

Viss Komitat Szabolcs-Szatmar mit Maiglockchen. Oroshdza, Museum
Museum Jésa Andrés, Nyiregyhaza Museum Szanté Kovaces Jéanos

Abb. 6. Zeichnung eines Buttermodels. Abb, 7. Zeichnung eines Buttermodels.
Eger, Museum Dobé6 Istvan Eger, Museum Dobé Istvan
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Abb, 8. Zeichnung eines Buttelmodels. Abb. 9. Zeinchnung eines Buttelmodels.

Szarvas, Museum Tessedik

<

Abb. 10, Buttermodel als Vogel.
Maké, Museum Jézsef Attila
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Oroshédza, Museum, Szdnté Kovacs

Abb. 11. Offbarer Buttermodel.
Tokaj, Museum



\

szentmikldés, Vértestolna, Vértessomlé, Alségalla und Felségalla formte
man die Butter in kaltem Wasser mit der Hand in zwei Finger dicke,
pflaumenkerngrosse Fladen.”” Aus Kartoffeln wurden verschiedene Mu-
ster, in erster Linie Sterne und Andreaskreuze, geschnitten, die dann wie
Stempel in die Butterstiickchen gedriickt wurden." (Hier muss ange-
merkt werden, dass die Fertigung von Druckformen aus Kartoffeln — in
anderer Funktion — auch an vielen Orten im nordéstlichen Teil Ungarns
bekannt war. Hier verzierte man in erster Linie die Wénde von Wohn-
hiusern auf diese Weise: man stempelte mit der zuvor in Farbe getauch-
ten Form unterschiedliche farbige Muster auf die Wénde. Es darf nicht
ausgeschlossen werden, dass dieses Verfahren auch im &stlichen Landes-
teil iiber die fremde — in erster Linie slowakische und russinische, und
in geringerer Zahl ruménische und deutsche — Einwohnerschaft heimisch
gemacht wurde.)

Die interessanteste Art der Butterverzierung- und -formung in Un-
garn ist — #hnlich wie auch in der Uberlieferung anderer européischer
Vélker — die Butterherstellung mit unterschiedlichen Formen, mit Mo-
deln.?

Aus Holz geschnitzte Buttermodeln kamen ziemlich selten in den
ungarischen Haushalten vor. Und auch in den Sammlungen ungarischer
Museen sind nur einige Dutzend von ihnen anzutreffen. Was ihre
Geschichte und ihre Verbreitung angeht, so bestehen hier — &hnlich
wie bei andern Vélkern — viele Unsicherheiten: ihre Herkunft, der Ort
ihrer Herstellung und ihr friiherer Gebrauch sind nur schwer auszu-
machen. Die Aufdeckung des ungarischen Materials gibt jedoch die Mog-
lichkeit zu einigen Schlussfolgerungen, die wiederum Aspekte fiir die ge-
samte Aufdeckung der europdischen Uberlieferungen dieses so spezi-
fischen Gerétes sein konnen.

Dass die Buttermodeln in Ungarn nur verstreut vorkommen, weist da-
rauf hin, dass dieses Gerdt kein Charakteristikum der ungarischen .
Bauerntradition darstellt. Es gehorte in erster Linie zur Gerétekultur der
auf dem Gebiet Ungarns lebenden deutschen und vor allem der slowa-
kischen Bevolkerung. Die Slowaken aus der Tiefebene zogen noch in den
1940er Jahren mit so verzierter Butter auf den Markt. Bekannt ist die
Verwendung dieses Geridtes auch durch die Slowaken in den ehemaligen
Komitaten Pest (Nordungarn), Békés und Csongrdd (Suid-Siidostungarn).
Dariiber hinaus tauchte der Buttermodel allein auf dem Gebiet West-

10. Ahnliche Buttermodeln aus mihrischem Gebiet beschreibt L. Kunz: op.
cit. 729.

11. Freundliche Mitteilungen von J. Fatuska.

12. M. Woznowski: Zdo bienie formy i matryce do masla. Polska Sztuka Lu-
dowa, 1962. 67.; M. Wiswe: op. cit. 9.
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Nordungarns auf. In letzterem Falle kann seine Herkunft von deutschem
Sprachgebiet oft konkret nachgewiesen werden.”® Die Tatsache, dass
dieses Geridt iliber die Ansiedler hierher gelangte, verindert die bislang
akzeptierte Auffassung iiber die zeitliche Verbreitung dieses Gerites in
Ungarn um einiges: das Exemplar, das fiir das dlteste gehalten werden
darf, trédgt die Jahreszahl 1817 (Abb. 2.), wodurch der angenommene
Beginn fiir den Gebrauch dieses Gerites etwas vorverlegt wird." Damit
wird der scheinbare Zwiespalt im Ursprung und in der Verbreitung
dieses Gegenstandstyps neuerlich zur Sprache gebracht. Um dessenthal-
ber die europidische Forschung in der Beurteilung der Kerkunft des Ge-
rates etwas unsicher zu sein scheint. Ich vertrete die Meinung, dass die
Buttermodeln und Butterstempel Uberlieferungen aus dem Mittelalter
bewahren, teils an den Kult, teils an ein System von Eigenschaftsmerk-
malen gekniipft sind und auf diese Weise Teil und Erbe einer friihen
europdischen Tradition der Druckform- und Matrizenfertigung darstellen.
Hierzu gehoren die Késeformen,” Lebkuchenhélzer, Brotstempel, Offern
und Votivformen, die Blaudruckstécke, Gebick- und Bonbonformen
gleichermassen. Und mit der immer weiteren Verbreitung des Butter-
verzehrs gelangten diese Modeln auch auf dies Gebiet der Volkskultur.!
Natiirlich sind die hier genannten Gebiete stark zusammengesetzt und
sehr geschichtet; ihre gemeinsamen Wurzeln kénnen jedoch kaum an-
gezweifelt werden.

Ab. 18/19. Jahrhundert iibernahm die Formenfertigung immer mehr
nur schmiickende Funktion, was weiterhin durch die Produktion fiir den
Markt und das Auftreten des Biirgertums auch als Kiufer auf dem
Markt verstirkt wurde. Die Bevolkerung der gemeinten Epoche hat die
fritheren Schmuckformen somit eher wieder neu entdeckt und fiir neuere
Gebiete libernommen, welche zu der Zeit tatsichlich vorwiegend prak-
tischen und Geschiftszwecken dienten. Letztere liessen dies Gerit auch
an eine solche Stelle vordringen, an der es frither unbekannt war und
keine Traditionen in der herkémmlichen Kultur hatte.

In deutschen Gebieten verbreite sich der Buttermodel mit dem
Vordringen des Barock"” und in méhrischen und tschechischen Gebieten

13. J. R. Biinker: Das Bauernhaus in der Heanzerei (Westungarn). Mitteilun-
gen der Anthropologischen Gesellschaft in Wien, XXV. 1895, 147—149.

14. Magyar Néprajzi Lexikon V. Budapest, 1982. 461.

15. Bei den Polen kommen auch fiir zwei Zwecke benutzte Formen vor. Vgl.:
M. Woznowski: op. cit. 73—75.; L. Wegrzynowicz: Zdobienie serkéw owezych.
Polska Sztuka Ludowa, 1955. 3—22.

16. J. Grabowski: Sztuka ludowa w Europie. Warszawa, 1978. 106, 215, 297.

17. L, Schmidt: Volkskunde von Niederosterreich. Horn, 1966. 345.
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mit der Sezession.” Wihrend des letzteren Abschnitts drangen die But-
termodeln schon bis in die stddtisch-biirgerlichen Kiichen vor, wo sie
neben den Backformen, Quittengeleeformen usw. existierten.

Obwohl hier keine zusammenhingende Angabenreihe zur Verfiigung
steht, hat es doch den Anschein, als ob sich dieses Gerdt vom Westen
her, in erster Linie von deutschem Sprachgebiet her, nach Osten verbrei-
tet hétte; womit sich auch die obengenannte Verzégerung in etwa erkli-
ren liesse. Im Osten zog der Verzehr von fliissiger Butter die Grenzlinie
fir die Ausbreitung der Butterformen, welche mit der — friiher genann-
ten — Grenze der abweichenden Verzierungsart iibereinstimmt.?

Jene Wege und Migrationen, liber die dies Geridt in ungarisches Ge-
biet gelangt ist, sind nicht genau bekannt. Dass die auffindbaren Exemp-
lare in ihrer Form — hédufig vollkommen — iibereinstimmen, ist aber ein
Zeichen dafiir, dass hier fertige Gegenstinde eindrangen und keine Tech-
nologien zu ihrer Fertigung und Verwendung. (Zu Beginn unseres Jahr-
hunderts handelten auch Budapester Krimer mit hélzenen Butterformen,
die dann von hier aus auch an weiterentfernte Punkte des Landes dran-
gen, wo sie heute in den Sammlungen der dortigen Museen zu finden
sind.) Thre Verwendung fand beim Ungarntum jedoch niemals Ausbrei-
tung; dieses Gerét ist nicht Teil der traditionellen ungarischen Kultur.
Und seine kultische Rolle kann selbst in den Uberlieferungen der Ansied-
ler nicht mehr nachgewiesen werden.

Es ist nicht moglich, die Werkstitten, wo diese Geridte hergestellt
wurden, einzugrenzen (vielleicht aus den obengenannten Griinden). Ich
teile hier die Ansicht von M. Wiswe, der die hélzernen Butterformen —
aufgrund der weiten Verbreitung gleicher Typen — fiir Massenprodukte
aus Manufakturen h&lt.” Als schnitzkundige Bauersleute in Ungarn ver-
suchten, selber solche Formen herzustellen, kamen dabei unvergleichlich
primitivere Gegenstinde zustande (Abb. 3.).

Wie auch in anderen Gebieten West- und Mitteleuropas so dienten
diese Formen auch in Ungarn als Masseinheiten beim Verkauf der But-
ter: man wog mit ihnen Portionen von 10, 20, 25, 50 und seltener 100
Dekagramm ab.*

Unter den in Ungarn auffindbaren hélzernen Butterformen sind
sémtliche europidischen Typen vertreten. Am hiufigsten kommt die aus
einem Stlick Holz geschnitzte Trogform vor, deren Boden verziert und

18. L. Kunz: op. cit. 729.

19. Atlas jezyka... op. cit. Kommentar 92.

20. M. Wiswe: op. cit. 10.

21. Vo6.: L. Schmidt: op. cit. 345.; L. Kunz: op. cit. 729.; Atlas jezyka...
op. cit. *

57



Abb. 12, Offbarer Buttelmodel, Zeichnung. Sopron, Museum Liszt Ferenc

deren Seitenwénde im allgemeinen gerippt sind (Abb. 4—10.). Es han-
delt sich hierbei im allgemeinen um rechteckige Stiicke, seltener sind die
runden Formen, die fiir die &lteren zu halten sind.? Ein Teil dieser
Formen ist vollkommen identisch mit denen, die aus dem Gebiet Polens
bekannt sind.® Seltener kommen die sog. Kastenmodeln und Butter-
stéckel* vor, die in Form eines Kastens aus 5 Seiten bestehen und geoff-

22. A. Wojciechowska: Naczynia i narzedzia domowe. In: Kultura ludowa
Wielkopolski, I. Poznan, 1960. 207.

23. M. Woznowski: op. cit. 76—"17.

24. A. Haberlandt: op. cit. 35.
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Abb. 13. Butterstempel. Ungarisches Abb, 14. Butterstempel aus
kandwirtschaftsmuseum, Budapest Koérmodchbanya, Volkskundemuseum,
Budapest

net werden konnen, ebenso wie der walzenformige Rollmodel. Letztere
miissen fiir Formen gehalten werden, die aus den Almwirtschaften — in
erster Linie durch Hindler — iiberliefert wurden® (Abb. 11—13.).

Von den Butterstempeln sind nur einige Exemplare bekannt. Ihre
altertiimliche Verzierung (Abb. 14.) betont die friihe Verbindung mit an-
deren europdischen Stempelformen, wie z. B. den Brotstempeln.” Ich
halte diesen Typ, bzw. die Verzierungstechnik mit diesem Gerat, unter
den Geriten zur Butterverzierung fiir den archaischsten.

Aus den Mitteilungen von Zs. Bdtky ist als einziges Stlick ein plas-
tischer, vogelférmiger Buttermodel aus dem ehemaligen Komitat Turée,
dem nordlichen Teil des historischen Ungarn, bekannt.” Diese Form ist
in anderen Gebieten des ungarischen Sprachraums unbekannt und weist
vor allem Verbindung zu den polnischen und slowakischen Késeformen
auf.®

25. R. Beitl—K. Beitl: op. cit. 120—121.

26. Vo.: J. Grabowski: op. cit. 264, 285.; R. Peesch: Ornamentik der Volks-
kunst in Europa. Leipzig, 1981. 193.

97. Zs. Bdtky: Utmutaté néprajzi muzeumok szervezéséhez. Budapest, 1906.
- 187—188. 59. tébla.
28. K. Sourek: Volkskunst in Bildern. Praha, 1956. Bild. 63.
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Es soll hier nicht weiter auf die Ornamente der Buttermodeln einge-
gangen werden, da das eine selbstindige Studie beanspruchen wiirde.
Wie oben schon erwidhnt, lassen die Ornamente oft eine unmittelbare Be-
ziehung zu den Osterreichisch-deutschen und polnisch-slowakischen Fer-
tigungszentren ahnen. Besonders gut spiirbar wird die fremde Herkunft
bei den Formen mit antropomorphen und teriomorphen Verzierungen
sowie beim Vorkommen des Edelweiss. Diese Ornamente sind auch in der
ungarischen Volkskunst ohne Tradition und zeigen, dass dieses Gerit
fremd ist und zu den seltenen Ubernahmen in der ungarischen Volkskul-
tur zdhlt.

A vajdiszités médjai és eszkozei Magyarorszdgon

A vaj készitését — hasonléan mias élelmiszerekhez — szamos eszkoz, sz6,
gesztus kiséri az eurépai néphagyomdanyban. Igen régi hagyomanyai lehetnek a vaj
diszitésének is, melynek részben Unnepi és kultikus funkcidja volt, részben pedig
az értékesités praktikus szempontjai indokoltdk. Az eurépai hagyomany — Kkiilo-
nosen a német nyelvteriileten, valamint a szldvsdgnak az orosz teriilettel hatirolt
régi6jdban — sokféle formajat &rizte meg a vaj diszitésének, s ehhez gazdag esz-
kozkultirat hasznalt.

A magyarsédgnal kevés hagyoménya ragadhaté meg a vaj diszitésének. A vaj-
nak csak mésodlagos szerepe volt a szentelmények kozott is, a csaladi élet linne-
peinek téplalkozasi szokasaiban pedig nem kapott megkiilonboztets szerepet. Elsd-
sorban fakandllal diszitették, s csak kis szimban bukkannak fel a kiilonb6zs, f4-
bél faragott vajnyomé forméak és matricik. Ezek elterjedése azt jelzi, hogy hasz-
nélatuk a magyarorsz4gi nemzetiségek — elsésorban szlovikok és németek — esz-
kozkultirdjdnak része volt. A hazai muzeumi gyljtemények anyaginak vizsgi-
lata azt jelzi, hogy a magyarorszagi példanyok nagy része tékéletes formai egye-
zést mutat a lengyel, szlovék, illetve a német nyelvteriilet formaival, s azok koz-
vetleniil keriilhettek 4t hazink teriiletére. Csupan néhény példat tudunk az eszkodz
magyarorszagi készitésére, ezek azonban nem vetekedhetnek a fentebb jelzett for-
mékkal. Eszkdziink idegen elem a magyarorszagi népi kultirdban, a jelzett két
irdnybél érkezve a hazai nemzetiségek targyi kultiridjanak eleme lett. Igazadbdl
~ azonban soha nem volt elterjedt a hasznslata.

Viga Gyula
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ERZSEBET BODI

A KIND OF CAKE — "MOLNARKALACS’ — IN THE HUNGARIAN
POPULAR CULTURE

In order to define the dietary region showing a more or less integ-
rated picture regarding the structure of popular foodways, the cooking
technique and the tendency in taste! it is an important and conspicuous
criterion to examine the force and local appreciation of the individual
dishes.

In the Hungarian ethnic area there are four great dietary regions
distinguished by ethnographic studies.” The object of our investigation
belongs to the northern great region of the Hungarian ethnic territory.
Based on the collection of material of the Hungarian Ethnographic Atlas®
and the monographs on food’ as well as papers and reports,® the geo-
graphical outlines of this dietary region can be drawn more prerisely. The
present results suggest that this great region stretches from the northern-
southern line of the junction of the rivers Ipoly and Danube to the Bod-
rogkoz. Thus towards west and east it extends from river (the Ipoly) to
river (the Bodrog). It the south it separates sharply from the lowland, i. e.
from the Great Hungarian Plain. In the east it differs from the area of
Szatmdr, which is already under the influence of the peculiarities of Tran-

1. The advocate of the examination of the Hungarian dietary regions and the
regional peculiarities E. Kisbdn: T4pldlkozis. Médszerek és feladatok. Paléckuta-
tds. Mddszertani kozlemények I. (Red.: F. Baké). Eger, 1968. 95—102.; A sertés-
his tartésitdsa a paraszti héztartdsban. Kutatisi feladatok. Népi kultira — Népi
tarsadalom II—III. (Red.: Gy. Ortutay) Budapest, 1969. 103—116.; A kenyér a tip-
lalkozési struktdirdban. Népi kultira — Népi tirsadalom IV. (Red.: Gy. Ortutay).
Budapest, 1970. 97—125.

2. The Transylvanian, the lowland, the highland and the Transdanubian ones.
Magyar Néprajzi Lexikon V. Budapest, 1982.

3. Mutatviny a Magyar Néprajzi Atlasz anyagdbél. Néprajzi Ertesits, XLIX.
1967. 5—172. .

4. I. Ecsedi: A debreceni és tiszintili magyar ember tiplalkozdsa. Déri M-
zeum Néprajzi Osztilydnak Ismeretterjeszté Kozleményei 5. Debrecen, 1935.; L.
Kardos: Az Orség népi tdpldlkozdsa. Budapest, 1943.

5. E. Kisbdn: A tépldlkoz4s néprajzi vizsgilatdnak negyedszdzada (1951—1976).
Dissertationes Ethnographicae II. (Red.; I. Tdlasi). Budapest, 1976—78. 152—203.,
map 1.
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s g e

Fig. 1. A waffle-iron and a griddle for baking ’molndrkaldcs’. Hegymeg
(Dolné Zahoran_y), County Goémor, Czechoslovakia. Photo E. Bdi, 1983.

sylvania. In the latter case it is again a river, i. e. the Tisza that means
the dividing line. It.is on the northern edge that it is the most difficult
to draw the limit. Neither the Hungarian nor the Slovak material gives
important proof to go by in this question. This borderland can already
be found in Czechoslovakia. Taking all the facts known so far into con-
sideration we can only state that the regional peculiarities operating up
to the present which are characteristic of the region of Northern-Hun-
gary as well exist also in the dietary culture of the region inhabited
by Hungarians in South-Slovakia.®

6. Cf. the indices and preliminary studies published from the collection of
the Slovak Ethnographic Atlas.
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Fig. 2. Drawings of griddles for baking ’molndrkaldcs’ and waffle-irons. Hegymeg
(Dolné Zahorany), County Gomor, Czechoslovakia.

The geographical environment hampers the finding of the dis-
tinguishing features and the formation of the western-eastern cultural
boundary in the north. There are not any mountain-ridges, rivers or
other natural obstacles in this direction. Among the various connections
of the culture of the region the northern connections were strong. These
connections determine, of course, the diet of the region. In the case of
several basic types of dishes, e. g. dishes made of mushroom’, semolina®,
or potato’, the change, the development shows greater similarity to the
adjacent Slovaks than to the areas lying either to the west or to the
east. This northern dietary region is broken up in the northerly and

7. E. Cs. Pées: A karadcsonyi vacsora és a kardcsonyi asztal hiedelemkore. Nép-
- rajzi Kozlemények X. 3—4. (Red.: L. Takdcs). Budapest, 1965. map 1.
y 8. E. Kisbdn: Nyersanyag és technika. Pépes ételeink tipusai. Néprajzi Ertesits
XLII. 1961. 13, 21. :

9. E. Bédi: Ethnocultural Connections between Hungarians, Slovaks and Poles
“as Reflected through a Popular Dish. Mfveltség és Hagyoméany XX. Ethnographica
" et Folkloristica Carpathica. 2. (Red.: Z. Ujvdry) Debrecen, 1981. 85—105.
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Fig. 3. A modern griddle for baking ’molndrkaldcs’. Hegymeg (Dolné Zahorany),
County Goémor, Czechoslovakia. Photo E. Bédi, 1983.

southerly direction by the separating microregions. In these cases we
can draw the border lines along rivers again. For example, the peculiar
name for the leaven of bread extends from the west to the line of the
river Tarna. From the east the characteristic varieties of pulp foods and
the types of cakes fried in grease can be found as far as the river Bo6dva.
The same holds true of, for example, the stuffing of pig’s maw with
dehydrated foodstuff and semolina.”

10. I. Dobrossy: Az aszalds mint konzervaldsi méd a Zempléni-hegység fal-
vaiban. Ethnographia, LXXX. 1969. 531.
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Fig, 4. A recent waffle-iron. Perse (Pr§a), County Négrad, Czechoslovakia.

The neighbouring dietary microregions generally do not separate
ply from one another. From territorial point of view their zone of
transition is wide.

Chronologically, the circumscribed dietary regions known at present
an to form in the 18—19th centuries. Within a great region the re-
nal characteristics of food culture change quicklier, on account of the
ered socio-economic causes, than in the case of great regions. One of
peculiarities of microregions is that they can rearrange in a short
e. ;
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In the following we shall draw attention to a type of food having a
regional peculiarity whose ethnographic significance can be accounted
for by the fact that it gives basis to the definition of a microregion
which can be well demarcated. The given question is rather complex as
it comprises a varied relationship going back far as regards history and
time. Nevertheless, the formation of the culture element in question
dates back to the turn of the 19th and 20th centuries. But we can give
account of its intensive role played in the totality of culture these days.

As it is a new kind of food, even its denotation in the special lite-
rature causes some difficulty. Owing to the strong local character, a ge-
nerally known term for it has not yet come into being in the Hungarian
everyday language. Gastronomic literature has not yet drawn the atten-
tion of the public to this food, either. Thus we begin the introduction of
this food by describing its presentday formal properties.

Regarding its outward appearance it is a circular cake baked in an
iron mould decorated with various patterns. Depending on the measures
of the griddle, it is generally 14 to 17 centimeters in diameter and 3 to
5 millimeter thick. Broadly speaking, its outward shape resembles the
wafer used in the Roman Catholic liturgy. Besides the genetic relati-
onship that is why it is put under the entry of wafer by the special li-
terature,” though this joining sounds strange in the present common
knowledge of the area under study, such as the cake named sajtosropo-
g6s ’crisp thin cake with cheese’ produced recently by food industry
cannot be identified with wafer, either.

The development, viz. the process of disengagement from wafer can
be well traced in the change of the raw material of the cake in question.
Even today we can find its primitive variety consisting of water, flour
and salt, which shows identity with the unleavened flat bread made of
wheaten meal as well as with the original state of wafer. First the
quality of the cake was improved by adding milk. Then it was made
more substantial with yolk. This composition is reflected in the general
ethnographic descriptions.” People, however, have increased further the
food value of the cake by now. They have mixed also fat (butter) into
its paste®. Adding fat has become completely general in those areas
where it is very often baked and plays a part in everyday diet, i. e. in
Medvesalja and in the villages inhabited by Hungarians in the district
of Losonc (Middle-Slovakia). Nowadays neither sugar (honey) can be left
out of it. In most cases flour is wheaten meal, and it is not from that

11. Magyar Néprajzi Lexikon IV. Budapest, 1981.
12. Magyar Néprajzi... III. op. cit.
13. E. Cs. Schwalm: A pal6cok népi téplalkozasa. Eger, 1984. 81. (manuscript)
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of the highest quality. Here and there (Zabar, County Borsod-Abauj-
Zemplén, Hungary) wheaten meal is mixed with corn. meal. Corn meal
does not play the role of the increasing material here,* but that of the
raw material causing improvement in quality. According to popular
practice it enhances the nice yellow colour of the cake.

In its best developed variety the raw material of the cake in ques-
tion is the same as that of plain cake, i. e. a kind of sweet bread raised
with yeast and baked in plaits, with the exception that it never includes
leavening material. Its raw paste is often compared to the wide-spread
pancake-batter.® According to the experience gained from recent data
it is different from the composition of pancake all the more as some
leavening material is also added to the batter of pancakes in the peasants’
practice. In the case of the cake under study leavening material has ne-
ver been used.

There are two kinds of cake made by people: the one prepared by
mixing and the other prepared by kneading. Mixing is more general.
Flour and the other ingredients are broken into bits, they are dispersed
in the liquid by mixing. This method results in a pulplike paste. Com-
mon wooden spoons or special mixing sticks are imployed for this ope-
ration. The paste is portioned out with a spoon on the griddle. When
kneaded, a paste as soft as possible is made and it is shaped into small
balls when baked. These balls are placed on the griddle. During baking
the kneaded cake becomes redder than the mixed, thinner variety. At
places where both procedures are known, local opinion considers the
kneaded one the older and more traditional.® It is enough to use flour
and some liquid to the kneaded variety. Its paste is thicker than that of
the mixed one. For baking an iron griddle similar to a waffleiron but
bigger than that is used. The griddle consists of two casts, i. e. disc-
shaped iron plates hinged together at the handles like a pair of scissors.
One end of each handle is fixed to the outside of the respective plates,
the other is held in the hand during baking. The handles are relatively
long, their common length is 40 to 50 centimeters. Generally their free
ends are joined with a ring. For baking the iron plates are heated and
made red-hot over glowing embers made from wood and the paste is
put between them. Then the handles are pushed together and the cake

14. 1. Balassa: A magyar kukorica. Budapest, 1960. 421—423.

15. E. Cs. Schwalm: A palécok... op. cit. 82.

16. The cookery-book of the Zrinyi-court in Cséktornya, which comes from the
17th century in manuscript form, mentions only the thin variety of the cake.
Szakdcsmesterségnek koényvecskéje. Budepest, 1981. p. 346.; The same can be read
in I. Ecsedi: A debreceni... op. cit. 153.
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Fig. 5. A griddle for baking *molndrkaldcs’ received in token of love.

Fig. 6. A griddle for baking ’molndrkaldcs’ made in 1914. Kalonda, County
Né6grad, Czechoslovakia.
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Fig. 7. A griddle for baking ’molndrkal&cs’ made in 1956. Pinc (Pincind),
County Négrad, Czechoslovakia.

Fig. 8. A waffle-iron. Debrecen, County Hajdu-Bihar, Hungary.
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Fig. 9. A griddle for baking 'molndrkaldcs’ decorated with ancient signs.

Alméagy (Gemersky Jablonec),

County Gémér, Czechoslovakia.
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Fig. 10. A griddle for baking ’molndrkaldcs’. Zabar, County Goémor, Hungary.




bakes in seconds on the hot griddle. When it is ready, the two handles
are opened and the cake falls out.

The inside of the griddle has to be greased. Even today it may take
place with bacon put on a spit. This procedure preceeded the the general
use of grease, i. e. melted fat. Today most often grease is used for this
purpose as well, or butter with high fat-content. In the case of the new-
est composition of paste it is not necessary to grease the griddle be-
cause the paste itself is greasy enough not to stick to the griddle.

When ready, the cake is cut round if necessary though the pattern
of the griddle of almost every known specimen ends at the edge and
the groove prevents the paste from flowing out.

The baking of the cake requires time. That is why it was baked
more often in the winter than in the summer. For one occasion 20 to 50 or
even over 100 pieces were baked. At meals it is not a main course. Itis
always an additional dish, most often a dessert.

The name of the cake described above refers to its role played in
the structure of food. In the course of the survey of the terminology
and thereafter we shall already try to find the answer to the questions
which concern the history of the given culture element as well as certain
regularities and peculiar features of culture. The cake is denoted by the
word forms molndrkaldcs (méndrkaldcs), méndrpogdcsa, malomkaldcs and
nyirkae in the vernacular. Its variant molndrkaldcs ’miller’s plain cake’ is
known more and more extensively in everyday language, and with the
increase in the importance of the culture element it is probable that this
word will become an element of our common everyday vocabulary. This
is the most wide-spread of all the terms. This is the one whose variants
also have been formed. With the exception of nyirka the terms are com-
pound words. The word molndr ,jmiller’ denotes a trade dealing with the
grinding of grain into flour in the Hungarian language. Its linguistic re-
cord dates back to the 13th century.” Certainly, our word malom ’mill’
denoting the machinery for grinding is even earlier; it comes from the
lith century.” The word form kaldcs ’plain cake’ can be traced back to
the 14th century in the Hungarian language.” It is a collective term in
the vernacular. The Hungarian peasantry denote their sweetish cakes of
the highest value with it. The word pogdcse made its way into the Hun-
garian language also in the 14th century. It denotes a kind of bread and
the name supplied with the attribute molndr was known all over the

17. A magyar nyelv torténeti-etimoldgiai szétara II. Budapest, 1970. 945—946.
18. A magyar nyelv... op. cit. 831.
19. A magyar nyelv... op. cit. 314.
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Fig, 11. A portrayal of arms on a griddle for baking ’molndrkaldcs’.
Kalonda, County No6grad, Czechoslovakia.

Fig. 12. Stylized motifs of flowers on a griddle for baking 'molndrkaldcs’.
Hegymeg (Dolné Zahorany), County Gémér, Czechoslovakia.
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country.®? The explanation for the origin of the term connects it with
the circumstances of its baking at mills and the special usufruct due
to milliers for grinding.? Molndrpogdcse meant a discshaped cake. No
special implement was needed to bake it. However, this culture element
lives only in the memory of people and we can read about it in ethnog-
raphic literature. Yet, it must be pointed out that in their original mean-
ings the abovementioned words attached to mills and the work of mil-
lers by any means.

Let us examine whether there is a connection between the waferlike
new cake baked in iron moulds and mills also in reality as the meaning
of the name of the cake suggests. We have to state that there is. What
is more, it is an older type of mills, the water-mill. The people who used
to be at water mills still remember that the wife of the miller offered
the arriving persons molndrkaldcs (Ozd and its vicinity), or otherwise
malomkaldes in other places and made them stay on with it.”? We expe-
rienced the same with the Hungarians living beyond the frontiers. For
example, the former miller of the water-mill in Almagy (Gemensky Jab-
lonec) had some griddles and day after day his wife made up the paste
for the people come to have their corn ground. People appeased their
hunger with the cake, and they had fun and a talk during baking. As
for the miller, it meant hospitality and the cultivation of relations. The
already done cakes are also known to have been offered to the arriving
persons. The role and influence of watermills played in the formation of
the custom of the baking of molndrkaldcs cannot be considered absolute
but it contributed greatly to its rapid spread. The spread of the food was
promoted also by the fact that this cake worked its way into folk customs
soon. The obtaining of the important requisite, i. e. that of the griddle
must be mentioned as a third factor. It can be supposed that this kind
of cake has come into general use only in those areas where the griddle
could be relatively easily obtained. :

In its area of occurrence molndrkaldcs does not play a uniform part
in the diet. There are places where it attaches to certain occasions.”? In a
big industrial district it belongs already to the everyday diet of the in-
dustrial workers going to work from villages to towns.* The peculiarity

20. E. Kisbdn: A lepénykenyér a magyar népi téplalkozasban. Népi kultira —
Népi tarsadalom I. (Red.: Gy. Ortutay). Budapest, 1968. 75—80.; + map 2.

21. E. Kisbdn: A lepénykenyér ... op. cit. p. 79. 3

22. E. Cs. Schwalm: Kenyérsiités Hevesaranyoson és Egerbocson. Egri Muzeum
Evkényve XIII. Eger, 1975. p. 222.; J.-né Soltész: Molnarkaldes — ostyasiités Ozd
kérnyékén, in: Lakéhelyiink Ozd. 8. (Red.: K. Nagy). Ozd, 1983, 178—179.

23. E. Cs. Schwalm: A palécok... op. cit. 223.

24. P, Nemcsik: A borsodnédasdi kétlaki munkéssidg életmédjanak valtozasa.
A Miskolei Herman Otté Muzeum Néprajzi Kiadvanyai VII. (Red.: I. Dobrossy).
Miskolc, 1976. 52.
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of the attachment to occasions manifests itself in the fact that the cake
is generally connected with holidays involving fun, entertainment and
merriment, with St Luca’s day, weddings and the spinnery, though now-
adays it occurs in the Christmas diet as well. Its main characteristic
feature is that it is an extremely suitable kind of food to eat to wine.
Though its making is labour-consuming because its baking requires a lot
of time, but regarding its composition, it is a cheap dish. The necessary
ingredients are produced on peasant farms. It is an excellently conserv-
able dry cake. As we have already demonstrated in connection with its
baking at mills, its baking gives a splendid opportunity to develop a team
spirit. That is why it could become one of the elements of the entertain-
ment in the evening of St Luca’s day® in the villages inhabited by Hun-
garians in the district of Losonc (Middle-Slovakia). In these villages the
marriageable girls gather the ingredients of molndrkaldcs in a house and
bake it together. After playing a dramatic play they consume it while
drinking the wine brought by the boys. The local people carry a great
deal of molndrkaldcs to the popular festivals aimed at the official pre-
servation of nationality traditions. They are aware of the fact that this
is their own cake characteristic of their region. People have always liked
to show their specialities and favour others with them. The inhabitants
living there know that this kind of food is unknown with the neighbour-
ing Slovak people in this form. Only wafer is known there. Thus mol-
ndrkaldcs has become one of the effective culture elements of nationality
separation and regional division for the Hungarians living in the districts
of Losonc and Rimaszombat.

The role of the cake itself as an ornament is also important. It is
hanged up on Christmas trees by the population of the small villages si-
tuated along the river Ipoly. On this occasion the neighbours change their
iron griddles among themselves so as to get hold of molndrkaldcs with
.as many patterns as possible.

Molndrkaldcs is a kind of food which in itself does not satisfy
hungry people. That is why it can come after another substantial dish
for lunch in the everyday diet.® This dish is generally thick bean soup.
It was one of the dishes eaten also by the people working in the fields
all day.

Molndrkaldcs is in connection with the nourishment of children, too.
It is often baked particularly for children” It appeases their hunger
- excellently for the moment.

25. E. Cs. Schwalm: Parad és kornyékének népi tédplalkozédsa. in: Eredmények
a Matraalja néprajzi kutatdsdban. Néprajzi tédjkonferencidk Heves megyében 2.
(Red.: J. Kriston Vizi) Eger, 1983. 33.
26. A. Palddi-Kovdcs: A barkésag és népe. Miskolc, 1983, 105.
27. P. Nemcsik: A borsodnadasdi... op. cit. 52.
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Fig. 13. The occurrence of ’molndrkaldcs’ in the northeastern Hungarian
language area: 1. Orhalom (County N6grad, Hungary): 2. Losonc (Lu!enec,
County Négrad, Czechoslovakia); 3. Rimaszombat (Rimavska Sobota, County Gomor,
Czechoslovakia); 4. Serényfalva; 5. Putnok (County Gomér, Hungary).
Collection of data: P, Nemcsik 1976. 52—61. (Borsodnadasd); E. Schwalm 1975. 222.
(Hevesaranyos, Egerbocs); 1983. 33. (Bodony, Matraderecske); 1984. 223. 3. map
(Orhalom, Felsétarkany, Putnok); A. Palddi-Kovdcs 1982. 105, (Borsodnadasd, Arlé,
Sajévarkony); J. Soltész 1983. 189. (Banréve, Putnok, Kirald, Dédestapolcsény,
Szilvésvéarad, Bélapatfalva, Tornalelesz); the author’s own collection of data: Ozd,
Putnok, Losonc (Lucenec), the vicinity of Rimaszombat (Rimavski Sobota).

The peasant women living in the vicinity of bigger settlements or
towns have become specialized in producing molndrkaldcs as a domestic
industry. The bake and sell the cake in great quantity at markets]
They have appeared at the markets in Eger, Gongyos, Ozd, Mez3kovesd,
Fiilek and Losonc. Molndrkaldcs is a product in demand especially in the
winter period. It is not sold only in a round form. Following the demand
of market it is shaped into an empty roll, which can be excellently filled
with various buttered creams. Thus the simple peasant cake has been
changed according to the town-dwellers’ taste.

The examination of the important requisite of molndrkaldcs, i. e. the
iron griddle also comprises a complex subject. The survey of the produc-
tion and the designs of the griddle well exceeds the theme of food.

Looking at the map we can see at once that the iron griddle has
become an indispensable household utensil in the areas where there has
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Fig, 14, Forms of the cake ready to eat. Mikéfalva, County Heves, Hungary.
Photo E. B4di, 1984.

always been enough iron and where foundaries worked for a long time,
then they were superseded by ironworks. In these areas the class of iron
workers developed early and it is significant even today. The majority
of them live in villages. Their way of living® is characterized by a double
life: they live in villages but work in towns. Besides industrial workers
the smithery in the villages is also considerable in this region. The arti-
sans could make good use of scrap-iron, of which griddles were made.
At the beginning of the present century it was still the wrought griddle
that was frequent. Then it was superseded by the variety formed by
turning in a lathe. The two handles were fixed by riveting while now-
adays it is done by welding. The patterns are drawn with compasses.
The motifs drawn are engraved with special tools. The griddles for baking
molndrkaldcs are the secondary products of the experts in iron industry.
Although certain makers became famous within certain communities, no-
body became specialized in this work only. It did not provide subsistance.

28. T. Vass: Az 6zdi acélgyari munkéassdg életviszonyai a XIX. szézad els6
felében. A Miskolci Herman Otté Muzeum Néprajzi Kiadvanyai VII. (Red.: I. Dob-
rossy). Miskole, 1976. 9—30.; Gy. Kovdts: A diésgydr-vasgyari munkasok élete a
felszabaduldsig. Ibid, pp. 31—48.
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The material hard to shape has always been ornamented. The gridd-
les are remarkable as works of popular art, too.” The round space
available has been tried to be filled with a composition forming a unity.
We cannot undertake the systematization of the known and collected
griddle-patterns within the narrow compass of this study. We can state
that the spatial distribution is not characteristic and only the thematic
grouping of patterns proves to be a feasible arrangement for further
research.

In the drawings exhibited the motifs including the symbols of reli-
gious life are conspicuous. These are in close connection with the pattern
of wafer, which is the sacrificial requisite of the Roman Catholic Church.
Figures 1., 2., 3 show the differences in form and pattern between the
waffle-iron and the griddle used for baking molndrkaldcs. Both of them
are used even today. The crucifix, the heart, the chalice and the letters
I. H. S. are frequent, arranged in different variations and compositions.

The elements of geometric ornamentation (circles, semicircles, arcs,
points and stars) show similarity to the works of woodcarvers. We can
find stylized motifs of flowers and other plants on objects of earlier ori-
gin. We can come across representations of horses, too. The symbols of
the Hungarian statehood are also significant.* The portrayal of the arm
of the Hungarian nation can be seen together with the representation of
the religious symbols on the exhibited spcimen (Fig. 11.). In the case of
the griddles made recently motifs of completely different nature reflect
the spirit and taste of the present (Figures 10. and 12.). Names, initials
and dates can be read on most griddles. These property labels and the
numbers showing the time of production are the elementary forms of
Hungarian decoration. They express belonging to a family or a person.

Summing up all our knowledge we can point out that the termino-
logy of molndrkaldcs, which is characteristic of a certain region, derives
from the name of a simple food, a kind of girdle-cake previously known
and generally consumed among the people. From formal point of view
it is already the wafer of the Roman Catholic liturgy that it has deve-
loped from. Owing to the secularization of the consumption of wafer, it
has adjusted itself to general taste in its composition. Its motifs reflect
the current spiritual trends and emotions and convey them to consumers
and the human society. The exploration of its geographical occurrence
provides an excellent basis for the definition of a dietary microregion.

29. E. Szalay: Ostyasiitbk a Déri Muzeum gy(jteményében. Dérx Mutzeum Ev-
kényve LIII/1972. Debrecen, 1974. 469—487.
30. P, Nemcsik: A borsodnédasdl . op. cit. 57.
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Molndrkaldcs a magyar népi kultirdban

A népi taplalkozas szerkezetében, az ételkészitési technikdban és izlésirdnyban
tobbé-kevésbé egységes képet mutaté taplalkozasi vidék meghatirozdsidhoz egy fon-
tos szembet(ing kritérium az egyes ételek meglétének és helyi értékelésének a fel-
meérése.

A dolgozatban egy olyan taji jellegzetességgel rendelkezd ételtipust mutatunk
be, amelynek néprajzi jelentSsége abban mérhetd fel, hogy a felvidéki nagy tap-
lalkozasi régiéban egy jol koriilhatdrolhaté mikrotdj meghatirozdsdhoz nydjt tam-
pontot. A kérdéses kultirelem kiilonféle motivumokkal diszitett, két vaslap kozott
siilt kerek tészta. Kiilsé formaja, a siités médja és tésztajanak kezdeti Osszetétele
a rémai katolikus liturgidban hasznalt ostydhoz kapcsol6édik. Terminolégidja egy,
régebben a magyar nép 4ltal széles korben ismert és fogyasztott egyszerd lepényfé-
16hez vezethetd vissza, a molndrkaldcshoz, vagy masképp nevezve, a méndrpogdcsd-
hoz. A kultirelem elterjedésében a malmok jatszottak szerepet. Jelenleg mér helyi
sajatossdgai is kialakultak mind az elnevezésben, — malomkaldcs, nyirka, mind a
~ funkci6jdban — a szlovék és a magyar nyelv érintkezési teriileten a magyar nép
sajat ételnemének vallja, a szomszédos szlovak falvak lak6i ma még nem stitik,
csak ismerik. Torténete, kialakuldsa idében nem nytlik messzire vissza. A taplal-
- kozasban és a kultira egészében bettltott szerepe nagyon sokféle, de napjainkban
 még j6l felmérhetS. Targyi kelléke, a siitévas, mint népmivészeti alkotas is figye-
lemre mélto.

Bédi Erzsébet
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JOZSEF KOTICS

INTERETHNISCHE BEZIEHUNGEN IM
WORTSCHATZ ZUR HOLZGEWINNUNG

Die sie umgebenden und ihr Angesicht im Wandel der Jahreszeiten
immer wieder verdndernden Wéilder wurden in den waldbedeckten Ge-
bieten Ungarns von der Landbevolkerung als eine ebenso natiirliche
Erscheinung betrachtet wie die Felder und die beackerten Flachen. Uber
die Holzgewinnung hinaus sind die Wélder noch durch mehrere Bande
mit dem System der volkstlimlichen Wirtschaftsweise verkniipft. Es soll
hier geniigen, wenn an die Waldweidung, die Nutzung von Laub und
Eicheln als Futtermittel beziehungsweise an das Sammeln verschiedener
Beerenfriichte und Pilze erinnert wird. Ausser ihrer weitreichenden
wirtschaftlichen Nutzung stellen die Wilder auch dahingehend einen. or-
ganischen Teil des volkstiimlichen Lebens dar, als dass sie durch zahl-
reiche Sagen und Glaubensvorstellungen mit ‘gewissen Punkten verbun-
den sind, und es kommt nicht selten vor, dass eben der Wald Schauplatz
magischer Heilverfahren ist.

Trotz alldem stellt die volkskundliche Erforschung des Waldes, das
als ,,Forstethnographie” benannte Gebiet,' innerhalb der ethnographischen
Forschungen in Ungarn einen Zweig dar, der sich erst verhdltnismaissig
spit selbstdndig gemacht hat. :

Friither wurden die Erscheinungen, die dem Titel Ethnographie des
Waldes zugeordnet werden konnten, der klassischen ethnographischen
Einteilung entsprechend, in-den Kreis des allgemeinen Sammelns ver-
wiesen. Neben der Analyse urkundlichen Materials’* und der Aufarbei-
tung der herrschaftlichen Forstwirtschaft® richtet sich neuerdings die
Aufmerksamkeit immer mehr auf die verschiedenen Formen der Volk-
stiimlichen Waldholzung.*

1. K. Tagdnyi: Magyar erdészeti oklevéltar. I—III. Budapest, 1896.

2. P, Csére: A magyar erd6gazdéalkodas torténete. Budapest, 1980.

3. G. Szilassy—Sz.-né Kolossvdry: A di6sgyéri kincstari uradalom erdégazdél-
kodasa. In: Az erddgazdalkodds torténete Magyarorszagon. Red. Sz.-né Kolossvdry.
Budapest, 1975. 140—174.

4, 1. Hegyi: A népi erd(’Skléles torténeti formdi. Budapest, 1980.

81



Erfreulicherweise hat die Zahl an Publikationen in den vergangenen
Jahrzehnten beziiglich des Bakonygebirges® und der Gebiete in Nordun-
garn zugenommen.®

Im folgenden soll der Wortschatz eines Teilgebietes der volkstiim-
lichen Forstwirtschaft — der Holzgewinnung in den Dorfern des Biikk-
gebirges’” — vom Gesichtspunkt ihrer interethnischen Beziehungen her
untersucht werden. Es wird eine Antwort auf die Frage gesucht, ob im
Wortschatz zur Holzgewinnung tiberhaupt interethnische Beziehungen
entdeckt werden kénnen, und wenn ja, welchen Charakters sie dann sind.

Innerhalb der Terminologien zur Holzgewinnung sind Worter zu
finden, die sich in den verschiedenen Perioden der ungarischen Sprach-
geschichte herausgebildet und angesiedelt haben, unter ihnen ebenso
solche, die finnougrischen Ursprungs sind, wie solche, die als Ubernah-
men aus dem frithen Slawischen gelten konnen, als auch solche, die im
Laufe der spateren Jahrhunderte aus dem Slowakischen und Deutschen
stammen.

Das zentrale Moment der Holzgewinnung, die Technik des Baumfil-
lens, ist auf dem gesamten ungarischen Sprachgebiet gleich; und ihr
haften ein einheitliches Werkzeugmaterial und ein einheitlicher Wort-
schatz an. Landschaftliche Abweichungen bringen kaum Abwechslung in
dieses Bild. Auffallend ist tiberall die vorrangige Rolle der Axt und
ihre Differenziertheit nach Funktion und Form®

Dass die Technik des Baumfillens im Kreis der Ungarn schon sehr
friih bekannt war, wird durch die Tatsache bewiesen, dass die Worter
»€k” (dt.: Keil), ,,fejsze” (dt.: Axt) und hajkolds bzw. hakkolds finnoug-
rischen Ursprungs sind.’

5. I. Tdlasi: Adatok a Bakony erdei életéhez. Néprajzi Ertesit, XXXI. 153—
154.; 1. Hegyi: op. cit.

6. Gy. Mddai: Diésgy6ri adatok a kozos népi gazdalkodas és birtoklads médjahoz.
Térténelmi Evkoényv 1. Miskole, 125—143.; Gy. Mddai: A hagyoméanyos paraszti er-
dégazdalkodas kutatdsanak 4ltaldnos kérdései. In: Népi kultira Borsodban. (Red.:
Gy. Mddai). Miskole, 1970. 30—38.; Gy. Mddai: Hagyomanyos fadontés a Biikk hegy-
ség borsodi erddiben. Herman Otté Miuzeum Kozleményei. 9. Miskole, 1971. 104—
109.; L. E. Kovdcs: Erdei munkésok életviszonyai Gomorsz6ldson a XX. szézad els6
felében. In: Foglalkozasok és életmédok. (Red.: I. Dobrossy). Miskole, 1976. 143—
157.; J. Bozé: Biikkzsérei erdék. In: Népiink életébdl. (Red.: B. Zupké). Mezbkovesd,
1970. 95—109.; G. Jésvai: Az erdé haszonvétele Erdéhorvatiban. In: Foglalkozasok
és életmébdok. op. cit. 159—169.

7. Gy. Mddai: Népi erddgazdalkodads a Biikk hegységben. Miskole, 1967. Ma-
nuscript; Gy. Mddai: Az erd6 szerepe a biikki falvak népének életében. In: Nem-
zetiségi falvak a Biikk hegységben. (Red.: Gy. Viga) Miskolc, 1980. 26—36.; Z. Ko-
lodzey: Az erdd szerepe Répashuta népéletében. In: Népi kultira Borsodban. op.
cit.; J. Bozé: op. cit.

8. I. Hegyi: op. cit.

9. I. Hegyi: op. cit. 198.
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Die Bedeutung der Worter hajkolds und hakkolds soll hier etwas
niher erleutert werden, denn sie gehéren nicht zum allgemeingebriuch-
lichen Wortschatz und stellen Fachausdriicke volkstiimlicher Herkunft
aus der Fachsprache der Forstwirtschaft dar. Das Féllen eines Baumes
wird im grossten Teil des Landes so gehandhabt, dass auf der einen Seite
des Baumes mit einer Axt ein waagerechter und dann ein schréger Ein-
hieb getan wird. Daraufhin fillt aus dem Stamm ein grésseres Stiick Holz
heraus. Die so entstehenden spaltenférmigen Einschnitte sowie die her-
ausfallenden Stiicke werden halok, hajk oder hakk genannt.”

In der Form von hajk gelangte dieses Wort — das im &stlichen
Sprachgebiet Ungarns und bei den Siebenbiirgener Ungarn bekannt war
in die Fachsprache der Forstwirtschaft und zu den Fachausdriicken —
dieser Handwerksarten.!* Unter ihnen taucht dieses Wort natiirlich bei
den Titigkeiten, die mit der Holzbearbeitung verbunden sind, oder wo
Holz als Ausgangsmaterial dient, in der gleichen Bedeutung wie in der
Forstsprache auf. Im Woérterbuch des Handwerks steht in der Beschrei-
bung der Fachausdriicke fiir Zimmermannsleute: ,,Um das Schnitzen zu
erleichtern, wird der Stamm zumindest ausgestochen (ung.: megcsapldl-
jdk, meghajkoljdk) oder es werden Kerben (ung.: rovdsok) und Stiche
(ung.: hajkok) eingeschnitten,”®

Unter seinen Entlehnungen ist das Wort in der Form hékdcs in der
Landschaft Ormdansag als Holzspan gebrauchlich.” In anderer Form, und
zwar als hajkdcs, ist es ebenfalls bei den holzverarbeitenden Hand-
werkszweigen in der gleichen Bedeutung wie der volkssprachlichen be-
kannt. Das Wort hajkdcs (dt.: die Schwarte) gehért in die Zimmer-
mannssprache, wihrend es bei den Tischlern auf deutsch Schmalbrett be-
deutet. Bei dem Element cs dieser Wortet handelt es sich in der
volkssprachlichen Gestalt sowie auch in dem Zimmermanns- bzw. Tisch-
lerwort offensichtlich um die bekannte Verkleinerungsform.*

Im Anschluss an die finnougrischen Worter chronologisch vor-
wirtsschreitend bildet das aus einer frithslawischen Ubernahme stam-
 mende pagony® (dt.: Forstrevier) als Benennung fiir einen zur Abhol-

10. K. Horvdth: Halok, hajk. Magyar Nyelv, XXIII. 1947, 17—23.
11. A. Diwald—K. Wagner: Magyar-német és német-magyar erdészeti miisz6-
- tar. Pest, 1868. 38.

12. J. Frecskay: Mesterségek sz6tara. Budapest, 1912. 14.

13. G. Kiss: Orménysagi szOtdr. Sajté ald rendezte: K. Keresztes. Budapest,
1952. 236.

P 14. K. Horvdth: op. cit. 20.

4 15. I. Hegyi: op. cit.; G. Bdrczi: Magyar széfejt6-tar. Budapest, 1941. 232.;
- G. Czuczor—J. Fogarasi: A magyar nyelv szétdra. Pest—Budapest, 1867—1874.V.11.;

A. Diwald—K. Wagner: op. cit.; I. Kniezsa: A magyar nyelv szlav jovevénysza-

vai, Budapest, 1974. 1. 371—372.
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zung bezeichnetes Waldgebeit die folgende sprachgeschichtliche Schicht.
Dieses erste Wort fremden Ursprungs stellt im Wortschatz der Holzge-
winnung ein friihes, heute nicht mehr genau aufzudeckendes Denkmal
kultureller Wechselbeziehungen dar.

Im Wortschatz zur Holzgewinnung in den Dorfern des Biikk-Gebir-
ges sind dariiberhinaus zahlreiche Worter fremden Ursprungs zu finden,
oder deren Ursprung auf das Slowakische und Deutsche hinweist. Jedes-
mal, wenn auf einem gegebenen Gebiet in einem aufgezeichneten
Wortschatz mehrere Elemente fremden Ursprungs anzutreffen sind, so
muss die Siedlungsgeschichte dieser Gegend, die Herkunft ihrer Ein-
wohnerschaft, die Proportionen zwischen den einzelnen Nationen und die
Assimilation untersucht werden.'

Dementsprechend treten im Falle der slowakischen und der deut-
schen Terminologien die Fragen in Verbindung mit der Siedlung in
den Vordergrund.

Vor dem 18. Jahrhundert war die Einwohnerschaft des Biikk-Gebir-
ges einheitlich ungarisch. Unter der Kronherrschaft von Diésgy6ér wur-
den dann Ansiedlungen aus slawischem und deutschem Sprachgebiet
durchgefiihrt. Diesem Umstand haben die Hiitten- und Hammersiedlun-
gen des Biikk-Gebirges ihre Existenz zu verdanken. Dariliber hinaus ver-
ursachte auch die spontane Volkerbewegung eine bedeutende Verédnde-
rung im ethnischen Bild."”

Die mit der Holzgewinnung verbundenen slowakischen Terminologien
wurden in den Gebieten aufgezeichnet, wo das Vorhandensein einer slo-
wakischstdmmigen Bevolkerung bewiesen war. Aus diesem Grunde kon-
nen diese Angaben nicht als Ausdruck interetnischer Beziehungen an-
gesehen werden. In jenen Dorfern hingegen, wo die angesiedelten sla-
wischen Volkselemente von geringer Zahl waren, und die Assimilation
friih einsetzte, blieben im Wortschatz zur Holzgewinnung keine Aus-
driicke, die auf slawischen Ursprung hinwiesen.

Die slowakischen Siedler trafen im Bilikk-Gebirge auf eine schon
seit langem entwickelte Forstwirtschaft und Holzgewinnung; sie tliber-
nahmen die hier herausgebildeten Methoden und Arbeitsgerite.

16. Z. Ujvdry: Az interetnikus kutatdsokr6l Eszak-Magyarorszag népi kultura-
janak vizsgalataban. In: Interetnikus kapcsolatok Eszakkelet-Magyarorszagon. (Red.:
E. Kunt—J. Szabadfalvi—Gy. Viga). Miskolc, 1984. 37—53.; B. Gunda: Néhany meg-
jegyzés a szlav eredetli magyar gombanevekhez. Ethn. LXXXVII. 228.

17. L. Veres: A Biikk hegység iiveghutdi. Miskolc, 1978. 16.; L. Veres: Adatok
Borsod megye 18. szdzad eleji Ujratelepitésének torténetéhez. Herman Otté Muzeum
~ Kozleményei 17. Miskole, 1978—79. 61—66.; L. Veres: Borsod megye etnikai arcu-
" latdnak valtozasai a 18. szdzad elsé felében. In: Interetnikus... op. cit. 30.
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Von nachweislicher Wirkung auf die Forstwirtschaft der hier leben-
den Bevélkerung war jedoch auch die Forstkultur der slowakischen Sied-
ler. Als eine derartige kulturelle Wirkung darf der zweiteilige, zur Be-
wegung Tanger schwerer Baumstumpen gebrauchte, von Pferden gezo-
gene Gelenkschlitten (ung.: csuklés szdnkd) angesehen werden.® Es ist
anzunehmen, dass dieser Schlitten — im Gebirgsland des Zemplén auch
unter dem Namen lacsuha bekannt® — in den Dorfern des Biikk-Ge-
birges von den slowakischen Klafterholzfillern verbreitet wurde.

Was die Ausdriicke deutscher Herkunft angeht, so darf mit Recht
angenommen werden, dass diese aus dem Wortschatz der hier angesiedel-
ten deutschen Bevélkerung in den ungarischen iibergeganden sind.

In den Dorfern des Biikk-Gebirges sind fiir den beim Baumfillen
mit der Axt eingeschlagenen, und sich nach innen zu verjiingenden
Einschlag, mit welchem man den Sturz des Baumes lenkte, sowie fiir
diesen Arbeitsprozess unterschiedliche Bezeichnungen bekannt: hakkolds,
hékdesolds und réhelés.

Es féllt auf, dass zur Benennung dieses Vorgangs die slawischen
Namen auch in jenen Dérfern unbekannt sind, in denen die angesiedelte
Bevodlkerung ihre muttersprachlichen Ausdriicke in Verbindung mit an-
deren Prozessen und Geriten beibehalten hatte.

In Kisgy6r wird dieser Arbeitsvorgang mit dem deutsch klingenden
Wort réhelés benannt® Es scheint selsbstverstindlich, auch hier an
frihere deutsche Ansiedlungen zu denken. Als im Biikk-Gebirge die
Glashiitten entstanden, wurden hier neben der slowakischen Bevolkerung
auch Fachleute deutscher Herkunft angesiedelt.” Die Benennung réhelés
ist pedoch nur in Kisgyér bekannt, wo von der Forschung allein einige
slowakische Elemente nachgewiesen werden konnten, deutsche gar
nicht.”

In diesem Fall kann die Beibehaltung einer Terminologie fremder
Herkunft nicht durch siedlungshistorische Angaben untermauert werden.

Wahrscheinlicher klingt jene Erkldrung, wonach dieser Ausdruck
aus dem — zumeist deutschen — Fachwortgebrauch der Handwerks-
zweige zur Holzverarbeitung auch zur Bezeichnung dieses Arbeitsvorgan-
ges libernommen worden ist.

18. Gy. Mddai: Népi erdégazdélkodss. .. op. cit. 70—71.

19. Vgl. G. Tagdn: Pusztafalu gazdalkodasa. Néprajzi Ertesité XXXI. 155.; T.
Petercsik: Az erdd szerepe a Zempléni-hegyvidék népének életében. In: Néprajzi
tanulmanyok a Zempléni-hegyvidékrél. (Red.: J. Szabadfalvi). Miskole, 1981. 53.:
I. Balassa: Foldmivelés a Hegykozben. Budapest, 1964. 50.; N. Ikvai: Foldmivelés
a Zempléni-hegység kozépsé részén. Debrecen, 1967. 46.

20. Gy. Mddai: Népi erdégazdalkodés... op. cit. 24.; Gedankt sei S. Gdrdonyi
fiir seine Ratschljge in Verbindungmit den deutschen Ausdriicken.

21. L. Veres: A Biikk hegység ... op. cit. 16.

22. Gy. Mddai: Népi erd6gazdalkodas ... op. cit. 24—25.
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Diese Annahme wird jedoch auch nicht durch das Worterbuch des
Handwerks unterstiitzt, denn in keinem Wortschatz irgendeines Hand-
werks kommt der Ausdruck réhel vor.”

Studien zur Untersuchung des Wortschatzes volkstiimlicher Hand-
werksarten in Verbindung mit der Hoizbearbeitung sowie auch die
Landschaftswérterblicher erwidhnen die dem Wort réhel nahestehenden
Formen sréh und srég in der Bedeutung von schrdg und schief.” Wahr-
scheinlich darf das Wort ,,réhel” als eine Entlehnung des deutschen Wor-
tes ,,schrdg”, welche mehrere Verdnderungen durchgemacht hat, ange-
sehen werden, In einem Dorf des Biikk-Gebirges (Kisgyor) benutzt man
bis auf den heutigen Tag den Ausdruck réhel, dass heisst, der Baum wird
schridg angehackt, so wie bei dem schon frither vorgestellten Moment des
Baumfillens.”

Ahnliche Erscheinungen — einzelne Momente der Holzgewinnung
werden mit deutsch klingenden Ausdriicken belegt — konnen auch an
anderen Punkten des ungarsischen Sprachgebietes beobachtet werden.
Im Bezirk Gémor wird jener Vorgang, wenn in den zu fillenden Baum
ein keilformiger Einschlag vorgenommen wird, ebenfalls mit einem
deutsch klingenden Wort bezeichnet. Man sagt dazu srdmolds™ oder an-
derswo bestdholds”.

Bei dem Wort srdmol ist anzunehnen, dass es aus dem deutschen
Fachwortschatz des Bergbaus iiber bedeutende Einengungen zur Benen-
nung dieses Arbeitsvorganges in der Holzgewinnung gelangt ist.”

Zusammenfassend kann also festgestellt werden, dass der Wortschatz
zur Holzgewinnung in den Doérfern des Biikk-Gebirges eine mehrere
Jahrhunderte alte, sich iiberlappende Schichtung der Sprachgeschichte
widerspiegelt. Neben den Wortern, die aus finnougrischen und friihsla-
wischen Ubernahmen stammen, weisen die neueren slowakischen und
deutschen Ursprungs auf interethnische Beziehungen und auf die kultu-
relle Wechselbeziehung der miteinander lebenden Vélker hin.

Eine Untersuchung der Terminologien zum Baumfillen (hajkolds,
réhelés, srdmolds) lenkt die Aufmerksamkeit jedoch auf jenen interessan-

23. J. Frecskay: op. cit.

24. Vgl. M. Molndr: Faragéspecialista mfhelye Faddon. Néprajzi Ertesits
XLVII. 1965. 329—336.; @. Baldzs: A kazéiri népi erdbégazdalkodds munkamenete és
szaksz6kincse. Budapest, 1981. 231.

25. Gy. Mddai: Népi erdégazdalkodas. .. op. cit. 25.

26. M. Nagy Molndr: A Gomor megyex Szaraz-volgy népi erdégazdalkodésa.
Debrecen, 1984. Manuscript 32.

217. L. E. Kovdcs: op. cit. 146.

28. Vgl. J. Cr. Adelung: Grammatik kritisches Worterbuch der Hochdeutschen
Mundart, mit bestandiger Vergleichung der der iibrigen Mundarten besonders aber
der Oberdeutschen Wien, Dritter Theil 1640.; J. Grimm—W, Grimm: Deutsches
Worterbuch. Leipzig, 1899. Neunter Band. 1626
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ten Zusammenhang hin, dass die volkssprachlichen Ausdriicke und die
Fachworter des Handwerks gegenseitig in eine andere Gruppe iibergehen
konnen. Ein volkstiimlicher Ausdruck; hajkolds hat sich unter den
Fachausdriicken des Handwerks heimisch gemacht, beziehungsweise ein
von gelernten Handwerkern gebrauchtes Wort fremden Ursprungs konnte
in verstlimmelter Form zu einem volkstiimlichen Ausdruck werden. Zwi-
schen diesen beiden sprachlichen Schichten kann also eine stéindige
Wechselwirkung entdeckt werden, welche letztendlich Spiegelbild einer
kulturellen Wechselwirkung ist.

Interetnikus kapcsolatok a fakitermelés székincsében

A Biikk hegység falvaiban folyé fakitermelés székincsét megvizsgélva, a ter-
minolégidk korében a magyar nyelvtdrténet kiilénbsz8 periédusaiban keletkezett és
meghonosodott szavak, koztiik finnugor eredetfiek, korai szldv 4atvételek és a ké-
s6bbi szdzadok soran szlovdk és német eredetre utalék egyarant megtaldlhatdak.

Ha egy adott teriileten lejegyzett székincsben tobb idegen eredeti elem taldl-
“haté, vizsgalat ald kell vonni a teriilet telepiitéstorténetét, meg kell vizsgélni a la-
kossag eredetét.

Megéllapithaté, hogy a szlovdk terminolégidk csak azokon a teriileteken is-
-mertek, ahol a szlovdk lakossdg megléte bizonyitott. Azonban a németes hangzésu
j:kifejaéseket telepiiléstorténeti adatokkal nem magyarazhatjuk; ahol ezek ismertek,
- ott német telepitésnek semmi nyoma. Rovid irdsomban azt prébalom bizonyitani,
‘hogy ezek a kifejezések a famegmunkalé mesterségek tobbnyire német eredet( sz6-
‘kincséb6l keriiltek 4t a fakitermeléshez kapcsolédé székincsbe.

Kotics J 6zsef_
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VA VERONIKA HUSEBY

CHURCH CELEBRATIONS AND IDENTITY IN A NORTH
HUNGARIAN VILLAGE

- Village life in general has suffered from continuous internal tension
‘unceasing external influences, particularly since World War II. The
, of present and former villagers to counterbalance these disruptive
esses are most evident in the sphere of religious rituals. Attempts to
bine selected and frequently transformed traditional cultural elements
‘new or transitional ones are evident in Church folk customs.

A diachronic review of these serves three interrelated functions.
it reveals a selective traditionalization and a creative innovation
oms amidst social change. The conservative influence of village tra-
, Whether presumed or actual, may be observed through the exami-
on of these customs. At the same time, some of the most revolution-
{mdlgenous inventions may be noted in this area as village life,
es, and world views become increasingly secularized and oriented
material accumulation and conspicuous consumption. Second, the
urvey of various customs and religious celebrations demonstrates
Is activities in, and mobilization of, social networks within and
Cserépfalu. Some customs involve sumptuous feasts, visits, and
ving as integral parts of the villagers’ observation, while in the case
ingly obsolete customs, only limited activities within a narrow
of kin, fictive-kin, and neighbors remain. Third, this brief review
how a distinct local identity is expressed through emphases on
g and continuity in these highly condensed and clearly articula-

v1llage patron saint’s day (bucsi#), a Roman Catholic custom, is
resting phenomenon in this predominantly Calvinist settlement.
the past forty years, the celebration has been held in Cserépfalu
arest weekend to Jézsef name day, March 19, the anniversary
44 consecration of the small Roman Catholic chapel in Cserép-
le the initial event and the annual celebration are mentioned

ain by most older and middle-aged villagers, nearly everyone
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attends this decidedly secular happening. People from nearby settlements
come as well, and some former villagers visit. Gypsy musicians from Me-
z6kovesd play in the village tavern on this occasion. For two days the
center of Cserépfalu looks and sounds like an amusement park: A carous-
al, surrounded by 25 to 30 stands where vendors from all over the re-
gion sell small gifts (bucsifia) currently made mostly of plastic in Hong
Kong, a couple of shooting galleries, and a makeshift bar offering beer,
wine, and fruit brandy are the focal points.

With the exception of children and young villagers, everybody com-
plains about this celebration. The main topics are illustrated by the fol-
lowing: ,,All these vagrants infest the village and we lose money; they
make money on us. The [village] Council ought not to allow them in; they
should not get a permit”; ,,We have to clean, paint, and whitewash our
houses a week before, so that they see how clean Cserépfalu is, and then
they turn the village upside down, even throw up in the ditch on main
street in broad daylight.”” In particular, women complain about the
cooking and baking, the costly shopping, and the tiring preparations with
which they get ready for visiting ex-villagers and acquaintances from
nearby settlements. Former villagers, who have returned every year and
participated in the event for the past 10 or 15 or 20 years, protested
when asked if, by chance, the event plays a part in their visits at that
precise time each year. Village elite, who also attend with their children
and grandchildren, repeatedly expressed negative feelings about this
,senseless circus, which costs us money” or ,,which forced us to callina
couple of policemen from [Mezékovesd or Bogéacs] because our two volun-
teer policemen could not control the crowd of strangers”, and so on.

Nevertheless, this relatively recent custom has multiple significance.
It is the only time of the year when large groups of strangers purpose-
fully come to and stay in the village and interact with natives on home
territory. Feelings and expressions of Cserépfalu identity are magnified
and clearly articulated in this context. Neighboring villagers, who are
usually referred to either by the warm name of ,my landsman” (fédim)
when traveling abroad or called by various, pejorative yet joking bynames
when met in the nearby market or medical clinics, suddenly become ,,vag-
rants” trespassing irreverently in Cserépfalu. The village, ordinarily a
very quiet place with well-known, familiar faces and highly predictable
occurrences, suddenly becomes, for the two days of the patron saint’s day
celebration, very, noisy, filled with unknown people and chaotic, confus-
ing, mostly unpredictable happenings. This is the primary reason behind
the clearly expressed, very negative sentiments about the celebration in
Cserépfalu. At the same time, many of the villagers never miss attending
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~ and enjoying the patron saints’ days at the nearby settlements of Bogécs,
~ Biikkzsérc, and Szomolya.
‘ In sum, this annual event in Cserépfalu became a very significant, -
although much criticized, local custom in which face-to-face interactions
- of villagers with non-villagers takes place on the ,home turf.” The display
and manifestation of an emphasized Cserépfalu identity are evident in the
- villagers’ preparations for, participation in, and opinions about patron
saint’s day.
' Even though both Carnival and Easter, in some sense, contain the
spirit of revival, the promise of spring, freedom, and fun, Easter customs
are very different in character and retain many traditional elements in
Cserépfalu. In spite of the statement of older and middleaged villagers
that neither [Carnival or Easter] are what they used to be or should be,
Easter customs remain meaningful for all age groups on both Easter Sun-
day and Easter Monday. The formal activities and behaviors that are
evident several days before Easter — paintifig; whitewashing and cleaning
houses, cooking, baking, preparing noodles in small groups, sewing, and
‘extravagant shopping — help to elevate and express the importance and
‘high-holiday characteristics of the subsequent event.
A large number of former villagers return and spend both days of
ter in Cserépfalu with kin. Coming home for Easter, as former villa-
s stated, is in itself an important tradition; without it, Easter would
10t be Easter. In a number of cases, former villagers exchange letters
h one another weeks before the holiday and stage a more or less formal
ion in Cserépfalu on Easter Monday. The women stay at home with
ir mothers or mothers-in-law. The men go to wine cellars in groups
like when we were young bachelors, living at home”.
On Easter Sunday many villagers and former villagers attend church
ices and partake in Holy Communion. At noon big, sumptuous, ,tra-
ional” family feasts are served. The food is similar to all local special-
occasion meals: soup with homemade noodles, pork dishes, chicken dishes,
atoes, baked sweets, wine, and soft drinks (various carbonated drinks
ich are indiscriminantly called kéla). Villagers presume this to be the
ditional holiday meal and claim it is locally specific. However, older
rmants recall having much simpler, less costly, and considerably less
e holiday and special-occasion meals in the past. Traditionally, soup
homemade noodles has ,,always” been served on these special occa-
ut fewer courses followed, fancy baked goods were absent, and
drinks were not used in the village until the early 1970s.
'The second day of Easter contains key elements of the pre-courting
d courting relationships of village youth, along with the more explicit
mantic relations between marriageable men and women. Based on age

91



and kin and fictive-kin ties, groups of two to six boys or men go together
and sprinkle most women with cologne. Traditionally, water was used and
only young, unmarried women were sprinkled (actually drenched with
buckets full of cold water in the streets or in yards). As an old village
woman proudly recalled, ,,I was so popular that I had to change clothes
six or seven times on Easter Mondays! I even got pneumonia one year
I was so kapds” (in this sense: wanted, desired).

Currently, women of all ages get sprinkled on their heads, shoulders,
and chest with cologne by all visiting boys and men. The focus, however,
is on young girls and marriageable women. Mothers, grandmothers, and
other female kin are ever present during the sprinkling of unmarried
girls by bachelors. However, the older women disappear for a time (va-
guely claiming that a chore must be done elsewhere) when a young man
of their choice appears with a group. Once the women have left, the
group continues to eat and drink, talk and joke among themselves. The
young woman of the house talks with, and evades (not too vigorously)
the sudden explicitly sexual attentions of the favored young man. The
others stay in the room, but pretend not to notice the kissing and grab-
bing or the attempts of their kin at sprinkling cologne directly on the
breasts or under the skirt of the girl. Bottles of seltzer-water are always
present at these occasions and are used by the particular suitor to aim
and squirt at the breasts and genitalia of the girl, preferably down the
bodice and up the skirt of her dress. The mother and older female kin
reappear in 15 or 20 minutes, and these games are discontinued as soon
as the gate or doors squeak. Everybody present acts as if nothing has
happened. While the group of men is present, no mention is made of the
puddles or the wet and disarrayed clothes of the young woman. Food and
drinks are offered, and talking, joking, and laughter continue until the
grooup leaves or the next group of boys or men arrives.

These Easter Monday visiting-sprinkling episodes begin around eight
o’clock in the morning and end around two in the afternoon. By that time
most village males, 14 years and older, are very drunk and go home, or to
the local inn, or to wine cellars, or to a speakeasy. The women lock their
gates, draw the curtains, roll down the blinds, and ignore the few late-com-
ing groups of evidently drunk men trying to get in, unless the latter
belong to the household.

Young women keep a careful count of how many sprinklers come
each Easter Monday. They compare this and compete about it; mothers
and grandmothers brag among themselves of the attention their daughters
and granddaughters have received.

Very young boys, up to the age of about six years, are accompanied
by the father, godfather, and uncles and recite a short poem while they
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sprinkle the girls and women. In exchange they get candy and money.
Boys up to the age of about 14 years also get money gifts from the
sprinkled women on these occasions. Sons of kin, fictive-kin, neighbors,
and those ,,who did any kind of favor us” get considerably more money
than ,,just village kids.” Gypsy children, accompanied by Gypsy women,
walk over from neighboring Bogécs. They enter the yards, but not the
houses, of villagers, sing a song at the doorway, and receive food, candy,
and small money gifts, quite unlike on ordinary occasions, when Gypsies
are chased away more often than not.

Offering food and drinks to the sprinkling boys and men and giving
dyed eggs to a few special bachelors are important parts of the Easter
Monday ceremony. These were present, although on a smaller scale, tra-
ditionally. Giving money to boys, however, is a relatively recent addi-
tion, one that began in the early 1970s.

In summary, Easter customs in Cserépfalu retain some selected tra-
ditional elements which exist side by side with some transitional and no-
vel additions. The preparations for this holiday are traditional or quasi-
traditional, as are going to church services and taking Holy Communion,
special family feasts with special foods, the age graded grouping of vil-
lage males for the mostly implicit sexual displays of sprinkling women,
and the presentation of food and drinks during these visits. Transitional
elements include the replacement of water with cologne and the overt
manifestations of courting. The latter is a continuation, although trans-
formed and in a highly condensed form, of local traditional courting pat-
terns. The new additions include the return of former villagers and mo-
ney gifts to boys. Coming home for both days of Easter not only strength-
ens family and kin relations but also expresses the former villagers
adherence to Cserépfalu and explicitly serves to maintain ties between
former classmates within various age-groups. Overall, Easter customs con-
tain selective traditionalizations and innovations, evident activities and
mobilization of intra-village and extra-village social networks, and they
show articulated emphases of local and familial identities of present and
former villagers.

Whitsuntide, observed fifty days after Easter, was the most signifi-
cant two-day event after Christmas and Easter in the village until the
mid 1950s. Like other informants over the age of 45, one 68-years-old
woman recalled that the family was always together on Whitsuntide Sun-
day and Monday. Even the men came home from the lime-kilns; only the
most important chores were performed around the animals between Sa-
turday evening and Monday evening. Everybody went to church on both
- days and took Holy Communion.
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_ In 1983 approximately nine percent of the villagers attended Whit-
suntide Sunday church services and less than five percent attended these
on Monday. Officially, Whitsuntide has not been recognized as a holiday
since 1949, therefore, people go to work and children attend school on
Whitsuntide Monday. Until the late 1950s some mothers and grandmoth-
ers kept schoolchildren at home. When the children were reprimanded
by school officials for truancy, the mothers insisted, both verbally and
in writing, that Whitsuntide Monday is an important holiday in this Cal-
vinist village. The school won the battle by lowering the children’s grades
in behavior on the subsequent report card. Currently, as conversations
and interview with children illustrated, even those who had been confir-
med (after two years of religious instruction twice a week) only three
weeks before Whitsuntide do not know what Whitsuntide is. Only four
of the seventeen new confirmands attended church services and took
Holy Communion on this occasion. Even these children went, as one
child said, , because my mother forced me. It does not mean anything:
I don’t get any presents, must go to school, and nobody comes to visit
on Whitsuntide.”

Only a few former villagers return, mostly those who live within a
30 kilometer radius from Cserépfalu. Very little out of the ordinary
intra-village visiting occurs on Whitsuntide Sunday and none on Monday;
villagers work in their gardens, orchards, and vineyards just as on most
ordinary weekends. The only remnant of traditional Whitsuntide custom
within families is a special holiday meal, similar to that served on Eas-
ter and other special occasions. Women in most households bake pastry
with potatoes and cottage cheese (turés krumplis béles) and some call it,
on this day, Whitsuntide’s sweet bread (piinkdsdi kaldcs).

In sum, Whitsuntide customs in Cserépfalu have nearly disappeared
during the last two decades. Judging from the attitudes of children and
young villagers, this once important custom is entering the sphere of ob-
livion.

All Saints’ Day, or Hallowmas, is observed by most adult villagers.
As in the past, village women clean the surface of their family’s graves
and decorate these with flowers the week before November first. They
light candles and most village adults and many children visit the ceme-
tery on All Saints’ Day. In the past, however, villagers performed only
the most necessary chores of the already light winter workload during
~ the week of November first ,,so that the dead people’s rest would not be
disturbed.” Today work goes on as usual. Many ex-villagers return for
at least a day on or around Hallowmas to pay respect to dead family
members. In particular, older village women keep a careful account of
those former villagers who still know their duties versus those who leave
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home and neglect their family obligations. It is not enough ,to quickly
- run to Cserépfalu by car and just drive to the cemetery on All Saint’s
Day,” as a number of former Villagers have found out. It is also crucial
that one is seen carrying wreaths and lowers to the gravesite and that
one stops and talks about the dead and other topics within and outside the
cemetery with villagers. It is also important that a former villager bring
along his or her children. Although men and children visit the cemetery,
it is the village women who are guardians of the dead, caretakers not
only of the gravesites but keepers of the memory of the dead in Cse-
répfalu’s consciousness, as is discussed below in the section entitled ,,Bu-
rial Customs.” Here it should suffice to conclude that the village customs
related to All Saint’s Day are very significant expressions of traditionali-
zation and continuity. They activate networks within and beyond the vil-
lage and help to articulate a sense of belonging, a feeling of community

- identity among adult villagers.

While villagers note that until about a decade ago, Christmas had a
more encompassing, more emphasized role for a wider circle of kin, cur-
rently it is observed mainly within the nuclear family circle. Church par-

. ticipation, which was mandatory for all villagers in the past, involved

110, 122, and 100 people on Christmas Eve, Sunday, and Monday, respec-
tively, in 1982.

Children under the age of 14 years are about the only ones who
look forward to and enjoy Christmas. They get clothes and small pre-
sents from parents, and oranges, chocolate, and a couple of hundred Fo-
rints from their godparents. It is interesting that gift giving is very mo-
derate at Christmas and that it is primarily restricted to those living in
the household and often excludes older family members, since the giving
- of large and valuable presents in wilder circles on other occasions became
- not only fashionable but obligatory in the late 1960s. In a sense, however,
this is a traditional element. Older and middle-aged villagers fondly recall
~ their childhood Christmases: the parents ,,obtained” a pine tree from the
forests, hung it up on the beams and, as a 74-year-old woman remembers,
- when ,,we children awoke on Christmas morning that was our surprise,
- that was our gift. Only the rich gave candy or walnuts to their children;
- we never had any.” ,

Former villagers usually mail small Christmas gifts to their nearest
family members in Cserépfalu. Only those who are still unmarried or
- who are married but childless return for Christmas. Regardless of how
strong the affiliatjon of former villagers to Cserépfalu and to their natal
family, after the birth of a child subsequent Christmases are spent at the
new place of residence. This was the case uniformly, and none of the
Aormer villagers offered a supportable reason for staying away. Those
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who claimed that travelling with small children in December, or exposing
young children to village houses where there is no central heating, is po-
tentially dangerous, also maintained that they and their families never
would miss coming down to the village for pig-sticking in mid-December
or always come home for Istvdn day (on the 26th of December), or Janos
day (27th of December).

A little visiting and lots of drinking take place on the second day
of Christmas between close kin, co-godparents, co-parents-in-law, and good
neighbors. Most married women stay at home or visit their mothers to
complain about all the cleaning, cooking, and baking in addition to their
usual chores around the house and at their places of employment. Older
women reinforce these complaints by comparing the empty Christmases
of the present with the wonderful Christmases of the past when, as one
said, ,,the church and the house were filled beyond capacity.”

Perhaps nothing shows the strange sense of Christmas isolation or ato-
mization as clearly as the high incidence of television watching among
children, teenagers, and men. Some 70 percent of village households have
television sets. Generally, old villagers and most of the widows do not
like to watch television and rarely own a set. The programs make them
uncomfortable, uneasy, and anxious. For that matter, old villagers stated
that they were nervous only while discussing the watching of television.
Middle-aged women have a few programs which they like, but generally
they just do not have time to watch more than a few hours each week
and they rarely watch at Christmas. Thus, television functions in the vil-
lage as an isolator year round, but particularly over the Christmas ho-
lidays, New Year’s Eve, and New Year’s Day.

The structure, function, and meaning of what can be viewed, for
analytical purposes here, as a system of religious folk customs in Cserép-
falu was discussed. This system weaves through all spheres of life. It
integrates, and at the same time is an integral part of, community iden-
tity.

Egyhdzi iinnepek és identitds egy észak-magyarorszdgi faluban

A vallasos szokésok, linnepek kore egyike a hagyomanyok azon rétegeinek,
amelyekben a legszembet(in6bben mutatkozik meg a parasztsag térekvése az elmult
évtizedek valtozdsai okozta tarsadalmi fesziiltségek ellensilyozasara. Ez a tanul-
many arra tesz kisérletet, hogy az €16 egyhdazi hagyomanyokon beliil feltirja a val-
tozédsok nyomait, a lassan valtozé kiiisGségek mogott kialakulé Gij magatartdsforma-
kat és azok kapcsolatdt a faluhoz tartozds tudatdval. Az itt elemzett valldsos iin-
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ek a helyi identitds szempontjabdl nemcsak mint a hagyoményok egy cso-
a van jelentGsége, hanem azért is, mert a helyi budcsd, a hisvét, a plinkosd, a
indenszentek napja és a kardcsony egyuttal a csalddi és kozosségi Osszetartozas
ilvanitdsdnak legfontosabb alkalmai, s ezzel egyiitt késztetnek is az év sordn
6r6l idére meglazulé rokoni, kozosségi kotelékek szorosabbra huzéséra.

Huseby Eva Veronika
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- MARTA SIGMUNDOVA

IDENTICAL AND DIFFERENT FEATURES IN THE STRUCTURE
OF PEASANT FAMILIES

Data ;fromréa.lov with Hungarian inhabitants, and
Lisov with Slovak inhabitants in Slovakia

We have investigated the family life in two South Slovakian villages
- which used to belong to the former district of Hont (,,Hontianska zupa”).
" The village LiSov lies on the southwestern side of the Krupina Height,
int he valley of the LiSov creek. The inhabitants are of Slovak national-
ity. The other village, éalov, lies fifty kilometres southward under the
‘western slopes of the Ipel’ Hills, in a wide valley of the lower part of
‘the river Hron. Here the inhabitants are of Hungarian nationality.
These two localities are part of a greater region mixed ethnically on the
" contact line of the Slovak and Hungarian ethnic groups. From the econo-
‘mic point of view both localities are peasant villages of the same type.
' The fertile hill region offers good conditions for a profitable agricultural
production and vine growing. In the period that we investigated, i. e.
the first half of the 20th century, both villages were rich and clearly so-
cially stratified, very little dependent on the town centres, and there was
no possibility of other means of living than farming. To form partial ,,la-
_boratory conditions” for our investigation we have chosen the localities
which were similar from the point of view of religion — both were pro-
testant: Li¥ov belonged to evangelical, and Salov to Calvinist Christian
‘denomination.

The focus of our investigation is influenced by the fact that in the
mentioned period in both localities there existed the ,,one-child” prin-
le — a system of restrained or simple reproduction, which had a great
ect on the development of population, as well as on the family struc-
ure — the focus of our investigation.

The basic difference between the two localities is their ethnical
composition. If this determines the investigated phenomenon, it will prove
23 distinctive factor. .

The knowledge of the family structure offers basis for the further
ysis of the family functions and the roles of each family member.
e gathered the material which represents a sample of 100%, in each

99



locality — we used the census lists from December Ist, 1930. The basic data
come from that time. We know about the present state of the investigated
phenomena from the questionnaire made in the field in 1983. Comparing
the two lists we can find the dynamic elements of the development of
the system and can evaluate retrospectively the tendencies which began
in the thirties.

The census data enable us to reconstruct the structure of each house-
hold very precisely. From the structural aspect a household is usually
identical with a family, that is a family household. But there are cases
when only one person or more non-relatives form a household, that
is a non-family household. The principal difference between a family
and a household is the following: a household is a social and economic
unit, but a family is also a biological unit.! A family household is a com-
munity of individuals who are connected by the closest blood relation
(parents with children, sisters and brothers, married couples) and who at
the moment exist as an economic unit (producers, owners and consu-
mers in one) and a resilential unit. A family household is a system with
an internal hierarchy. The distinctive factors are the generation, status,
the roles of the family members and their mutual relationships. There
was an evident hierarchy directed towards the head of the family, con-
nected with the date of birth, wedding, divorce, or the beginning of the
widowhood. The data on the birthplace and the time ‘of the settlement
in the locality approve or disapprove of the theory of the endogamous
local isolation. They inform us also about the migration or the mobility
of a separate family unit, about the economic and social context, the
work ‘and professional distribution of the individuals. The data from the
census lists reveal some unique and atypical phenomena in the functio-
ning of the structure, e. g. unmarried mothers, or people with unknown
marital status. .

We must stress that in our work we have not dealt with the house-
holds of the farm workers who lived in the farm yards outside the vil-
lage, nor with the Gipsy families living in the outskirts.

We have used a partly adapted Laslett’s method for the analysis of
the family and household srtucture.? In connection with the terminology
there appeared a problem with the term ,,extended family”. In our work
it is identical with the accepted meaning of this term, it stands for a fa-
mily including at least two married couples. The extended family lives
in an extended family household: a married couple, their children and a

1. M. Miladenovi¢: Uvod u sociologu porodice. Beograd, 1969. 32.
2. R. Andorka: The Peasant Family Structure in the 18th and 19th Centunes
Acta Ethnographica, XXV, 1976. 326—327.
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- widowed parent of one of the married people — so only one conjugal
‘unit is actual. Another form of the extended family is a multiple family
ousehold where at least two conjugal units are actual — vertically (fi-
 lial family) or horizontally (fraternal family).

- In 1930 in the village Salov there were 235 houses, occup1ed by 248

ouse. The material shows that in such houses there lived families form-
by the disintegration of the fraternal, or, less often, the filial family.
second family names and the birth dates of the house owners prove

: It happened that divided brothers lived with their families in the
neighbourhood because their houses were originally built on the common
ily ground. These data offer a complex view of the situation: there
ere a relatively great number of extended families (57%) in general,
nd separately 34.5%, multiple family households. Then how can we
lain that an average household consisted of four people in that period?
course, the number offers the image of a nuclear family (a married
ple with their children), but there were still other variants according
the facts. Four people could form an extended family household as well
a multiple family household, especially under the conditions of the
ained reproduction system, e, g. a widowed parent -} one of his/her
ried siblings with his/her child, or a farmer with his wife-}-one of their
ied siblings with his/her partner — still childless; etc. There are
y other combinations that can represent not a big but an extended
flamily, ,,extended” to four generations but usually incomplete. Quite often
this type of households there lived also servants and apprentices with
farmer’s or master’s family, and they represented the labour-power .
in the individual agricultural or craft enterprises.
- In 1930 in LiSov 118 households occupied 118 houses. The same num-
er of households and houses indicates that the dynamics of the extended
ies’ disintegration is lesser in this locality. It is demonstrated also
a relatively small difference between the number of the nuclear fami-
. (40%) and the number of the extended families (56%,). There may
another reason for the same number of households and houses —
are records of the immigration of ,new”, young, structurally not
developed families to the village. This movement was possible be-
of the previous little increase in the population in the 19th cen-
which ended up as a depopulation. There is evidence that in the
1918—1930 fourteen complete families moved into the v111age In
f this the number of extended families was not small in LiSov,
like in Salov the average small number of the family members did
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not exclude the existence of extended families, extended to more gene-
rations, where the servants also lived in the common household.

The aim of our contribution is not to give a detailed analysis of the
family and household structure. We are interested in the results of the
comparison of the situation in both investigated villages. In spite of the
average small number of the household members in both localities, the
extended family form prevailed in the period under survey. In Lisov,
in the extended family a widower remained the head of the family, no
matter how old he  was. In Salov he usually gave up farming to his son
or son-in-law. In Salov a widow remained the head of the family only
in one third, in LiSov in one half of the investigated cases, even if she
lived in the family of her married son or daughter. She retreated from
her post at the age of about sixty in both investigated localities. But we
must point out that it was not by chance that a woman was the head
of the family, especially in the day-labourers’ families — in Salov exclu-
sively, in LiSov in most of the cases. This was so because the organization
of a small agricultural enterprise, what a peasant household was, was
in need of conceptional thinking, planning but especially of the labour
power — of the men who were personally interested in the development
and welfare of their own farms.

Some types of the extended families are atypical in both localities,
e. g. the family extended downwards, incomplete in the middle generation
— an unmarried mother living with her child in her parents’ household;
or the family extended laterally — unmarried brother or sister of one of
the married couple living with them in the common household, and other
variants. Their occurrence was relatively unimportant — 3.2%, in Salov
and ,2.5%, in LiSov. The head of such a family was a man from the
middle generation, both in the farmer’s and in the day-labourer’s family.

Multiple family households in which the parents gave up the leading
role occurred only in Salov. But also here they represented the atypical
variants. Usually the families were multiplied up to the secondgrade
unit of descendants and one of the oldest generation was the head of
the family regardless of his age. There is evidence that some of them
were 80-year-old farmers. In both localities it was a typical farmer’s
family rich enough to employ a servant. In this type of families a woman
has never been the head of the family.

It is interesting that in LiSov the undivided brothers’ family was
missing. In verifies the theorem that there was disintegration after the
father’s death. The father was the head of the family for the next ge-
neration. Because of the one-child system in both localities LUsually one
of the sons left the parents’ house after his marriage. But in Salov it was
not the only solution. A bigger land property of the family made it pos-
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sible for the sons to stay together even after their father’s death. When
their father died they could experience this way of farming. In Lisov it
was impessible. Although the fraternal families were in the bud and the
father was a widower, he kept his post of the head of the family — in
ov he gave it up. We must not overestimate the importance of the
fraternal families and of their derived forms in _éalov. The analysis has
proved that the mentioned solution must have been a consequence when one
of the fraternal families was childless, and the property basis of the fa-
mily was good at the moment — it solved the problem of the needed la-
bour force, the continuity of ownership, and the property developed. The
economic determination is very important in the peasant families.

The number of conjugal family units was relatively equal in both
localities — it made one tenth of all the families in both villages, their
existence having been supported by the system of restrained reproduc-
tion — it was the consequence of the system. The striking number of
childless families might have been caused by non-expert interruptions
of the first gravidity of the women, which might have made it im-
possible to give birth to a ,substitute” child when the only child in the
family died.

The nuclear families (parents with their dependent children) repre-
sent one cycle of the formation of the extended families resp. of their
disintegration. The regularity of this process can be proved by the corres-
ponding relative number of the family types in both localities, and by
- the corresponding absolute numbers of the patriarchal multiple families
in both populations. There is evidence that the nuclear families had a
small birth rate — in two thirds of them there was one, rarely, two
children. We must add that the most various social and professional scale
was represented by this family type. The number of the peasant families
of this type was smaller than that of day-labourers or of people pursuing
other occupations. They were artisans, salesmen, experts or employees.
Such occupations were more typical of town people. This is one of the
reasons why this family type is known as ,town” family in the litera-
ture. Its existence in the village as well as in the town milieu was enab-
led by their source of living, which was outside the agricultural enter-
prise. The professional basis of this family type made it unnecessary to
grow to a form of an extended family form.

It is interesting that an incomplete nuclear family existed almost
exclusively in the variant of a widowed mother with her unmarried
children. It is evident that women lived longer than men, and a widow
took care of the upbringing of her children. On the other side, especially
in peasant surroundings, the widower was not competent for that and
had to marry so that his family would fulfill its basic functions: the eco-
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nomic, social and socializational ones. This could explain the uneven rate
of the widows and widowers living alone. In Salov there was a relati-
vely great percentage of the widows living alone. The reason may have
been the childlessness or the system of one child, but we can see anot-
her reason in practice, in the organization of their life. When the parents
grew old they gave their property to their siblings and became dependent
members of their children’s families, or they started to be independent
on the base of the exchange agreemient — the children had to give them
assistance by means of contributions (grain, flower, wood, etc.), or they
were independent as owners of a small piece of land. When they were
not able to tilt the land themselves any more, they rented it to their
children or to somebody else and so they cared for their living. In Lifov
it was not usual. There the number of old solitaries, especially of widows
living alone was very small. In this locality the property was divided
after the death of the parents. The parents were members of the fa-
mily, where they lived together with their married children.

Unmarried individuals living in independent households were hard
to find in the village community, as their basic problem was the source
of living. In all cases they were not peasants but pursued other occupa-
tions and their handicap was that they were immigrants. In both inves-
tigated localities the common household of nyn—relatives was socially de-
termined by the need of social assistance (Lisov), or by the social charac-
teristics of the elite provincial social stratum (éalov) — the vicar’s house-
hold, the notary’s household.

When we determine the hierarchy of the family types in relation
to the number of their occurrence, it is identical in both localities. The
greatest was the number of the nuclear families, then the number of the
multiple families, then there were the extended families, then came the
households of the solitaries, and finally the households of the non-rela-
tives. This frequency of occurrence of the family and household types
is the same also in other localities of the region in that period.’

On the basis of the material excerpted from the evidence house lists
from 1983 we can conclude in general the further development of the fa-
mily and household structure in the investigated localities. In this case
we have no data on the status hierarchy within the family, and thus in
our analysis we arranged the structures to general classes, not to
special type variants. The basic number represents the inhabited houses,
and again it does not include the farmworkers from the farm yards
outside the village, nor the Gipsies.

3. M. Sigmundovd: Vybrané problémy vy/skumu rodiny. Slovenslq/; néarodopis.
XXX, 1982, 232.
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Nowadays in each of the two investigated localities there are less
people than there were fifty years ago. In Lisov the decrease is not an
extreme one, as it is not a central village. But in Salov the decrease
counts one hundred households. It was partly the restrained reproduction
system that ended up in the depopulation. On the other hand it was the
forced displacement of the inhabitants to the Bohemian borderland after
World War II though we have no exact numbers from that time. Also
- the exchange of the inhabitants between Czechoslovakia and Hungary
in the years 1946—1947 caused the decrease in the inhabitants in Salov.
Though the number of the Slovak repatriant families was identical with
ghe nuymber of the families that moved to Hungary, they did not settle in
- Salov but moved on. The number of the Gipsy inhabitants increased, but
‘we do not include them in our statistics. As for the depopulation we cannot
‘ignore the increasing mobility of the inhabitants after World War IL
‘These all caused the decrease in the absolute number of the Salov model.
From our point of view the most important fact is that the frequency
of occurrence of the family and household types started to change. In Sa-
lov the nuclear families started to prevail, on the second place were the
‘households of solitaries, then the extended family households, the mul-
tiple family households, and the smallest was the number of non-relatives’
‘households as it had been in the past times.

Both formg of the extended families lost their economic basis and so
the reason for their existence. After World War II the new social con-
ditions, the transition to collective farming, the retirement pension, and
other facilities influenced the rapid increase in the solitaries’ households.
In Lisov the nuclear families have prevailed, too, but on the second place
there are the extended family households. It means that the traditional
model has been preserved — the widowed parent has remained in the fa-
mily of his/her married sibling, even if not as the head of the family any-
more, but he is not socially dependent on his children’s family. There
are vless solitaries’ households and less multiple family households than
in Salov, but in Lisov the multiple family households were rare also
in the past.

We can conclude that in the past in both localities the extended fa-
milies with the system of the patriarchal authoritative organization pre-
vailed. In Salov — a village with inhabitants of Hungarian nationality —
the family structure was more developed and the dynamics of disintegra-
tion was greater than it was in Lisov. It had the economic grounds: the
greater land ownership enabled the development of the nuclear families.
The different economic and social characteristics seem to be a special
ethnical feature, as we have compared the two villages which differ basi-
cally in ethnicity. But this difference is not that important as both loca-
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lities are part of the same economic and cultural region, where the way
of living implicated similar development of the family structure. The
changes which appeared in consequence of the social transformations du-
ring the last fifty years are of a general kind. They have been noticed
also in other localities outside this region, and demonstrate the general
trend of the family development in the territory of Slovakia nowadays.

Azonos és eltéré jelenségek a parasztesalddok struktiurdjiban

A csaladi élet 4ltaldnos kutatdsaval, kiiléndsen pedig a csalddszerkezet proble-
matikajaval foglalkoztunk az egykori Hont megyében fekvd két dél-szlovikiai koz-
ségben, a szlovidk nemzetiségli Lisovban és a magyar nemzetiség(i Salovban. Mindkét
falu a szlovdk és a magyar etnikum érintkezési pontjan 1évé tégabb vegyes etnikai
teriilethez tartozik. Gazdasdgi szempontbdl azonos tipusi parasztlakta koézségek
ezek, amelyekben jovedelmezd mezdgazdasigi termelés és szblészet folyik.

A vizsgdlt id6szakban, a XX. szdzad elsd felében a népesség fejlédését, vala-
mint a csalddszerkezet alakuldsat az Un. ,,egyke” rendszer befolyasolta mindkét fa-
luban.

A Kkiszemelt kozségek kozott az etnikai hovatartozds jelenti az alapvetd kiilosnb-
séget, s mivel az etnikai hovatartozis dént6en kihat a vizsgalt jelenségre, ez meg-
kiilonboztetdé tényezéként jelentkezik.

Az elemzés megmutatta, hogy a vizsgalt id6szakban mindkét kdzségben a pat-
rlarchéhs tekintély elv alapjan iranyitott nagycsalddok voltak tulstilyban. Az a tény,
hogy Salovban a magyar nemzetiségli lakossag korében fejlettebb volt a csaladszer-
kezet, nagyobb volt a feloszlds dinamiké4ja, mint LiSovban, elsGsorban gazdasigi
okokra, f6ként a nagyobb foldtulajdonra vezethet6 vissza, hiszen ez fette lehetdvé
egyes csaladok ilyen irdnyl fejlédését. A gazdasédgi-szocidlis kiilonbség igy végsé so-
ron etnikai sajatossdgként jelentkezik. Elvileg azonban lényegtelen kiilénbségrél van
sz6, ugyanis mindkét falu egyazon tégabb gazdasigi-kulturalis teriilethez tartozik,
amelyen elvileg a csalddszerkezeti tipusok azonos fejlédése szabta meg az életmddot.

Azokat a valtozdsokat, amelyek a szocidlis 4talakuldsok révén a kovetkezd fél
évszdzadban jottek létre, olyan &ltaldnos valtozasokként értékeljiik, amelyek a csa-
14d fejlédési irdnyzatat mutatjak napjainkban Szlovékia terliletén.

Sigmundovd Marta

4. B. Filovd: Rodinnf Zivot. Slovensko 3. i.ud II. Bratislava, 1975. 983.
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ZOLTAN UJVARY

EROTISCHE UND PHALLISCHE AUSSERUNGEN

IN DEN VOLKSBRAUCHEN

Im reichhaltige Repertoire des dramatischen Brauchtums sind zahl-
- reiche Szenen anzutreffen, in denen erotische und phallische Ausserungen
- vorkommen, Die in Prosa oder Reime gefassten Texte des Spiels weisen
auf den Geschlechtsakt hin, der Phallus wird zumeist als Imitation, zu-
weilen aber auch tatséchlich dargestellt. In diesen Stiicken kommt dem
Phallus eine wesentliche Rolle zu, ja, hédufig ist das Interesse ganz auf
ihn gerichtet. Zwischen dem in den antiken Schauspielen und Possen
dargestellten Phallus und dem Phallus aus den volkstiimlichen Schau-
spielparodien unserer Tage liegt eine ausserordentlich lange Zeit. Dennoch
hat es den Anschein, dass der Phallus hinsichtlich seines Wesens in den
béauerlichen Stiicken ein Jahrtausende umspannendes Ritusmal darstellt.

Im ungarischen Brauchtum gibt es vorwiegend in den Stiicken zur
Bestattungsparodie reichlich Beispiele fiir das Zeigen des Phallus. Von
allgemeinen ethnologischen Untersuchungen her gesehen, steht der wich-
tigste Fragenkreis dieser Stlicke mit dem Darstellen des Phallus, Momen-
ten des Sexualen, obszonen Texten und deren Funktion im Zusammen-
hang. In den vielfdltigen Varianten der Bestattungsszenen kénnen auf das
Geschlechtliche hinweisende Momente, an die Nachahmung des Phallus
und sein tataséchliches Vorweisen sowie an den Koitus erinnernde Reden
und verschiedene obszéne Ausdriicke und Wendungen beobachtet wer-
den. Dies 16st im ersten Augenblick und bei Leuten, die diese Uberliefe-
rung nicht kennen, den Gedanken an Unflitigkeiten und Obszénititen
- aus. Bevor hier nun aber an die funktionsméssige Interpretation dieses
Problemkreises, an seinen psychologischen Hintergrund und seine ethno-
- logischenh Zusammenhénge herangegangen werden soll, macht es sich not-
wendig, diesbeziigliches Material aus ungarischen Brauchtum vorzustel-
len.

1. Gezeigt wird der Phallus in den Totenspielen, bei der Hochzeit,
beim Fasching und bei den verschiedenen gesellschaftlichen Zusammen-
kiinften. In dieser Gruppe der Bestattungsparodien richten sich das Haupt-
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gewicht und das ,,Wesen” auf den Phallus, auf sexuell geartete Ausse-

rungen. Es gibt weitaus mehr Angaben dariiber, dass eine Phallusimita-
~ tion gezeigt wurde, als dariiber, dass einer der Spieler tatséchlich seinen
Penis zeigte. Letzteres kann gewoshnlich in der ,,groberen” Formen der
Spasserei beobachtet werden. In den meisten der Fille wird der Phallus
durch irgendetwas ersetzt, imitiert. Hierzu dienen meist ein Maiskolben
oder eine Wurzel. Ausserdem kommt es auch vor, dass zu diesem Zweck
ein Kuheuter, das Ende eines Stockes, oder aber auch der Mittel- oder
Zeigefinger des Spielers gebraucht wurden.

In den Bestattungsparodien zur Hochzeit legte sich der den Toten
darstellende Bursche auf eine ,Bahre”, bevor er vor das Publikum ge-
bracht wurde. In der Hand hielt er eine Phallus-Imitation (dies konnte —
wie schon erwidhnt — ein Maiskolben, Maisstengel, ein Kuheuter mit
Zitzen, eine Wurzel, ein Stock usw. sein). welche er in Lendenhdhe pla-
zierte. Dann wurde alles mit einem Tuch bedeckt. Wihrend der Predigt
hob der Tote die Phallus-Imitation dann immer wieder hoch und be-
wegte sie. Mit ihr erhob sich auch das Laken und bewegte sich. Da die
Imitation nicht zu sehen war, konnte der Zuschauer zu recht annehmen,
dass sich der Penis des Toten bewege. Die Klageweiber warfen sich dann
jammernd auf den Phallus und weinten: ,,Allein hierum tut’s mir leid, al-
lein nur hierum tut’s mir leid.” Der die Frau des Verstorbenen spielende
Darsteller ergriff den Phallus wihrend des Spiels 6fter mit der ganzen
Hand, wobei sich die Aufmerksamkeit voll auf den Phallus richtete.

Es geschah, dass die Phallus-Imitation sichtbar gemacht wurde. Dann
handelte es sich dabei um eine Wurzel. In das den Toten bedeckende La-
ken wurde ein Schlitz geschnitten, durch welchen der Spieler die Wurzel
hindurchsteckte, starr festhielt und ab und an einwenig bewegte. Von
ihrer Form und Farbe her erscheint die Wurzel wie der menschliche Pe-
nis und liess auf diese Weise bei vielen — hauptsichlich bei denen, die
dem Toten nicht allzu nahestanden, — den Anblick eines wirklichen Pe-
nis wach werden. Vom Ethnologischen her ist auch die Tatsache recht
beachtenswert, dass die um den Toten herumstehenden Klageweiber den
Wurzel-Phallus wihrend der Predigt dem Toten aus der Hand ,,wegas-
sen”, Bei einigen Varianten ass nur die Frau des Verstorbenen den Phal-
lus auf. Sie warf sich férmlich auf den als ,,siisse Wurzel” bezeichneten
Wurzel-Phallus, packte ihn mit der Hand und biss immer wieder hinein.
Bis zum Ende der Predigt hatte sie ihn dann verzehrt.

Eine besonders ,,lebenstreue” Imitation des Phallus wurde mit einer
Zitze vom Kuheuter erreicht. Der den Toten verkorpernde Bursche
steckte durch einen in Lendenhéhe vorhandenen Tuchschlitz eine
Kuhzitze hervor. Wihrend der Zeremonie liess er diese, als ob es sein
eigner Penis wire, bewegen. Die aus dem Tuch hervorschauende Kuhzitze
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erweckte ganz und gar den Eindruch, als ob dies das menschliche
Geschlechtsorgan, der Penis des Toten, ware.

Kam in den Spielen eine Imitation des Phallus vor, so war die Haupt-
aufmerksamkeit darauf gerichtet. Der ,Tote” bewegte den Phallus
chtete ihn auf” und die Spieler, die die Angehdrigen des Toten dar-
liten, vorwiegend aber seine Frau, betasteten den Phallus, streichelten
ja, es kam sogar des ofteren vor, dass auch die anwesenden édlteren
Frauen den Phallus beriihrten oder darauf schlugen.

. Nicht nur in den Bestattungsparodien auf Hochzeitén, sondern auch
in den Totenspielen zur Faschingszeit wurde der Phallus gezeigt. Dies
te im Kreis der Faschingstraditionen von Szatmar beobachtet werden.
verschiedenen Variationen kam es hierbei vor, dass der Spieler eine
urzel oder einen Maiskolben in seiner Hosentasche hin- und herbe-
, oder aus dem Hosenschlitz herausschauen liess. In der Szene von
r schwangeren Frau und ihrem Mann wurde am Hosenschlitz der Mén-
aske eine Wurzel befestigt. Manchmal wurde der Phallus auch durch
en roten Maiskolben imitiert. Auf dhnliche Weise wurde am Hosen-
tz der Strohpuppe in der Faschingszeit eine Wurzel oder ein Maiskol-
n angebracht. Der Phallus dieser Puppe loste beim Publikum die
elche Wirkung aus wie der Phallus eines lebendigen Spielers (d. h. des
tendarstellers).

~ Bei verschiedenen Zusammenkiinften und gemeinschaftlichem Zu-
sammensein (Spinnstube, Tabakauffddeln, Schlachtefest usw.) kam es
ch zur Phallus-Exhibition. In der Gemeinde Konyéar (ehemals Komitat
ar) gehorte es noch in der Zeit zwischen den beiden Weltkriegen zu
n hiufigen ,,Scherzen”, den Phallus zu zeigen. Vor Kindern und jungen
chen wurde dies aber zumeist vermieden. Notwendiges Requisit fir
e Szene war ein Kuheuter, beziehungsweise eine Zitze davon. Der
e Bursche, der sich fiir die Auffithrung bereit erklérte, befestigte die
tze in Lendenhohe und band dann einen Schurz dariiber. Nur Einge-
weihte wussten, dass es sich bei dem zu sehenden Penis nur um eine
Imitation handelte. Wahrend der Auffiihrung ging der Bursche im Zim-
mer hin und her, liiftete seinen Lendenschurz von Zeit zu Zeit, als ob er
ich damit Nase oder Mund abwischen wolle. So wurde die Penis-Imita-
n sichtbar. In diesen wenigen Augenblicken erschien es tatséchlich so,
b der Penis des Burschen zu sehen sei. Der Spieler hatte dabei ganz
‘ernst zu bleiben, als ob er von nichts etwas wiisste, sodass viele tatsédch-
lich annahmen, der junge Bursche hitte seinen Penis ,draussen verges-
‘sen”. Dieser Anblick rief bei den Frauen im Wechsel Entsetzen, Schreck~n
‘und Gelichter hervor. Unter den ,,Hochzeitsscherzen” kam es auch hiufig
‘vor, dass einer von den ungeladenen Gdsten, den Maskierten, eine Kuh-
zitze an seinem Hosenschlitz befestigte und so auf die Hochzeitsfeier ging.
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Abb. 1. Der Schafsschwanz als Phallus-Imitation vor den Jungvermihlten. Karcag.

Sowohl die Spieler als auch die Zuschauer hielten die Nachahmung
des Phallus durch eine Kuhzitze fiir die ,,lebenstreueste” und ,,wirk-
lichste”. Vielerorts gibt es Angaben fiir diese Form der Phallus-Imitation.
Auch in den Spinnstuben der Dorfer von Szatmar stellten die jungen
Burschen auf diese Weise den Phallus ,,zur Schau”.

Zur Methode, den Phallus ,lebenstreu” nachzuahmen gehérte es
auch, dass der Spieler einen Finger aus dem Hosenschlitz heraussteckte.
In diesbeziiglichen Beispielen aus Szatmar wird berichtet, dass der Spie-
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Abb. 2. Phallus und Vulva aus Hefeteig, die der Braut,
beziehungsweise dem Brautigam iibereicht werden. Zalaszentgrét.

rzu eine Tasche aus seiner Hose herausschnitt, seine eine Hand dort
denndhe hielt, den Mittelfinger, auf dessen mittleres Glied zuvor
Strich aufgemalt worden war, kriimmte und dann zum Hosenschlitz
. So hatte es vollig den Anschein, als ob am Ende seines Penis die
hel” zu sehen wire.

Phallus-Imitation wurde haufig auch eine lange spitzzulaufende
‘Paprikaschote verwendet. In der Spinnstube oder beim Tabakbiin-
1 brachten die jungen Burschen und manchmal beim Schlachtefest die
ken diese Schote an ihrem Hosenschlitz an. Sie konnten damit den
ichteten Penis sehr gut nachahmen. Es gibt Angaben dariiber, dass
weiblicher Spieler als Mann verkleidet auftrat und vor den Zuschau-
ne rote Paprika aus seiner Hose sehen liess.
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A,

Abb. 5. a) An einer Zither aufgehéngte phallische Puppe. Beim Schlagen
des Instruments erweckt }iie schaukelnde Puppe erotischen Eindruck. Putnok.

Ausserordentlich beachtenswert ist auch das Beispiel von der Hoch-
zeit zu Mohdacs, das mit dem Fruchtzweig in Verbindung steht. An der
Spitze des Fruchtzweiges, wo drei Stengel Rosmarin waren, wurden ein
Hampelmann (ung.: Paprike Jancsi) oder die Figur eines Schornsteinfe-
gers angebracht, die zwischen ihren Beinen eine rote Paprika hingen hat-
ten.! Der Phallus am Fruchtzweig zeigt ganz eindeutig die Fruchtbarkeits-
funktion.

Eine eigentlimliche Form des Zurschaustellens des Phallus war von
der Paskahdzaer Hochzeit (ehem. Komitat Gémér) bekannt. In der sog.

1. J. Berze Nagy: Baranyai magyar néphagyomanyok, III. Pécs, 1940. 133.

114



bb. 5. b) Weibliches Gegenstiick zu obiger Puppe. Die Darstellung der Genitalien
das rhythmische Schwingen der beiden Figuren weist auf die Sexualitdt hin.
Putnok.

engst-Szene verkorperte ein Spieler ein Pferd, den Hengst. Zwischen
inen Beinen wurde eine aufgepustete Schweinsblase befestigt. Der Be-
sitzer des Pferdes, der Pferdehdndler, fiihrte dieses in die Hochzeitsge-
sellschaft und teilte mit, dass er zum Decken gekommen sei. Der Hengst
rang die Frauen und Méadchen an, als ob er sie ,,decken” wolle, wobei
r Phallus zwischen seinen Beinen hin- und herbaumelte. Die etwas
utigeren Frauen piksten mit der Haarnadel in das ,,Gehinge” des
‘Hengstes, in die Blase. '

In #hnlicher Weise wurde in Nadudvar (Bezirk Hajdu-Bihar) das
chlechtsteil des Béren dargestellt. Biarenspiele wurden vorwiegend auf
ochzeiten, zum -Schlachtefest, auf dem Winzerumzug sowie in den not-
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gedrungenen Pausen wiahrend der Arbeit in der Landwirtschaft aufge-
fiilhrt. Bei letzteren war der Phallus des Béren jedes mal zu sehen. Dem
Burschen, der den Biren spielte, wurde der Hodensack eines Bockes
zwischen die Beine gebunden. Nach den Trommelténen seines Herrn
sprang der Bér herum, er tanzte, wobei er sein Geschlechtsorgan absicht-
lich sehen liess.

Wichtige Bestandteile der Phallus-Exhibition waren die sog. phal-
lischen Puppen. Die als ménnliche Figur hergerichtete Puppe wurde dem
Médchen (Braut, Brautjungfer) in die Hand gedriickt, wobei der den
Phallus verdeckende ,,Mantel” verriickte und dann der ,selbsttdtige”
Phallus sichtbar wurde. Auf dem ungarischen Sprachgebiet waren phal-
lische Puppen allgemein bekannt; sie kamen auch auf einer Zither be-
festigt vor. Wurde das Instrument nun angeschlagen, so erweckte die
rhythmische Bewegung der Méanner- und der Frauenpuppe erotischen
Eindruck. Mit der deutlichen Darstellung ihrer Genetalien wurde unver-
kennbar auf die Sexualitdt hingewiesen.

In den Brauchkreis der Phallus-Exhibition bei den Totenspielen kann
ein besonderes Exemplar, und zwar der phallische Sarg eingereiht wer-
den. Zieht man den Sargdeckel zuriick, so werden die gleich einem Toten
darinliegende Puppe und ein an ihr befestigter, im Grossenverhiltnis
aber iiberdimensionaler, ,hochspringender” Phallus sichtbar, was den
Eindruck des Geschlechtsorgans bei Erektion erweckt.

Sowohl bei den phallischen Puppen als auch bei den Phallus-Imita-
tionen in den Totenspielen ist der Phallus auffallend gross, wodurch die
Geschlechtlichkeit besonders betont werden soll.

Auch andere Formen zur Nachahmung des Phallus sind anzutreffen.
Auf der Hochzeit in Nadudvar war es Sitte, dass die jungen Burschen
den Hals vom Syppenhuhn in einen Teller legten und zwei gekochte Eier
ans Ende taten, oder a’ner die Hoden des Hahnes um das Hiihnerbein pla-
zierten. Mit einem zweiten Teller bedeckt, liessen sie dies Gebilde den
Brautjutigfein iiberbringen. Der Hoden mit dem Knochen und die Eier
mit dem Hiihnerhals stellten ganz eindeutig den Phallus dar. Auf dhnliche
Weise wurden phallische Symbole zum Ausdruck gebracht, wenn man
der Braut einen gekochten Schafs- oder Schweineschwanz servierte.
Hierzu diirfen auch all jene Beispiele gezihlt werden, wonach die Braut
beim Hochzeitsschmaus den Hoden vom Hann zu verzehren hat. Weitere
diesbeziigliche Parallelen sind in der ethnologischen Literatur reichlich
anzutreffen.

In den vergangenen ein-zwei Jahrzehnten konnte auf mehreren
Hochzeiten in der ungarischen Tiefebene und in G6mér ein neuer Brauch
beobachtet werden: Die Braut verzehrt vor aller Augen ein gekochtes
Wiirstchen. In der Operationsszene auf der Hochzeit entfernt der Arzt
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das Geschlechtsorgan des Kranken, dessen Phallus. Das heisst, aus den
Lenden des den Kranken darstellenden Spielers wird eine Wurst in Phal-
- lusgrosse herausgenommen und dann der Braut iibergeben. Sie beisst
dann in die Wurst oder isst einen Happen davon. Dies ist ganz augen-
scheinlich die Darstellung des Phallus. Und wohl kaum einer mag dabei an
" etwas anderes denken im ganzen Milieu der Hochzeit, in der Zeit so kurz
vor der Hochzeitsnacht.

Schliesslich sollen auch noch die Beispiele in Bezug auf den sog.
spiirbaren, tastbaren Phallus erwihnt werden. Auf Hochzeiten in der un-
garischen Tiefebene befestigten die Masken an ihren Hosen in Lenden-
hohe oder am Oberschenkel einen Maiskolben. Wenn sie dann mit der
Braut tanzten, driickten sie ihr den Maiskolben zwischen die Beine oder
gegen den Schenkel, damit sie denken musste, dies sei das angeschwol-
lene Glied des Mannes. Andere, immer zu Scherzen aufgelegte Ménner
- befestigten zur Hochzeit einen aufgeblasenen Hodensack an ihrer Hose in
Lendennéhe, den sie dann beim Tanz den Frauen an die Schenkel press-
ten.

An dieser Stelle muss auch von dem nicht imitierten Phallus, son-
dern von der tatséchlichen Zurschaustellung des menschlichen Ge-
schlechsorgans gesprochen werden. Bei den Totenspielen zur Erntezeit in
Nadudvar 6ffnete der den Toten spielende Bursche unter der Decke seine
Hose und zog sie so weit herunter, dass sein Geschlechtsorgan gut zu se-
hen war. Wenn die Middchen nun das Leichentuch aufhoben, um den To-
ten zu betrachten, erblickten sie das Geschlechtsorgan des Burschen. Auf
- Hochzeiten in Karcag (Bezirk Szolnok) kam es vor, dass ein durchtriebe-
ner und gleichzeitig kecker, meist aber nicht mehr junger Mann der
- Hochzeitsgesellschaft seinen Penis zeigte. Er forderte eine zu ihm passen-
de Frau zum Tanz auf und trat mit ihr in die Stubenmitte. Zuvor hatte
er sein Hosenband gelost. Beim Tanzen lockte er durch lautes Gejohle
~ die Aufmerksamkeit der anderen auf sich, um dann im passenden Mo-
ment seine Hose herunterzulassen, sodass sein Unterkorper vollig mackt
war. Dies schien ganz zuféllig passiert zu sein, doch jedermann wusste,
~ dass es sich hierbei um eine absichtliche Penis-Exhibition handelte.
Ahnlich bewusst geschah dies auch zur Faschingsbestattung in Domahéza
- (Bezirk Borséd). Nachdem der Arzt den Eintritt des Todes festgestellt
hatte, holte er das Geschlechtsglied des den Toten spielenden Burschen
hervor und zeigte den Umstehenden, dass da , kein Leben mehn drin ist.””?

Hinweis auf den Phallus geben in einigen Spielen eizelne Ausdriicke
oder Textstellen. So wird z. B. in einer Totenszene in Szatméar folgende
Frage gestellt: ,,Tod, wo ist dein Stachel?” Die Antwort darauf ist:

2. A. Lajos: A domahézi ivé. Népr. Kozl.,, 1960. Nr. 3—4. 287.

117



nZwischen meinen Beinen.” und bezieht sich eindeutig auf das Ge-
schlechsorgan. In dem Ajaker Spiel antwortet der Kantor auf den Gesang
des Pfarrers: ,Ettem paszulyt ecetesen!” (im Dt. etwa: ,,Ich ass die Boh-
nen sauer!”) mit folgendem Reim: ,All a csdkdny egyenesen!” (im Dt.
etwa: ,,Jhm steht der Pickel wie ’ne Mauer!’), wobei der ,,Pickel” ein-
deutig den Phallus bedeutet. In dhnlicher Weise wird auf der Hochzeit
von Nédudvar in der Szene des Bohrerverkdufers beim Verkaufsdialog
auf den Phallus hingewiesen. So heisst es in der Schlussszene: ,,4
vélegényé s j6 kemény!” (Im Dt. etwa: , Der des Briautigams ist auch
schén hart!”). Auch folgendes Lied weist hierauf hin: ,,Hallod-e te v4-
legény! Van-e ndlad jé6 kemény? Ha nincs ndlad jé kemény, nem is vagy
te vélegény!” (Im Dt. etwa: ,,Hoérst du Bridutigam, steht er dir auch
stramm? Steht er dir nicht stramm, bist kein Brautigam!’) In der Markt-
szene wird von einer Gummiflinte gesorochen, die ,,sogar finfe auf ein-
mal schiesst”. Diese Gummiflinte gehért dem Bréutigam, was schon ahnen
lasst, um was fiir ein ,,Geschiitz” es sich da handelt.

In Verbindung mit dem Phallus muss auch die Frage des Koitus an-
geschnitten werden. In den Bestattungsparodien kann das Moment der
Paarung nicht beobachtet werden, obgleich dem Phallus gerade hier eine
wesentliche Rolle zukommt. Im Text der Spiele wird hingegen an vielen
Stellen auf die Paarung, den Koitus hingewiesen: ,,Haltet euch ’ran, so-
lange er noch steif ist... ihr lieben Jungfern ... welcher Bursche euch
haben will ... dem dreht euch zu, ...nur das Mddchen ist wirklich froh,
dem man nachts zwischen die Beine fasst.” ,,Abends haben sie sich gleich
niedergelegt ... und sie wussten nicht, mit wem sie ’s treiben sollten.”
»Immer wieder hast du mir deine Brust gereicht ... und hast dir weder
mittags noch abends was vorrachen lassen, wenn ich wollte, hast du dich
immer fein auf den Riicken gedreht.”

Der Text einiger Stlickvarianten handelt ganz und gar von der
Paarung, vom Koitus. Ganz konkret und eindeutig tritt hier der Ge-
schlechtsakt in den Vordergrund, zur férmlichen Darstellung (Nachahmung
der Paarung) kommt es jedoch nicht. In anderen Spielen ist das Moment
der Paarungsnachahmung jedoch hiufig anzutreffen. So z. B. in Nadud-
var bei dem kutydzds oder kutydlkodds (im Dt. etwa: Hundespiel) ge-
nannten Spiel, das im Grunde genommen eine in der Tiernachahmung
dargestellte Vorfiihrung des Koitus ist. Diese Szene wurde beim Maisre-
beln im Freien, auf dem Hof aufgefiihrt. Zwei Burschen liessen sich
auf alle Viere nieder und kamen so auf den Hof. Ein dritter, der Herr des
Hundes, folgte ihnen mit einem Kniippel. Die die Hunde spielenden
Burschen hatten sich eine Lederweste von links angezogen und dazu ein
Paar alte Hosen. Die Hinde hatten sie sich mit Lumpen verbunden oder
alte Handschuhe iibergezogen. Manchmal steckten ihre Hiénde auch in ab-
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Abb. 6. a) b) c) Phallischer Sarg. Beim Zuriickziehen des Deckels wird die
Leiche sichtbar und ihr Phallus schnellt hoch. Szabadszallés.
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getragnem Schuhwerk oder Gummistiefeln, damit sie sich beim Laufen
auf allen Vieren nicht verletzten. Die so vermummten Burschen ,liefen”
bellend und jaulend auf die Maisrebler zu. Der Hundebesitzer brachte die
Tiere zur Ruhe. Dann berochen die Hunde einander, hoben ,,ijhre Hinter-
laufe” hoch und taten so, als ob sie in Hundeart, an ein Wagenrad, einen
Baum, eine Sdule oder Hauswand ihr Geschift verrichten wollten. Da-
raufhin folgte, in etwas Entfernung von den Maisreblern, die Paarungs-
szene. Die beiden Burschen plazierten sich auf allen Vieren mit dem Hin-
terteil gegeneinander. Unter ihrem , Bauch” hielten sie einander durch
einen kleinen Strick verbunden an den Hinden. Sie ahmten das Paaren
der Hunde nach. Der Besitzer der Hunde tat sehr ,,verschimt” und sagte
zu den Anwesenden, dass es ihm leid téte, dass es seine Hunde gerade
hier angekommen sei, doch er wiirde sie gleich zur Raison bringen. Da-
raufhin trat er auf sie zu und schlug sie mit dem Kniippel, um sie ausei-
nander zu bringen. Die beiden Hunde zerrten einander hin und her, sie
knurrten und bellten dabei. Unter dem Lachen und Gekicher der
Zuschauer endete die Szene damit, dass der Riide sich heulend von der
Hiindin trennte und die den Phallus imitierende Leine hinter sich herzog.

Paarungsmomente konnten auch in den Spielen der Tiermasken von
Szatmér beobachtet werden. Storch und Stérchin stellen in ihrer Szene
das Treten, das Paaren dar. Ahnliche Auftritte sind auch in den einzel-
nen Varianten der Stiicke mit Ziegen, Biren und Pferden zu sehen,
Hierher gehort auch das aus dem Zalaer Lovasz bekannte Hochzeitsspiel,
in welchem der eine Spieler einen Holzmérser quer zwischen seine Beine
steckt. Nach vorn gebeugt, kriimmt er sich dariiber und die Offnung des
Mbrsers zeigt sich in gleicher Hohe mit dem Hinterteil des Spielers nach
hinten. Es sieht aus, als ob der Spieler auf dem Mbrser reiten wolle.
Ein zweiter Spieler schiebt den Kloppel des Mérsers im Rhytmus eines
Liedes immer wieder in den Morser hinein. Es fillt nicht schwer, hierin
die Bewegungen des Koitus, den Hinweis auf den Gaschlechtsakt zu
entdecken.

2. Die oben angefiihrten Beispiele liefern den eindeutigen Beweis,
dass die Phallus-Symbole und die sexuell bezogenen Darstellungen eine
bedeutsame Tradition auf dem ungarischen Sprachgebiet hatten. Natiir-
licherweise und ganz zu Recht stellt sich den Forschern die Frage, und
nicht nur ihnen, sondern gleichermassen auch den Laien, ob dem Phallus,
beziehungsweise den schon erwihnten Formen des Paarungsaktes in den
ungarischen dramatischen Spielen die gleiche Funktion zukam, oder
zukommen konnte, wie ihn der Phallus- und Fruchtbarkeistkult der in
ihrer Kultur so hoch stehenden Volker des Altertums und die Naturvél-
ker innehatte. Werden wir hier nicht einfach nur mit der drastischen
Ausserung einer Posse konfrontiert? Bevor die Antwort hierauf gegeben
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werden soll, macht es sich notwendig, iiber Parallelen aus dem diesbe-
ziiglichen fremden Brauchtum zu sprechen.

Unter den Nachbarvilkern des Ungarntums treten die Vergegenwér-
tigung des Phallus und die Nachahmung des Geschlechtsaktes im Spiel
en bisherigen Forschungen zufolge in den ruménischen, ukrainischen,
ischen, slowenischen und kroatischen Bréuchen auf. Weitere, auch als
elbare Beziehung anzusehende zahlreiche Beispiele stammen aus dem
bulgarischen und dem griechischen Brauchtum.

In dem sog. héka-Spiel der Ruminen trug die der Alte genannte
ske eine Phallus-Imitation, mit welcher er unmissversti